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ESIST ANGESCHNITTEN

Europas groBtes zusammenhangendes Kohlanbaugebiet
. liegtin der Region Dithmarschen. Ein Drittel der jahrlichen
M esser fu rS LEbe n deutschen Kohlproduktion von 140.000 Tonnen wird
hier, hinter den Deichen der Nordseekiiste, eingefahren.
Die Ernte von 80 Millionen Kohlképfen beginnt mit den
Dithmarscher Kohltagen. Hohepunkt der sechstagigen
Veranstaltung ist der feierliche Kohlanschnitt. Fir den
ndchsten Verarbeitungsschritt, das Tranchieren, setzen
Kiichenprofis auf eine Klinge, die wesentlich langer ist
als der Durchmesser des Kohlkopfs. Das vereinfacht das
Halbieren, Vierteln und Zerkleinern ungemein, wie der
WUSTHOF Super Slicer mit 26 cm Klingenlédnge und
Wellenschliff beweist.
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HINWEIS / Aus fertigungsbedingten Griinden kénnen die in diesem Katalog angegebenen MaBe leicht variieren. Technische Anderungen vorbehalten.
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EIN FAMILIEN-
UNTERNEHMEN
IM WANDEL

MIT KLARER
STRATEGISCHER
AUSRICHTUNG /
EIN INTERVIEW

Das ,neue“ WUSTHOF

Viola Wiisthof (links)
Markus Kepka (Mitte .
__p ( ) ,Ein starkes Markenunternehmen wie WUSTHOF, mit dem klaren

Harald Wiisthof (rechts) Bekenntnis zur Premium-Positionierung und dem Willen zum
internationalen Wachstum in die ndchste Generation der Familie

begleiten zu dirfen, ist eine grofRartige Herausforderung, auf die
ich mich sehr freue”, so Markus Kepka, als er im Juli 2018 Geschafts-
fiihrer und CEO der WUSTHOF GmbH wurde.
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1/ Bei WUSTHOF stehen alle Zeichen
auf Verdnderung. Wie kam es zu der Ent-

scheidung von Viola Wiisthof und Harald
Wiisthof, einen externen Geschdiftsfiihrer
in die Fiihrungsspitze zu holen?

M.K. / Die Familie Wiisthof fuihrt das
Unternehmen seit Giber 200 Jahren;
dabei waren fortschrittliche Technolo-
gien sowie innovative Produkte immer
die Garanten fiir den Erfolg. In den
letzten Jahren haben Viola Wiisthof
und Harald Wisthof im Hinblick auf
die Verdnderung in den Markten

auch die wachsende Bedeutung einer
konsequenten Premiumausrichtung
der Marke sowie der Digitalisierung
erkannt. Um diese Herausforderungen
mit zusatzlichem Know-how umzu-
setzen, kam es zu der Entscheidung,
einen weiteren Geschaftsfuhrer zu
installieren.

2/ Was verbirgt sich hinter dem Namen
Projekt 8?

M.K. / WUSTHOF befindet sich mit Viola
Wiisthof und Harald Wiisthof bereits

in der 7. Familiengeneration und beide
wiinschen sich eine zukunftsorientier-

te Perspektive fiir die Marke. Deshalb
wollen wir friihzeitig die Weichen fur
die 8. Generation stellen und haben
diesem Vorgang mit ,Projekt 8” einen
Namen gegeben. Warum? Wir haben
verstanden, dass die Mitarbeiter etwas
Greifbares benotigen, um den auf
mehrere Jahre angelegten Verande-
rungsprozess zu verstehen und mit uns
gemeinsam umzusetzen.

3/ Welche Marken-Strategie verfolgt
das Unternehmen auf dem Weg in die
8. Generation?

M.K. / Wir werden WUSTHOF als fiihren-
den Experten rund um das Schneiden
im kulinarischen Umfeld positionieren.
Es gibt keine andere, international
bedeutsame Marke, die das Segment
bisher fir sich besetzt. Deshalb sehen
wir genau diesen Fokus als zugstarken
Motor der Marke WUSTHOF auf dem
Weg in die 8. Generation.

Kurz gesagt: Das neue WUSTHOF steht
flir Schneiden - nicht mehr, aber auch
nicht weniger.
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4/ Was bedeutet digitale Transformation
fiir das neue WUSTHOF?

V.W. / Vor allem mehr Ndhe zum
Kunden. Digitale Transformation heif3t
flr uns, alle Moglichkeiten moderner
Kommunikation einzusetzen, um mit
dem Nutzer unserer Messer in den
direkten Dialog zu treten. Dabei ist die
Modernisierung und Optimierung Teil
der Strategie. Wir wollen die Lust am
Schneiden vermitteln und durch ein
komplettes Online-Angebot von
Produkten sowie verschiedenen Ser-
vices und Dienstleistungen das neue
WUSTHOF als héchste Kompetenz im
Markt fir Premiummesser etablieren.

5/Premiumisierung und Schneid-
lésungen fiir alle Bereiche der Kulinarik.
Was darf der Konsument sich darunter
vorstellen?

H.W. / Als Unternehmen, das tber 90
Prozent der Produkte in der ,Klingen-
stadt Solingen” herstellt — und das mit
modernster Technologie und héchsten
Qualitatsstandards - stehen wir natur-
gemat fir den Premiumgedanken. Das
wollen wir unseren Kunden konse-

@WUSTHOF INTERVIEW

SWAS MICH ABER BESONDERS BEEIN-
DRUCKT SIND DIE LEIDENSCHAFT UND
DER STOLZ MIT DENEN DIE ZUM TEIL
SEIT JAHRZEHNTEN IM UNTERNEHMEN
TATIGEN MITARBEITER DIE MARKE AUF
UNSEREM NEUEN WEG BEGLEITEN.

quent vermitteln. Genauso konse-
quent werden wir unser Angebot auf
Produkte konzentrieren, bei denen
das Schneiden im Vordergrund steht

- also hauptsachlich Messer fir die
Zubereitung von Speisen. Ergdnzt wird
das Sortiment durch anwenderge-
rechte Angebote rund um die Themen
Schneiden, Aufbewahren von Messern,
Schéarfen und Pflege. Das konnen
physische Produkte sein aber auch
Services oder Dienstleistungen.

6/ Neue Zielgruppen sollen
erschlossen werden. Wie werden
Sie diese ansprechen?

V.W. / Bevor wir die Zielgruppen fir
WUSTHOF festlegten, haben wir uns
die speziellen Anforderungen einzel-
ner Konsumentengruppen angeschaut
und intensiv analysiert. Danach haben
wir neue Fokusgruppen selektiert
und unsere Produkte und Services

so entwickelt, dass die Wiinsche der
jeweiligen Gruppe an das Thema
Schneiden voll erfillt werden. Durch
diese strukturierte Segmentierung
konnen wir die Menschen spezifisch
Uber einzelne Vertriebskandle und
Kommunikationswege ansprechen.
Dabei werden wir den persoénlichen
Kontakt zu unseren Konsumenten -
ob direkt oder tber digitale Medien

- in unserer zukiinftigen Kommuni-
kationsstrategie in den Vordergrund
stellen.

7/ Welche Bedeutung hat der Fachhan-
del fiir WUSTHOF? Wird es neue Kandile
geben? Und wie unterstiitzt WUSTHOF
den Abverkauf direkt am Point of Sale?

M.K. / Der Fachhandel war schon immer
der wichtigste Vertriebskanal fur
WUSTHOF. Dabei hat eine kompetente
Beratung bei erstklassigen Messern
einen unvergleichbaren Stellenwert —
insbesondere in Deutschland. Deshalb
werden wir verstarkt mit Partnern
kooperieren, die die hohen Anspriiche
an unsere zukiinftige, hochwertige
Vermarktung zuverldssig reprasentie-
ren. Da der Fachhandel allerdings nur
einen Teil unserer Zielgruppe vertritt,
werden wir verstarkt auch andere
Vertriebskandle nutzen. Fiir die ver-
schiedenen Zielgruppen werden wir in
jedem Kanal das Sortiment differenzie-
ren und effizient kuratieren. Dartiber
hinaus planen wir themengebundene
Aktivitaten, die die Frequenzin allen
Vertriebskandlen erhéhen werden. So
werden wir den jeweiligen Verkaufs-
punkt fir den Konsumenten wieder
attraktiver machen. Das bedeutet: Wir
wollen nicht mit jedem Héndler, aber
mit jedem guten Handler zusammen-
arbeiten.

8/Das Thema Internationalisierung
ist bei WUSTHOF historisch gelernt.
In welchen Mdrkten ist WUSTHOF
am stdrksten? Und wo geht die Reise
noch hin?
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Markus Kepka / CEO

H.W. / Traditionell ist Nordamerika,
insbesondere die USA, mit Abstand
der gréBte Markt fiir WUSTHOF. Durch
die konsequente Entwicklung der
Marke ist dort unsere Bekanntheit

und somit das Bewusstsein fiir unsere
hochwertigen Messer in den vergange-
nen Jahren besonders erfolgreich ge-
wachsen. Mit den Erfahrungen dieser
Erfolgsgeschichte wollen wir in weitere
Exportmarkte eintreten. Dabei steht
neben dem Ausbau unserer Geschéfte
in Europa insbesondere Asien auf der
Agenda - ein weiterer Schritt, um ein
weltweites Portfolio fir das Unterneh-
men aufzubauen.

9/ Eine neue Vision wird Realitdt.
Welche Bilanz ziehen Sie nach den
ersten Monaten?

M.K. / Es ist groBartig. Strategische,
organisatorische und operative Dinge,
die in groBen Markenartikel-Unter-
nehmen oft Jahre dauern, konnen

wir aufgrund der agilen Struktur bei
WUSTHOF bereits in kiirzester Zeit auf
den Weg bringen. Das begeistert mich.
Was mich aber besonders beeindruckt
sind die Leidenschaft und der Stolz mit
denen die zum Teil seit Jahrzehnten

im Unternehmen tatigen Mitarbeiter
die Marke auf unserem neuen Weg
begleiten.
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GESCHMIEDETE
MESSER /
PRAZISE WERK-
ZEUGE FUR

HOHE ANSPRUCHE

Prazisionsgeschmiedete Messer von WUSTHOF
geniellen weltweit eine besonders hohe Anerkennung.
Ambitionierte Hobby- und gestandene Profikoche
schétzen die erstklassige Qualitat und hervorragende
Schérfe.

Die Messer werden aus einem Stlick Edelstahl hergestellt
und man erkennt sie am Kropf, der Verdickung zwischen
Klinge und Griff. In unserer hochmodernen Produktion
werden sie zu grof3en Teilen von Robotern hergestellt
und erhalten gleichzeitig viele der insgesamt tiber 55
Arbeitsschritte in traditioneller Handarbeit.

Gluhender Stahl wird bei rund 1.250° Celsius gestaucht
und in der Gesenkschmiede in Form gebracht. Durch

die starke Kompression im Schmiedesystem und dem
darauffolgenden, einzigartigen Hartungsprozess von
WUSTHOF verdichtet sich die Struktur des Stahls; er

wird rostbestandig und gewinnt an Zdhigkeit und

Harte. Danach durchlauft der Rohling das mehrstufige
Schleifen und Pliesten der Klingen bevor die Griffmontage
sowie das lasergesteuerte Scharfverfahren (PEtec) den
geschmiedeten Stahl zu einem WUSTHOF Messer hchster
Glite machen.

Durch das fein abgestimmte Design aus ergonomisch
gestalteten Griffen und dem im Kropf perfekt aus-
balancierten Gewicht liegen die geschmiedeten Messer
von WUSTHOF optimal in der Hand und eignen sich
ideal fur effizientes, kraftsparendes Arbeiten.

Selbstverstandlich kdnnen Sie sich bei jedem Produkt von
WUSTHOF auf die perfekte Qualitat verlassen. Dafiir sorgt
die kompromisslose Qualitatssicherung mit Kontrollen

im gesamten Produktionsprozess. Das garantiert die
gleichbleibend exzellenten Standards aller Messer - jedes
einzelne gemacht fir den perfekten Schnitt!
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L ASERGESCHNIT-
TENE MESSER /
LEICHTE HELFER
FUR AGILES
ARBEITEN

Sie sind leichter, aber ebenso scharf. Sie sind nicht
geschmiedet, aber ebenso akkurat. Die lasergeschnittenen
Messer aus der Schmiede von WUSTHOF iiberzeugen
durch agile Klingen und ausgereifte Qualitat.

Da bei gelaserten Messern der Schmiedevorgang ent-
fallt, ist die Herstellung mit rund 35 Arbeitsschritten
weniger aufwendig als bei den geschmiedeten
Kiichenwerkzeugen. Gleichzeitig garantieren tiber

20 Qualitatskontrollen die zuverldssigen und prazisen
Leistungsmerkmale.

Die Klingenrohlinge werden mit einem Prézisionslaser

aus einer hochwertigen Stahlplatte herausgeschnitten.
Danach durchlaufen sie vom Harten, Schleifen und
Pliesten, Uber die Griffmontage bis zum letzten Feinschliff
gleichwertige Fertigungsverfahren wie die geschmiedeten
Klingen.

Das geringere Gewicht sowie die ergonomisch ge-
formten Griffe erméglichen dem Anwender ein langes
und kraftsparendes Arbeiten. AuBerdem ist das Nach-
scharfen der rostfreien Klingen genauso wie bei den
geschmiedeten Messern miihelos mdglich, wodurch sie
im Alltag durch Schéarfe und Schnittqualitat iberzeugen -
auch nach langerem Gebrauch.

Insgesamt finden die wendigen Messer nicht nur in
privaten Haushalten und professionellen Kiichen grof3en
Zuspruch, sondern auch bei Backern oder Metzgern. Die
Summe der Merkmale unterstreicht das auflergewdhnliche
Preis-Leistungs-Verhaltnis der lasergeschnittenen
Messerserien von WUSTHOF.

@WUSTHOF MESSERKUNDE 2019

DER WUSTHOF
STAHL /

DIE OPTIMALE
FORMEL FUR
LANGE SCHARFE

Wer sich fiir ein WUSTHOF Messer entscheidet, darf
etwas Besonderes erwarten. Die geschmiedete Klinge
besteht aus einem einzigen Stiick hochwertigem
Chrom-Molybdéan-Vanadium Stahl mit der Formel fiir
optimale Schéarfe: X50 Cr MoV 15. Er wird wéhrend des
Herstellungsprozesses auf 58° Rockwell gehartet.

Damit schaffen wir von Anfang an die Basis fir die
wichtigste Eigenschaft eines Messers - seine Scharfe,
dauerhafte Belastbarkeit und gute Eigenschaften, um
prazise nachgeschliffen werden zu kénnen.

Die Formel fiir optimale Scharfe /
X50 Cr MoV 15

X  Edelstahl Rostfreier Stahl: das Basismaterial
unserer Messer.

50 Kohlenstoffanteil InHo6he von0,5% —der
Kohlenstoffanteil ist wichtig fur
die Harte der Klinge und somit
fur die Scharfe der Messer.

Cr Chrom Die zusétzliche Legierung
sorgt fiir eine besonders
hohe Rostbestandigkeit der
fertigen Messer.

Mo Molybdén Ein Legierungselement, welches
die Festigkeit und Korrosions-
bestandigkeit unserer Messer
unterstutzt.

V  Vanadium Erhoht die Festigkeit und
Zahigkeit, damit die Klingen
weniger abnutzen.

15 Chromgehalt In Hohe von 15%

17

PRECISION EDGE
TECHNOLOGY /
DIE INNOVATIVE
SCHLEIF-
TECHNOLOGIE

Das Wichtigste an einem guten Messer ist eine besonders
scharfe Klinge - direkt nach dem Kauf und auch lange
danach.

Mit der von WUSTHOF entwickelten Precision Edge
Technology (PEtec) verfligen wir tiber ein einzigartiges
Verfahren fur Gberlegene Klingengeometrie. Dabei wird
jede einzelne Klinge direkt vor dem Schleifen von einem
Laser vermessen. Sofort wird der optimale Abzugswinkel
berechnet und ein Prazisionsroboter schérft die Klinge
am nassen Stein, bevor das Messer noch per spezieller
Polierscheibe die ultimative Schérfe erhalt.

Die Vorteile durch das

PEtec Verfahren

- Klinge lauft extrem spitz und gerade zu

+ AuBergewohnlich lange Standzeit der Schneide

» Optimale Geometrie Uber die gesamte Klingenldnge

+ Immer gleichbleibend hohe und reproduzierbare
Qualitat mit extremer Anfangsschneidleistung

PRECISION EDGE

TECHNOLOGY

COMPUTER KONVEN-
GESTEUERTER TIONELLER
SCHLIFF ABZUG



DAS GESCHMIEDETE
KOCHMESSER /

VIELE HERAUSRAGENDE
MERKMALE FUR EIN OPTIMALES
SCHNEIDVERGNUGEN

Klingenblatt Klingenriicken
Die Klinge wird aus einem Stiick Absolut glatt geschliffen, oder in
Edelstahl geschmiedet und auf Fachsprache ,entgratet”, ist er ein
58° Rockwell gehdrtet. So sind signifikantes Zeichen fiir Qualitdt.
unsere Messer extrem scharf, Erist breiter als die Schneide und
belastbar, langlebig und kdnnen eignet sich so zum Aufschlagen von
leicht nachgeschérft werden. Krustentieren oder Niissen.
EHH_R
MH‘“H-EE
-\-—_‘_q_"‘—‘——_,.,___‘_‘_
_\-“_\‘_‘___“‘“‘—\_
Schneidwinkel Wate (oder auch Schneide)
Die Scharfe einer Klinge hangt Hergestellt im speziellen Scharfverfahren
vom Schneidwinkel der Wate ab. PEtec ermdglicht sie dauerhaft saubere und
Dabei gilt, je kleiner der Winkel, prdzise Schnitte. Die Spitze wird fiir feine
desto scharfer die Klinge — Einschnitte verwendet. Die leichte Rundung
bei Kiichenmessern betragt eignet sich zum Wiegen von Krautern. Mit
dieser meist ca. 29°. WUSTHOF dem vorderen Teil schneidet man weiche
Kochmesser sind in der Regel Gemiisesorten und mit dem hinteren
beidseitig geschliffen, sodass Schneidenteil werden harte Lebensmittel
sie auf jeder Seite einen Winkel geschnitten oder gehackt, da hier die
von 14,5° aufweisen. Kraftiibertragung am groBten ist.
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WUSTHOF

—d 200 years of knives
18 Made in Germany/ Sclingen

® CLASSIC [t

@WUSTHOF MESSERKUNDE 2019

Kropf

Die Verdickung zwischen Klinge
und Griff ist das typische Merkmal
fiir die geschmiedete Qualitat.
Dank des Kropfgewichts liegt das
Messer optimal in der Hand.

Bart

Der Bart st das Klingen-
ende und bei Vollkropf-
messern schiitzt er
gleichzeitig die Finger
waéhrend der Arbeit.

Nieten

Bestehen aus rost-
freiem Edelstahl

und befestigen die
Griffschalen sicher
und dauerhaft am Erl.

Erl

Als Verldangerung der Klinge
im Messergriff gibt der Erl
dem Messer seine Stabilitat,
sorgt gemeinsam mit dem
Kropf fiir eine ausgewogene
Balance — und somit fiir
ermiidungsfreies Arbeiten.
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CLASSIC
KOCHMESSER
4582/20

Handschutz

Der Griff ist am Ende leicht
nach unten gebogen,
damit man nicht abrutscht
und das Messer immer
sicher gehalten wird.



STEAKMESSER

Modernes Kraftpaket fir
traditionsbewusste Kéche

Griffe aus Rauchereiche, formschlussige Vernietung aus Messing,
speziell geharteter Stahl fur die Klinge: Die CRAFTER Serie ist
eine kraftvolle Verneigung an die bereits Gber zwei Jahrhunderte
andauernde Tradition der Messerfertigung bei WUSTHOF.

Wie der Name CRAFTER bereits vermuten lasst, ist es ein robustes
Arbeitsmesser — gemacht fur individuelle Kéche und dynamische
Macher, die nicht nur ordentlich zupacken, sondern auch einen
Sinn fiir die stylishe Cross-over-Asthetik dieser auBergewdhnlich
hochwertigen Messer haben.




CRAFTER
STEAKMESSER
Aus einem Stiick Edelstahl Traditionelle Authentisches
geschmiedet Messingnieten Dreizack Branding

Schleifwinkel 30°/ Griffschalen aus Durchgehender Erl
finaler Polierabzug per Hand Réuchereiche

22

@ WUSTHOF Gufter 2019

Handschutz

Der ergonomische Messergriff liegt gut in der
Hand und ist am Ende leicht nach unten ge-
bogen, um ein Abrutschen zu verhindern.

Die robusten Griffschalen sind mit traditionellen
Messingnieten vernietet.

Vollkropf

Der Vollkropf schiitzt die Finger zuverlassig im
Kochalltag und erleichtert durch die ausgewo-
gene Balance agiles und prazises Arbeiten.

Durchgehender Erl

Als Verlangerung der Klinge verleiht der Erl
dem geschmiedeten Messer eine zuverlassige
Stabilitat. Zusatzlich sorgt er als Gegengewicht
zur Klinge fiir eine ausgewogene Balance.
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4

Griff

Der Griff besteht aus Wasser abweisender
Rauchereiche, die dem Messer mit ihrer indi-
viduellen Maserung sowie dem authentischen
Logo einen unverwechselbaren Charakter
schenkt.

Halbkropf

Durch das schlanke Kropfdesign ist das Gewicht
der Messer geringer. Das ermoglicht ein kraft-
sparendes Arbeiten. Zudem erlaubt das

Design die Nutzung und das Nachscharfen der
gesamten Klinge.
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GEMUSEMESSER
GEWICHT: 516G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 18,8 (M NEU

3765/09 / 4002293037653

@wimrroe ol E L ] e @
AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 67 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 24,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF NEU

3710 / 4002293037103

25
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KOCHMESSER STEAKMESSERSATZ NEU
GEWICHT: 122G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 27,7 CM NEU 9738 / 4002293097381
3781/16 / 4002293437811 Somoe
_ INHALT ¥
@ wowTrcr Gyl 4x STEAKMESSER /12 (M

KOCHMESSER G
GEWICHT: 189 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 32,8 (M NEU -

3781/20 / 4002293637815

@WTH:_I:'M
SCHINKENMESSER
GEWICHT: 103 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,3 (M NEU
MESSERBLOCK
3723/16 / 4002293437231 "
GEWICHT: 1,63 KG / MATERIAL: RAUCHEREICHE, EICHE, AHORN, THERMOBUCHE / B14CMxH24 CMxT 11 (M NEU
— 7230 / 4002293723006 MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN
_—_-_-__\_‘_‘_‘———_
SCHINKENMESSER
GEWICHT: 145G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 33 (M NEU
3723/20 / 4002293537238
S JE S T e Ot
BROTMESSER
GEWICHT: 180 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE:3,1CM / GESAMTLANGE: 35,7 CM / MIT PRAZISIONS-DOPPELWELLE NEU
3752/23 / 4002293737522
L
SANTOKU
GEWICHT: 162 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,59 CM / GESAMTLANGE: 30,3 CM / MIT KULLENSCHLIFF NEU
3783/17 / 4002293437835
B wisrror Cyle

[ m——
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ERNTEMESSER

28

Selbst anbauen,
frisch zubereiten,
gesund essen.

URBAN FARMER kombiniert die natur-
liche Schonheit rustikaler Holzwerk-
zeuge mit der hochtechnologischen
Prazision von Messern, die mit mo-
dernsten Materialien und Techniken
hergestellt werden. Die Klinge besteht
aus Edelstahl mit einem hohen Kohlen-
stoffgehalt, bleibt mit einem Hartegrad
von 58° Rockwell lange scharf und
verfligt dank des durchgehenden Erls
iber eine sehr gute Stabilitat.

Urban Farmer /

Der Griff aus nachhaltig angebauter
und thermisch behandelter Buche

ist extrem widerstandsfahig und
Wasser abweisend. Kombiniert mit
dem rutschfesten Kropf gibt er einen
sicheren Halt. Alle Messer sind gut aus-
balancierte, komfortable und effiziente
Werkzeuge, die sich ideal fiir Gemise
und Fleisch eignen oder wie das
einzigartige Erntemesser zum Pfliicken
von Gemiise, Friichten oder Krautern

im eigenen Garten.

V\A'.'JSTI—tQF Urban Farmer
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DIE NACHHALTIGEN WERKZEUGE FUR
NATURBEWUSSTE TRENDSETTER




URBAN FARMER

ERNTEMESSER
Klingen mit Prézisionslaser Rutschfester, schwarzer Kropf Handschmeichelnder
ausgeschnitten fiir sicheres Arbeiten Steckgriff aus Thermobuche

@wﬁerarm.nn.,.,
i sy | febagen | 1

Einsatz Indoor
und Outdoor

Perfekt geeignet zum
Ernten und Gdrtnern

30

@ WUSTHOF Urban Farmer 2019

Griff Erntemesser

Der Griff aus gerducherter Buche belohnt den Mit der markanten Krimmung an der Spitze
Anwender durch eine handschmeichelnde, eignet sich diese einzigartige Klingenform ideal
natiirliche Haptik. Wie alle hochwertigen Messer zum Ernten, Putzen und Schélen von Obst und
muss dieses Messer von Hand gereinigt werden. kleinerem Gemuse.

Or,
‘4%&%

¥+
1*1““ 4
Ya

Rutschfester Kropf Wellenschliff

Das Messer immer fest im Griff — der rutsch- Die Messer mit dem robusten Wellenschliff
feste Kropf besteht aus einem leistungsfahigem schneiden jede Tomate in feine Scheiben -
Spezialkunststoff. Dadurch bietet es auch bei das gilt flr die meisten Gemusesorten, weiche
der Arbeit mit nassen Handen einen absolut Friichte mit fester Haut oder auch Brot, Brotchen
sicheren Halt. und Hartwurst.

—

Machete NEU

GroBRes Gemuse und ganze Salatkopfe ernten,
Pflanzlocher graben oder Beete pflegen - die
wuchtige Machete ist das optimale Werkzeug
im Garten und ist mit der Kombination aus
Wellenschliff und glatter Wate auch fiir die
Zubereitung von z. B. Kohl oder Kiirbis beson-
ders geeignet.

31
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ERNTEMESSER
GEWICHT: 63 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 2,15 CM / GESAMTLANGE: 18,8 (M NEU

3400/08 / 4002293340012

@eroaTOr e
GEMUSEMESSER
GEWICHT: 69 G / KLINGENLANGE: 10 CM / KLINGENBREITE: 2,15 CM / GESAMTLANGE: 21 CM NEU
3466/10 / 4002293346625
@i ven e
AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 74 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,15 CM / GESAMTLANGE: 25 CM / MIT WELLENSCHLIFF NEU

3410/14 / 4002293341019

33
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KOCHMESSER
GEWICHT: 137G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 3,55 CM / GESAMTLANGE: 28,9 (M NEU

3481/16 / 4002293348155

KOCHMESSER
GEWICHT: 163 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 32,9 (M NEU

(@ wimmreor v nme
"\H‘ HH—\-
BROTMESSER

GEWICHT: 180 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 (M / GESAMTLANGE: 35,8 CM / MIT WELLENSCHLIFF NEU

3481/20 / 4002293348179

3452/23 / 4002293345284

@Wﬁ"ml}hh
e e B
.
"-‘Aq_1—‘“*-"""—““-"'--—--m--a...—-—...-.-ﬂ.-..-ﬂ..-.m— .
SANTOKU

GEWICHT: 162 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,45 (M / GESAMTLANGE: 29,8 (M / MIT KULLENSCHLIFF NEU

3483/17 / 4002293348353

MACHETE
GEWICHT: 153 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 3,2 CM / GESAMTLANGE: 30,8 CM / MIT WELLENSCHLIFF NEU

"“—'——._,________—____A__,..,__-J—.- ——

3499/18 / 4002293349909

34

@ WUSTHOF Urban Farmer 2019

STEAKMESSERSATZ

NEU

9401 / 4002293940106

INHALT
4 x STEAKMESSER /12 (M

TOOL BASKET
GEWICHT: 2,67 KG / MATERIAL: BUCHE, EDELSTAHL / B 37,5 CMxH 13,5 (M xT 17,5 (M

NEU

7410 / 4002293741000

35

MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN
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EPICURE /
ELEGANZ
TRIFFT BALANCE,
TRIFFT PRAZISION.

srecens EWUSTHOF
e RITIRTE

SANTOKU

Design Hybrid mit deutschen und
japanischen Wurzeln

EPICURE ist ein innovatives Kochwerkzeug und vereint die Effizienz
und Leichtigkeit japanischer Messer mit deutscher Qualitdt und
Prézision. So verkorpert es einen neuen Messertypus, der allen Koch-
stilen gerecht wird und wegweisende MaB3stabe in Form, Funktion
sowie Leistung setzt.

Die elegante Geometrie verleiht den EPICURE Messern eine ausge-
wogene Gewichtsverteilung, sodass jedes Modell angenehm neutral
in der Hand liegt. Das organische Design des Griffs bietet dabei
Anwendern mit kleinen sowie groen Handen perfekten Halt - fur
agiles und gelenkschonendes Arbeiten. Gleichzeitig ist der neu
gestaltete Kropf Ausgangspunkt flr eine etwas breiter gestaltete
Klingenform. Das bringt mehr Gewicht auf das Schneidgut und
vermittelt optimale Kontrolle fir prazise und sichere Schnitte.

36 37



EPICURE
SANTOKU

Aus einem Stiick Edelstahl Halbkropfdesign fiir Durchgehender Erl
geschmiedet optimale Gewichtsbalance

ervegnr WOSTHOE
* Wik o Cavrase ) Solngan

Schleifwinkel 20° / Griff aus nachhaltigem Naturfasermaterial
finaler Polierabzug per Hand

38

@wUSTHOF ERPICURE 2019

Durchgehender Erl

Als Verlangerung der Klinge verleiht der Erl
dem geschmiedeten Messer eine zuverldssige
Stabilitat. Zusatzlich sorgt er als Gegengewicht
zur Klinge fiir die ausgewogene Balance.

“rsn,

Handlicher Halbkropf

Der Halbkropf erleichtert die flihrende Griffhal-
tung. AuBBerdem sind die Klingen etwas schlanker
und gleiten noch leichter durch das Schneidgut.
Das Design ermdglicht zudem, dass die Klinge

durchgéngig nachgeschérft werden kann.

»
b

Innovatives Griff-Material

Ergonomisch geformter Handschmeichler: Der
Griff besteht aus nattirlichem Papier-Verbund-
material, fihlt sich angenehm warm wie Holz an
und ist so robust und hygienisch wie Kunststoff.

Sicherer Vollkropf

Der Vollkropf schiitzt die Finger zuverlassig

im Kochalltag und begeistert jeden Anwender
durch eine elegante Linienfiihrung. Die aus-
gewogene Balance beglinstigt agiles Arbeiten.

Wellenschliff

Mit seinem robusten Wellenschliff schneidet das
Aufschnittmesser jede Tomate in feine Scheiben
- das gilt fur die meisten Gemusesorten, weiche
Friichte mit fester Haut oder auch Brot, Brotchen
und Hartwurst.

39

Prazisions-Doppelwelle

Das Brotmesser mit dem einzigartigen Doppel-
wellenschliff schneidet harte Krusten genauso
problemlos wie weiches Brot oder grof3e Friichte,
z.B. Kurbis. Der Unterschied zum herkémmlichen
Wellenschliff ist sofort sptirbar.
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WUSTHOF ERPIlcURE

GEWICHT: 90 G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2,35 CM / GESAMTLANGE: 20,6 CM

3966/09 / 4002293396637

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 94 G / KLINGENLANGE: 12.CM / KLINGENBREITE: 2,35 CM / GESAMTLANGE: 23,6 (M

®
S~
Q,}/@ GEMUSEMESSER
A
— ==

3966/12 / 4002293396675

-lm STEAKMESSER

GEWICHT: 98 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2,35 CM / GESAMTLANGE: 23,9 (M

o o 3968 / 4002293396835
rieues EWOSTHOR

AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 98 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,35 CM / GESAMTLANGE: 25,2 CM / MIT WELLENSCHLIFF

3911 / 4002293391120

rieyas EYWOSTHOR
SIS
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KOCHMESSER
GEWICHT: 215G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 29,4 (M

3982/16 / 4002293398235

KOCHMESSER
GEWICHT: 245G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 33,4 (M

3982/20 / 4002293398259

o
= e . Losrmry. Smen

ericuns [ WOSTHOF
7 BB 50 Tare o nwree
o

KOCHMESSER
GEWICHT: 258 G / KLINGENLANGE: 24 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,9 (M

3982/24 / 4002293398273

wrscyns EWOISTHOF
i - piAtli g
" Limoe S

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 217 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 36,4 (M

3922/23 / 4002293392257

BROTMESSER
GEWICHT: 232G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 36,4 CM / MIT PRAZISIONS-DOPPELWELLE

3950/23 / 4002293395050
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@WUSTHOF ERPICURE 2019

KOCHMESSER
GEWICHT: 198 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 28,8 CM / HALBKROPF

3981/16 / 4002293398143

KOCHMESSER
GEWICHT: 225G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 32,8 CM / HALBKROPF

SANTOKU

GEWICHT: 204 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 5,68 CM / GESAMTLANGE: 29,7 CM / HALBKROPF / MIT KULLENSCHLIFF

i i

3981/20 / 4002293398167

3983 / 4002293398327

EFIGUR

i
ia
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MAGNETISCHER SCHWEBEBLOCK
GEWICHT: 4,45 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL / ABMESSUNG HOLZTEIL: B36xH24xT4 CM / ABMESSUNG MESSERBLOCK MIT FUSS: B 36,5x H28 x T 15,5 CM

7231 / 4002293723105 MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN
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IKON /
GESCHMIEDETER
LUXUS.

JEDES MESSER
EIN UNIKAT.

KOCHMESSER

Scharfe Klinge an edlem Holz

Mit besonderen Eigenschaften verwohnen die Messer der IKON Serie die Sinne. Die
auflergewohnlichen Griffe aus erlesenem Grenadillholz zeichnen sich durch ihre
individuelle Maserung aus und machen jedes Messer zu einem wertvollen Hingucker.
Das Massivholz ist wasserabweisend und eignet sich dank seiner hygienischen Eigen-

schaften besonders fiir den Einsatz in der Kiiche.

Gleichzeitig liegen die Griffe mit ihrer natiirlichen, angenehm warmen Haptik und ergo-
nomischen Form besonders komfortabel in der Hand. Die einzigartige Geometrie mit
Doppelkropf sorgt fiir eine optimale Balance und garantiert ermiidungsfreies Arbeiten,
auch bei langerem Einsatz.

Die Klingen werden aus hoch legiertem Chrom-Molybdéan-Vanadium Edelstahl
geschmiedet und zeichnen sich durch eine hohe Belastbarkeit sowie lange Verwen-
dungsdauer aus. Der von den erfahrenen WUSTHOF Schleifern in Handarbeit ausge-
fuhrte Polierabzug sorgt fiir eine extreme Scharfe — und somit viel Spafl beim Schneiden.

45
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IKON
KOCHMESSER

Aus einem Stiick Edelstahl Ausgewogene Balance durch Durchgehender Erl
geschmiedet Doppelkropf-Geometrie

Schleifwinkel 29°/ Griffe aus nachhaltig angebautem Grenadillholz
finaler Polierabzug per Hand

46

@ WUSTHOF KON 2019

Doppelkropf-Geometrie

Balance und Ergonomie - die spezielle Geo-
metrie mit Doppelkropf sorgt flir eine ausge-
wogene Handhabung. So liegt das Messer
komfortabel in der Hand und garantiert
ermidungsfreies Schneiden.

Halbkropf

Durch das schlanke Kropfdesign ist das Ge-
wicht der Messer geringer. Das ermdglicht ein
kraftsparendes Arbeiten. Zudem erlaubt das
Design die Nutzung und das Nachscharfen der
gesamten Klinge.

Tourniermesser

Das handliche Messer mit kurzer, gebogener
Schneide eignet sich besonders gut zum Schélen
und Putzen von rundem Gemdise und Obst.
Durch die prazise Klinge bleiben wertvolle
Vitamine erhalten.

a7

Griff

Die Griffe aus afrikanischem Grenadillholz sind
fest vernietet und fugenlos montiert. Die wasser-
abweisende Holzart ist ausgesprochen hygie-
nisch und stammt aus kontrolliertem Anbau.

-

Kullen

Durch den Kullenschliff entstehen an den Vertie-
fungen der Klinge kleine Luftpolster. Das hat den
positiven Effekt, dass sich diinnes oder weiches
Schneidgut leichter von der Klinge |6st.

Prazisions-Doppelwelle NEU

Das Brotmesser mit dem einzigartigen
Doppelwellenschliff schneidet harte Krusten
genauso problemlos wie weiches Brot oder
grof3e Friichte, z. B. Kurbis. Der Unterschied zum
herkdmmlichen Wellenschliff ist sofort spirbar.
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TOURNIERMESSER
GEWICHT: 69 G / KLINGENLANGE: 7 CM / KLINGENBREITE: 2 (M / GESAMTLANGE: 17,9 (M

4920 / 4002293492001

g [
F s o ‘:

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 71G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 2CM / GESAMTLANGE: 18,9 (M

4984 / 4002293498409

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 73 G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2CM / GESAMTLANGE: 20,5 CM

4986/09 / 4002293498614
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GEMUSEMESSER
GEWICHT: 77 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22 CM

4986/12 / 4002293498638

49
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STEAKMESSER
GEWICHT: 78 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22,2 (M

4988 / 4002293498805

AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 80 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 25 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4926 / 4002293492605

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 147 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,8 CM / GESAMTLANGE: 27 (M

4958 / 4002293495804

Lmew @ISO

et
G | B

FILIERMESSER
GEWICHT: 119G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM / FLEXIBEL

4956 / 4002293495613

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 126 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM

4906/16 / 4002293490625

Lgm@WOsTHOr
e | g

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 168 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 33,4 (M

4906/20 / 4002293490649

50

@ WUSTHOF KON 2019

BROTMESSER
GEWICHT: 150 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 32,4 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4966/20 / 4002293496610

BROTMESSER
GEWICHT: 196 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4966/23 / 4002293496627

BROTMESSER
GEWICHT: 201G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,6 CM / MIT PRAZISIONS-DOPPELWELLE NEU

4963/23 / 4002293496351

SANTOKU
GEWICHT: 140 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 4,12 CM / GESAMTLANGE: 25,6 (M / MIT KULLENSCHLIFF

4972 / 4002293497204

SANTOKU
GEWICHT: 201G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,57 CM / GESAMTLANGE: 30,7 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4976 / 4002293497600

Tpeom Em}srmr

0 e e
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@ @wUSTHOF KON 2019

KOCHMESSER MESSERBLOCK
GEWICHT: 181G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 29 (M GEWICHT: 2,91 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE / B 15CM x H 28,7 C(Mx T 15 (M
4996/16 / 4002293499628 7262 / 4002293726205 MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN

[szo [l WOSTHOF
P Ay
= ey SoAe

KOCHMESSER
GEWICHT: 270 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 34,1 (M

4996/20 / 4002293499642

Zuow [ wUsTHOF
R MECSTHOE
Ty ——

KOCHMESSER
GEWICHT: 279 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,7 CM

4996/23 / 4002293499659

CHINESISCHES KOCHMESSER
GEWICHT:350 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 32,4 (M

4973/18 / 4002293497334
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CLASSIC IKON
SCHWARZ /
EXTREME
PRAZISION

MIT PERFEKTER
ERGONOMIE

==

BROTMESSER

Schwarz und elegant. Agil und robust.

Die CLASSIC IKON Serie vereint perfekte Ergonomie, optimale Balance sowie
ultimativ scharfe Klingen mit einem zeitlosen Design. Die Klingen werden
vor dem Schleifen mit dem von WUSTHOF entwickelten PEtec Verfahren

per Laser vermessen und erhalten so den optimalen Schneidwinkel fiir die
hochstmogliche Ausgangsschérfe.

Aufgrund der speziellen Kropfform sind die Messer angenehm ausbalanciert
und liegen mit den ergonomisch geformten Griffen bequem in der Hand.
Die Griffschalen aus Spezialkunststoff sind dauerhaft vernietet und sorgen
flr einwandfreie Hygiene und einfache Pflege. So empfehlen sie sich bei
Hobby- und Profikéchen fir den taglichen, ermiidungsfreien Kocheinsatz.

Ubrigens: CLASSIC IKON ist das offizielle Werkzeug der deutschen National-
mannschaft der Kéche.



Aus einem Stiick Edelstahl
geschmiedet

Prazisions-Doppelwelle /
ldnger scharf, weniger
Kraftaufwand

Halbkropfdesign fiir
optimale Gewichtsbalance

56

Dreifach vernietet

CLASSIC IKON
BROTMESSER

Doppelkropf mit hoch-
wertiger Logolaserung

Durchgehender Erl

@WUSTHOF CLASSIC IKON 2019

Doppelkropf-Geometrie

Balance und Ergonomie - die spezielle
Geometrie mit Doppelkropf sorgt fiir
eine ausgewogene Handhabung. So liegt
das Messer komfortabel in der Hand und
garantiert ermiidungsfreies Schneiden.

Halbkropf

Durch das schlanke Kropfdesign ist das Gewicht
der Messer geringer. Das ermoglicht ein kraft-
sparendes Arbeiten. Zudem erlaubt das Design
die Nutzung und das Nachscharfen der gesamten
Klinge.

Feinschnittwelle

Die nach auBBen geformte Welle ergibt einen
sauberen Schnitt und eignet sich fir gro3e
Friichte, Gemuse oder Braten. Mit der breiten,
langen Klinge ist es auch bestens als Brot- und
Tortenmesser geeignet.

57

Prazisions-Doppelwelle

Das Brotmesser mit dem einzigartigen
Doppelwellenschliff schneidet harte Krusten
genauso problemlos wie weiches Brot oder
grof3e Friichte, z. B. Klrbis. Der Unterschied zum
herkdmmlichen Wellenschliff ist sofort spiirbar.
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Tourniermesser

Das handliche Messer mit kurzer, gebogener
Schneide eignet sich besonders gut zum Schélen
und Putzen von rundem Gemdiise und Obst.

Durch die prazise Klinge bleiben wertvolle

Vitamine erhalten.

Nakiri NEU

Dieses neue Messer mit asiatisch gestalteter
Klinge ist durch den Schneidwinkel von 20°
extrem scharf. Die Kullen sorgen daftr, dass
sich diinnes oder weiches Schneidgut leichter
von der Klinge 16st.



WUSTHOF CL ASSIC IKON

TOURNIERMESSER
GEWICHT: 65 G / KLINGENLANGE: 7 CM / KLINGENBREITE: 2 (M / GESAMTLANGE: 17,9 (M

4020 / 4002293402000

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 76 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 2CM / GESAMTLANGE: 18,9 (M

4006 / 4002293400600

p—t

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 76 G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 20,5 CM

4086/09 / 4002293408613

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 78 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2CM / GESAMTLANGE: 22,9 (M

4086/12 / 4002293408637

gt
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STEAKMESSER
GEWICHT: 78 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22,9 (M

4096 / 4002293409603

AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 87 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 25 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4126 / 4002293412603

cu-rmh-
e e g

TOMATENMESSER
GEWICHT: 78 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 25 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4136 / 4002293413600

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 164 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,8 CM / GESAMTLANGE: 27 (M

4616 / 4002293461601

FILIERMESSER
GEWICHT: 126 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM / FLEXIBEL

4556 / 4002293455617

FILIERMESSER
GEWICHT: 157 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 2,33 CM / GESAMTLANGE: 31,3 (M

4626 / 4002293462608

CLASE: Swiox
s Eeer
60
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BROTMESSER
GEWICHT: 154 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 32,4 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4166/20 / 4002293416618

BROTMESSER
GEWICHT: 204 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 36 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4166/23 / 4002293416625

gz EWOSTHOF

BROTMESSER
GEWICHT: 201G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 36 CM / MIT PRAZISIONS-DOPPELWELLE

4163/23 / 4002293416359

SUPER SLICER
GEWICHT: 266 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,24 CM / GESAMTLANGE: 39,6 CM / MIT FEINSCHNITTWELLE

4516 / 4002293451602

“ammulsTor §

LACHSMESSER
GEWICHT: 143 G / KLINGENLANGE: 32 CM / KLINGENBREITE: 2,33 CM / GESAMTLANGE: 44,2 CM / FLEXIBEL / MIT KULLENSCHLIFF

4546 / 4002293454603

61



®

KOCHMESSER
GEWICHT: 183 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 29 CM

4596/16 / 4002293459622

- !u‘.’-“-"‘--";

KOCHMESSER
GEWICHT: 189G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 30,5 CM

Fp——

4596/18 / 4002293459639

e 2con )
pogriea) ¢ ikt
e

KOCHMESSER
GEWICHT: 271G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 34,1 (M

4596/20 / 4002293459646

et [ WOSTHOF
[ t— - T ]

KOCHMESSER
GEWICHT: 290 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,7 CM

4596/23 / 4002293459653

ez @

KOCHMESSER
GEWICHT: 302G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 39,4 (M

4596/26 / 4002293459660

Cusoczuos MWOSTHOR
e e
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 131G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,6 (M

4506/16 / 4002293450629

Cuummc 20w
* ol Lk

.

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 180 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 32,7 (M

4506/20 / 4002293450643
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 182 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,7 (M

4506/23 / 4002293450650

Cuspmc Do [ WOSTHOF
] LT=T

SANTOKU
GEWICHT: 149G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 25,6 (M / MIT KULLENSCHLIFF

4172 / 4002293417202

SANTOKU
GEWICHT: 203 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,6 CM / GESAMTLANGE: 30,7 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4176 / 4002293417608
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NAKIRI MESSERBLOCK
GEWICHT: 204 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,69 CM / GESAMTLANGE: 29,7 CM / MIT KULLENSCHLIFF NEU GEWICHT: 2,8 K& / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B 28,4 C(Mx H 24,3 C(Mx T 14,6 (M
4187/17 / 4002293418742 7253 / 4002293725307 MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN

Cldwa Sxzs
T mygener

CHINESISCHES KOCHMESSER
GEWICHT:350 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 32,4 (M

4673/18 / 4002293467337

e piser
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CLASSIC IKON
CREME /

DIE HELLE
ALTERNATIVE
FUR MODERNE
KUCHEN

8 com g EWUSTHOE l ™
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|

TOURNIERMESSER

Elegantes Design. Hochste Funktionalitat.

Mit ihren cremeweiBen Griffen sind die Messer der CLASSIC IKON
Serie nicht nur eine Besonderheit im Messermarkt, sondern auch ein
echter Blickfang in jeder Kiiche. Die Griffschalen aus Spezialkunst-
stoff sind wie beim schwarzen CLASSIC IKON fest vernietet, fugenlos
montiert und damit ausgesprochen hygienisch.

Durch die innovative Kropfgeometrie sowie das ergonomische,
kantenlose Design der Griffe liegt das Messer perfekt ausbalanciert
in der Hand und ermdglicht ein absolut ermidungsfreies Arbeiten.
Die Klingen sind extrem scharf und bleiben es auch sehr lange.
Schneiden, Hacken und Wiegen wird durch die spezielle Verarbei-
tung zum genussvollen Vergniigen.

67
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Doppelkropf-Geometrie

Balance und Ergonomie - die spezielle Geome-
trie mit Doppelkropf sorgt fur eine ausgewogene
Handhabung. So liegt das Messer komfortabel

in der Hand und garantiert ermidungsfreies
Schneiden.

Tourniermesser

Das handliche Messer mit kurzer, gebogener
Schneide eignet sich besonders gut zum Schélen
und Putzen von rundem Gemise und Obst.
Durch die prézise Klinge bleiben wertvolle
Vitamine erhalten.

CLASSIC IKON
TOURNIERMESSER

Auch als Schalmesser bekannt. Halbkropf Kullen

Aus einem Stiick Edelstahl Halbkropf fiir Doppelkropf mit hoch-
geschmiedet optimales Handling wertiger Logolaserung

() Crassic Bubk“ Eaﬂlﬁ.?i?“f

&=

——

Schleifwinkel 30°/ Griffschalen aus Durchgehender Erl
finaler Polierabzug Spezialkunststoff
per Hand

68

Durch das schlanke Kropfdesign ist das Ge-
wicht der Messer geringer. Das ermdglicht ein
kraftsparendes Arbeiten. Zudem erlaubt das
Design die Nutzung und das Nachschérfen der
gesamten Klinge.

/

wosT, |
| “iﬂlll:u?f

Griffende mit Logo

Der ergonomische Griff sorgt nicht nur fur
perfekten Halt. Er ist zudem mit einem elegant
gelaserten Logo verziert.

69

Durch den Kullenschliff entstehen an den Ver-
tiefungen der Klinge kleine Luftpolster. Das hat
den positiven Effekt, dass sich diinnes oder
weiches Schneidgut leichter von der Klinge 16st.

Prazisions-Doppelwelle NEU

Das Brotmesser mit dem einzigartigen Doppel-
wellenschliff schneidet harte Krusten genauso
problemlos wie weiches Brot oder grof3e Friichte,
wie z. B. Kiirbis. Der Unterschied zum herkémm-
lichen Wellenschliff ist sofort spirbar.
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TOURNIERMESSER
GEWICHT: 65 G / KLINGENLANGE: 7 CM / KLINGENBREITE: 2 (M / GESAMTLANGE: 17,9 (M

4020-0 / 4002293202006

0 e s I WOS THOR

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 76 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 18,9 CM

4006-0 / 4002293200606

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 76 G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 20,5 CM

4086-0/09 / 4002293208619

oo T

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 81G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22,9 (M

bl - - - vl
P — e 4
il

4086-0/12 / 4002293208626

T T
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STEAKMESSER BROTMESSER
GEWICHT: 78.G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22,9 CM GEWICHT: 154 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 32,1 CM / MIT WELLENSCHLIFF
4096-0 / 4002293209609 4166-0/20 / 4002293216645
!ﬁmw s B - : \aj AR— ‘WEM — . . \aj
-—-"-""‘"‘J'ﬁ--—
AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT:87 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 25 CM / MIT WELLENSCHLIFF BROTMESSER

4126-0 / 4002293212609 GEWICHT:204 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 36 CM / MIT WELLENSCHLIFF

— — 4166-0/23 / 4002293246659
- S omsmmene > °

p 3
— \j o e WGSTHOF 2 ® 3

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 156 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,8 CM / GESAMTLANGE: 27 (M
BROTMESSER
4616-0 / 4002293261607 . R R
GEWICHT: 201G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 36 CM / MIT PRAZISIONS-DOPPELWELLE NEU

4163-0/23 / 4002293216355

» ez @ MUSTHOE

FILIERMESSER - -
GEWICHT: 123 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM / FLEXIBEL

4556-0 / 4002293255606 SANTOKU

e i SO GEWICHT: 149 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 25,6 CM / MIT KULLENSCHLIFF

‘\\_‘-_—_

4172-0 / 4002293217208

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 133G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM

A
So=EmE@nlenor j_‘-’ - - ) SANTOKU
— E GEWICHT: 203 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,6 CM / GESAMTLANGE: 30,7 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4176-0 / 4002293217604

4506-0/16 / 4002293250625

SCHINKENMESSER ™

" " o — - - ® L J
GEWICHT: 178 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 33,4 (M %L@H i
4506-0/20 / 4002293250649 LA 2 2 a .

-
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KOCHMESSER
GEWICHT: 182G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 29 (M

4596-0/16 / 4002293259628

T e o
I NISTHOF
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KOCHMESSER
GEWICHT: 273 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 34,1 CM
4596-0/20 / 4002293259642
-

KOCHMESSER
GEWICHT: 292 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,7 (M

4596-0/23 / 4002293259659

= :m-mu.\ﬂ}s‘mor
i oyl o et st e
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CHINESISCHES KOCHMESSER
GEWICHT: 350 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 32,4 (M

4673-0/18 / 4002293267333

& o Smom B WUSTHOF
gt - T ]
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MESSERBLOCK

@WUSTHOF CLASSIC IKON 2019

GEWICHT: 2,8 KG / MATERIAL: ESCHE, CREME / B 28,4 (M x H 24,3 (M x T 14,6 (M

7254 / 4002293725406

75

MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN
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CLASSIC /

DIE NUMMER EINS
BElI GESCHMIEDETEN

KOCHMESSERN

KOCHMESSER

GroRte Auswahl. Perfekte Qualitat.

Mit einer Klingenauswahl von 7 bis 36 cm Lange und einer Sorti-
mentsgréBe von ca. 70 Klingenformen bietet CLASSIC die weltweit
groBte Modellvielfalt. Die Serie tiberzeugt mit einer klaren For-
mensprache sowie einer unkomplizierten Handhabung und bietet
so fur jeden Hobby- oder Profikoch das richtige Werkzeug.

Dabei steht Qualitdt an erster Stelle. Mit 55 ausgereiften Arbeits-
schritten und Uber 20 kompromisslosen Qualitatskontrollen ist jedes
CLASSIC Messer perfekt verarbeitet. Die Klingen werden aus einem
Stlick hoch legiertem Chrom-Molybdén-Vanadium Stahl geschmie-
det und sind dank des lasergestitzten Scharfverfahrens PEtec
besonders scharf, robust und langlebig.

%

VUSTHOF CL ASSIC




Aus einem Stiick Edelstahl
geschmiedet

= Cosac [ WUSTHOF
= Wy i Germaey . Sodegen

Schleifwinkel 29° /
finaler Polierabzug per Hand

78

Sicheres arbeiten
dank Vollkropf

Durchgehender Erl

CLASSIC
KOCHMESSER

Dreifach vernietet

Handschutz

@WUSTHOF CLASSIC 2019

Handschutz

Der Messergriff liegt gut in der Hand und ist
am Ende leicht nach unten gebogen, um ein
Abrutschen zu verhindern. Die robusten Griff-
schalen sind mit Edelstahlnieten vernietet und
fugenlos verarbeitet.

Durchgehender Erl

Als Verlangerung der Klinge verleiht der Erl dem
Messer eine zuverlassige Stabilitat. Zusatzlich
sorgt er als Gegengewicht zur Klinge fiir eine

ausgewogene Balance.

Prazisions-Doppelwelle

Das Brotmesser mit dem einzigartigen Doppel-
wellenschliff schneidet harte Krusten genauso
problemlos wie weiches Brot oder groRe Friichte,
z.B. Kiirbis. Der Unterschied zum herkémmlichen
Wellenschliff ist sofort spurbar.

79

Vollkropf

Der Vollkropf schiitzt die Finger zuverldssig im
Kochalltag und erleichtert durch die ausgewo-
gene Balance agiles und prazises Arbeiten.

Kullen

Durch den Kullenschliff entstehen an den Ver-
tiefungen der Klinge kleine Luftpolster. Das hat
den positiven Effekt, dass sich diinnes oder
weiches Schneidgut leichter von der Klinge 16st.

&\

\.

Butcher Knife NEU

Das markante, neue Messer ist perfekt fiir das
Portionieren von Fleisch geeignet und schneidet
auch muhelos groBe Friichte und Gemise.

Das spezielle Design macht es zu einem auB3er-
gewohnlichen Stlick Schmiedekunst.
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TOURNIERMESSER
GEWICHT: 59 G / KLINGENLANGE: 7 CM / KLINGENBREITE: 2 (M / GESAMTLANGE: 17,1 (M

4062 / 4002293406206

* B

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 58 G / KLINGENLANGE: 7 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 17,1 CM

QL m———Ce

4002 / 4002293400204

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 61G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 18,1 CM

Y

4000 / 4002293400006

81
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GEMUSEMESSER
GEWICHT: 716G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 19,1 CM

4066/09 / 4002293406619

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 73 G / KLINGENLANGE: 10 CM / KLINGENBREITE: 2CM / GESAMTLANGE: 20,1 CM

4066/10 / 4002293406626

g - By
-h_h““‘-——__
GEMUSEMESSER
GEWICHT: 71 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22,9 CM
4066/12 / 4002293406633
® Samc@usTor

e

STEAKMESSER
GEWICHT: 84 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 22,9 (M

4068 / 4002293406800

AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 80 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 24,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4110 / 4002293411002

TOMATENMESSER
GEWICHT: 76 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 24,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF

C)VVUSTHOFCLAEEEC 2019

BROTMESSER
GEWICHT: 132G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 32,1 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4109 / 4002293410906

— = CLysac B9 WOSTHOF
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4149 / 4002293414904

BROTMESSER
GEWICHT: 190 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,7 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4150 / 4002293415000

BROTMESSER
GEWICHT: 197 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 38,7 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4151 / 4002293415109

BROTMESSER
GEWICHT: 185G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,7 CM / MIT PRAZISIONS-DOPPELWELLE

4152/23 / 4002293415208

® O EWOSTHOF
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BROTMESSER
GEWICHT: 176 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,85 CM / GESAMTLANGE: 33 CM / MIT FEINSCHNITTWELLE

4128 / 4002293412801

& Gmc@wosTHor l
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KOCHMESSER
GEWICHT: 119 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 3,6 CM / GESAMTLANGE: 23 (M

4582/12 / 4002293458205

KOCHMESSER
GEWICHT: 129G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 3,6 (M / GESAMTLANGE: 26,2 (M

4582/14 / 4002293458212
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KOCHMESSER
GEWICHT: 174 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 28,5 (M

4582/16 / 4002293458229

KOCHMESSER
GEWICHT: 189G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 30,5 CM

4582/18 / 4002293458236
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KOCHMESSER
GEWICHT: 268 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 33,7 CM

4582/20 / 4002293458243
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KOCHMESSER
GEWICHT: 282 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,6 CM

4582/23 / 4002293458250

KOCHMESSER
GEWICHT: 290 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 39,5 (M

4582/26 / 4002293458267

KOCHMESSER
GEWICHT: 282 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 5,6 (M / GESAMTLANGE: 33,1 CM / EXTRA BREIT

4584/20 / 4002293458410

= CLyssc [ WOSTHOF
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KOCHMESSER
GEWICHT: 313 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 5,6 CM / GESAMTLANGE: 39,2 CM / EXTRA BREIT

4584/26 / 4002293458427
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KOCHMESSER
GEWICHT: 264 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 33,6 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4572/20 / 4002293457246

= Gamcm@wosTHor
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AUSBEINMESSER
GEWICHT: 99 G / KLINGENLANGE: 10 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 22,2 (M

4601 / 4002293460109

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 141G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 26,9 (M

4602 / 4002293460208

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 145G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 28,9 CM / FLEXIBEL

4603 / 4002293460307

FLEXTHEL W O EWOSTHOF
]

BBQ- UND ZUBEREITUNGSMESSER
GEWICHT: 124G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE:3 CM / GESAMTLANGE: 28 (M

4610/16 / 4002293461014
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FISCHFILIERMESSER
GEWICHT: 74 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 26,9 CM / FLEXIBEL

4518/16 / 4002293451817

FISCHFILIERMESSER
GEWICHT: 81G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2 (M / GESAMTLANGE: 30,9 CM / FLEXIBEL

4518/20 / 4002293451824

FILIERMESSER
GEWICHT: 105G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,2 CM / FLEXIBEL

4550/16 / 4002293455013

FILIERMESSER
GEWICHT: 110G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 30,1 CM / FLEXIBEL

4550/18 / 4002293455020

FILIERMESSER
GEWICHT: 141G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 30,7 CM

4622 / 4002293462202
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 111G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 26,1 CM

4522/14 / 4002293452210

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 115G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5CM / GESAMTLANGE: 28,3 (M

4522/16 / 4002293452227

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 120G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 30,1 (M

4522/18 / 4002293452234
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 166 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 32,9 (M

4522/20 / 4002293452241

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 173G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,9 CM

4522/23 / 4002293452258

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 183 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 38,7 (M

4522/26 / 4002293452265
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 163 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 32,5 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4524/20 / 4002293452418
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 171G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,6 (M / MIT KULLENSCHLIFF

4524/23 / 4002293452425

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 181G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,6 (M / MIT WELLENSCHLIFF

4523/23 / 4002293452326

& Crusac MWOSTHOF
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 131G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 38,1 (M

4530 / 4002293453002

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 126 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 38,1 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4531 / 4002293453101
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SUPER SLICER
GEWICHT: 218G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,15 CM / GESAMTLANGE: 38,4 CM / MIT FEINSCHNITTWELLE

4532 / 4002293453200

KONDITORMESSER
GEWICHT: 195G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 40,4 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4514 / 4002293451404
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KASEMESSER
GEWICHT: 124 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 3,41 CM / GESAMTLANGE: 24,7 CM

3103 / 4002293310305

KASEMESSER
GEWICHT: 119G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,55 CM / GESAMTLANGE: 25,9 CM / GELOCHT
3102 / 4002293310206
::."""'--._
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KUCHENMESSER
GEWICHT: 119G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,3 (M

4138/16 / 4002293413815

KUCHENMESSER
GEWICHT: 117 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,3 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4139/16 / 4002293413914

90

LACHSMESSER

GEWICHT: 127 G
KLINGENLANGE: 32 CM
KLINGENBREITE: 2,5 (M
GESAMTLANGE: 44 (M
FLEXIBEL

C)VVUSTHOFCLAEEEC 2019

LACHSMESSER

GEWICHT: 123 G
KLINGENLANGE: 32 CM
KLINGENBREITE: 2,5 (M
GESAMTLANGE: 44 (M
FLEXIBEL / MIT KULLENSCHLIFF

KOCHMESSER

GEWICHT: 408 G
KLINGENLANGE: 32 CM
KLINGENBREITE: 5,6 CM
GESAMTLANGE: 45,2 (M

4582/32 / 4002293458274

KOCHMESSER

GEWICHT: 756 G
KLINGENLANGE: 36 CM
KLINGENBREITE: 7,1 (M
GESAMTLANGE: 50,3 CM
EXTRA SCHWER

4586/36 / 4002293458625

4542 / 4002293454207
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GEMUSEMESSER
GEWICHT: 62 G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2CM / GESAMTLANGE: 18,8 CM / HALBKROPF

4065/09 / 4002293406510

KOCHMESSER
GEWICHT: 139G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 28 CM / HALBKROPF

4581/16 / 4002293458120

S G EwosTHOr

KOCHMESSER
GEWICHT: 215G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 33,1 CM / HALBKROPF

4581/20 / 4002293458144

KOCHMESSER
GEWICHT: 225G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,1 CM / HALBKROPF

4581/23 / 4002293458151

CHAI DAO
GEWICHT: 219G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 5,58 CM / GESAMTLANGE: 29,4 CM / HALBKROPF

4177 / 4002293417707

© Qs RsTOr

CHAI DAO
GEWICHT: 217G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 5,58 CM / GESAMTLANGE: 29,4 CM / HALBKROPF / MIT KULLENSCHLIFF

8888 / 4002293888804

© Cuumec JWOSTHOE
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NAKIRI
GEWICHT: 178 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,72 (M / GESAMTLANGE: 29 CM / HALBKROPF / MIT KULLENSCHLIFF

4193 / 4002293419305

SANTOKU
GEWICHT: 121G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 4,1 (M / GESAMTLANGE: 25,5 CM / HALBKROPF / MIT KULLENSCHLIFF

4182 / 4002293418209

SANTOKU
GEWICHT: 176 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,59 CM / GESAMTLANGE: 30,3 CM / HALBKROPF / MIT KULLENSCHLIFF

4183 / 4002293418308

Clasmic
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SANTOKU
GEWICHT: 178 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,59 CM / GESAMTLANGE: 30,3 CM / HALBKROPF

4181 / 4002293418100

= O [ WUSTHOF
M et

CHINESISCHES KOCHMESSER
GEWICHT: 322G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,7 (M / GESAMTLANGE: 31,7 CM

4686/18 / 4002293468617

® e @sTHor
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@ @WUSTHOFCI_ASSIC 2019

BUTCHER KNIFE MAGNETHALTER

GEWICHT: 241G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 (M / GESAMTLANGE: 33,7 (M NEU GEWICHT: 1.400 G / MATERIAL: WALNUSS / L50 (M xB2CMxH 6,3 (M NEU

4657-1/20 / 4002293465746 7222/50 / 4002293572222

® G EWOSTHOR
HACKMESSER
GEWICHT: 490 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 7 CM / GESAMTLANGE: 29,7 CM / RUCKENSTARKE: 3,7 MM NEU
4682/16 / 4002293468242
= S @wosTHoF
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SUPER GLIDER
GEWICHT: 264 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 C(M / GESAMTLANGE: 33,6 (M / GELOCHT, MIT ABSTREIFER

4563/20 / 4002293456317
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GRAND PRIX Il /
DYNAMISCHES
ARBEITSGERAT
FUR PROFIS UND
SPORTLICHE
PERFORMER

Bwonn Foce R WUS THOF
s ) USTHOE
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Top Funktionalitat.
Ergonomisches Design.

Scharf, vielseitig, pflegeleicht — so vereinen die GRAND PRIX Il
Messer stilvolle Asthetik mit uneingeschrankter Funktionalitit und
sportlichen Qualitdten. Das macht die Serie bei allen Kéchen beliebt,
die jederzeit absolut zuverldssiges Werkzeug bendtigen.

Die Klingen sind extrem scharf und zeichnen sich durch eine hohe
Belastbarkeit und lange Verwendungsdauer aus. Der pflegeleichte
und rutschhemmende Kunststoffgriff mit durchgehendem Stahl
bietet eine optimale Balance und sorgt fiir sichere Handhabung,
wéhrend der fugenlose Ubergang zwischen Griff und Klinge
einwandfreie Hygiene gewahrleistet und die Messer auch fiir die
Spulmaschine geeignet sind.

96
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SANTOKU

97



GRAND PRIX I

SANTOKU
Aus einem Stiick Edelstahl Halbkropfdesign fiir Haptisch eingelassenes
geschmiedet optimale Gewichtsbalance Logo im Griff

s P WUSTHOF
-"mn: 256 oars of v
 Macks 1 Darracy. Boingan

Schleifwinkel 20° / Griff aus spiilmaschinengeeignetem,
finaler Polierabzug per Hand glasfaserverstdrktem Spezialkunststoff

o8

@WUSTHOFGQAND PRI 11 2019

Vollkropf

Der Vollkropf schiitzt die Finger zuverldssig im
Kochalltag und erleichtert durch die ausge-
wogene Balance agiles und prézises Arbeiten.

= ;1
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Tomatenmesser

Der feine Wellenschliff des Tomatenmessers
schneidet glatt durch die feste Tomatenhaut,
die gegabelte Spitze nimmt die Scheiben auf.
Das Messer ist auch gut geeignet fiir Kdse und
Frichte.

99

Griff

Der Griff aus schwarzem Spezialkunststoff
vermittelt ein angenehmes Gefiihl in der Hand.
Die Messer sind optimal ausbalanciert und
garantieren dadurch ein entspanntes Arbeiten.

Kullen

Durch den Kullenschliff entstehen an den Ver-
tiefungen der Klinge kleine Luftpolster. Das hat
den positiven Effekt, dass sich diinnes oder
weiches Schneidgut leichter von der Klinge 16st.
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TOURNIERMESSER
GEWICHT: 52 G / KLINGENLANGE: 7 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 18,1 CM

4025 / 4002293402505

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 55G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 19,1 (M

4015 / 4002293401508

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 55G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 20 CM

4040/09 / 4002293404011

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 59 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM/ GESAMTLANGE: 23,1 CM

4040/12 / 4002293404035
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STEAKMESSER
GEWICHT: 60 G / KLINGENLANGE: 13 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 23,1 (M

4048 / 4002293404806

AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 62 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2 CM / GESAMTLANGE: 25 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4106 / 4002293410609

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 122G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 27,3 (M

4615 / 4002293461502

iz ENsTor
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FILIERMESSER
GEWICHT: 118 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 30,9 CM / FLEXIBEL

4625 / 4002293462509

e [ IS THOF
e

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 100 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 28,4 (M

4525/16 / 4002293452524

n--A--m.iSTHOF
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 162 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 33,2 (M

4525/20 / 4002293452548

8 P s @ USTHOF
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BROTMESSER
GEWICHT: 115G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,5 CM / GESAMTLANGE: 32,3 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4155 / 4002293415505

e e [l WTSTHOE
A O | R

BROTMESSER
GEWICHT: 163 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 36,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4165 / 4002293416502

SANTOKU
GEWICHT: 101G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 25,7 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4173 / 4002293417301

| 0F
4770 e R 555 e o
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SANTOKU
GEWICHT: 176 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,6 (M / GESAMTLANGE: 30,5 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4175 / 4002293417509

s B WUSTHOE
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SANTOKU
GEWICHT: 179G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,6 (M / GESAMTLANGE: 30,5 CM

4174 / 4002293417400

OB WosTHOr I @
g

103



®

KOCHMESSER
GEWICHT: 148 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 28,7 (M

4585/16 / 4002293458526

ez Sz EWOSTHOF }
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KOCHMESSER
GEWICHT: 159G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 4 CM / GESAMTLANGE: 30,7 (M

4585/18 / 4002293458533

KOCHMESSER
GEWICHT: 259 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 34,1 (M

4585/20 / 4002293458540

KOCHMESSER
GEWICHT: 265 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 37,1 CM

4585/23 / 4002293458557

104
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MAGNETHALTER
GEWICHT: 386 G / MATERIAL: ALUMINIUM / L46 C(MxB 2,6 CMx H4 (M

7227/45 | 4002293722719

105

MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN



@ @WUSTHOFGOURMET 2019

GOURMET /
LEICHT. SCHARF.
VIELSEITIG.

DIE GRIFFIGE
SERIE FUR DEN
KUCHENSTART

KOCHMESSER

Der agile Alleskénner

Die Klingen der GOURMET Messer werden mit einem Prazisionslaser
aus Edelstahlplatten geschnitten und anschlieBend in 35 Arbeits-
schritten bearbeitet. Dabei sind sie durch ihren ausgesprochen
hohen Hartegrad von 56° HRC mit der Qualitat und Scharfe von
geschmiedeten Messern vergleichbar.

Dank des geringen Gewichts und der einzigartigen Ergonomie
liegen sie sehr bequem in der Hand, sind optimal ausbalanciert und
ermdglichen ein schwungvolles und zugleich gelenkschonendes
Schneiden. Die Griffe aus schwarzem Spezialkunststoff sind dreifach
vernietet, sptilmaschinengeeignet und damit ausgesprochen
hygienisch.

Die GOURMET Serie Uberzeugt durch ein sehr gutes Preis-Leistungs-
Verhaltnis und ist mit Gber 40 verschiedenen Artikeln fiir den Privat-
haushalt ebenso interessant wie als Starterset oder Grundausstattung
fur die Profikiiche.

106 107



GOURMET
KOCHMESSER

Klingen mit Prazisionslaser
ausgeschnitten

Fugenlos angespritzter Griff Dreifach vernietet

Schleifwinkel 28° / Agiles Handling durch Durchgehender Erl Handschutz
finaler Polierabzug per Hand geringes Gewicht

108
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Handschutz

Der Messergriff liegt gut in der Hand und ist am
Ende leicht nach unten gebogen, um ein Abrut-
schen zu verhindern. Die robusten Griffschalen
sind mit Edelstahlnieten vernietet und fugenlos
verarbeitet.

Tomatenmesser

Der feine Wellenschliff des Tomatenmessers
schneidet glatt durch die feste Tomatenhaut,
die gegabelte Spitze nimmt die Scheiben auf.
Das Messer ist auch gut geeignet fiir Kdse und
Frichte.

Buntschneidemesser

Die spezielle Klinge zum dekorativen Zerteilen
von rohem und gekochtem Obst und Gem{se
oder zum hiibschen Portionieren von Butter
eignet sich perfekt fir Kochinnen und Kéche,
die gerne kreativ anrichten.

109

Durchgehender Erl

Als Verlangerung der Klinge verleiht der Erl dem
Messer eine zuverlassige Stabilitdt. Zusatzlich
sorgt er als Gegengewicht zur Klinge fir eine
ausgewogene Balance.

Feinschnittwelle

Die nach auB3en geformte Welle ergibt einen
sauberen Schnitt und eignet sich fiir gro3e
Friichte, Gemiise oder Braten. Mit der breiten,
langen Klinge ist es auch bestens als Brot- und
Tortenmesser geeignet.
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SCHALMESSER
GEWICHT:32G / KLINGENLANGE: 6 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 16,2 (M

4034 / 4002293403403

GEMUSEMESSER
GEWICHT:35G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 18,2 CM

4010/08 / 4002293401027

GEMUSEMESSER
GEWICHT:39G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 1,7CM / GESAMTLANGE: 19,2 (M

4010/09 / 4002293401034
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GEMUSEMESSER
GEWICHT:35G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 18,2 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4011 / 4002293401102

GEMUSEMESSER
GEWICHT:39G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 18,2 (M

4022 / 4002293402208

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 34 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 18 CM

4042 / 4002293404202

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 36 G / KLINGENLANGE: 10 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 20,2 CM

4060 / 4002293406008

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 53 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 1,9 CM / GESAMTLANGE: 23,4 CM

4045 / 4002293404509

BUNTSCHNEIDEMESSER
GEWICHT: 68 G / KLINGENLANGE: 10 CM / KLINGENBREITE: 1,8 CM / GESAMTLANGE: 21,6 (M

4204 / 4002293420400

i TR [ A SO0 e
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STEAKMESSER
GEWICHT: 53 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 1,9 CM / GESAMTLANGE: 23,3 (M

4050 / 4002293405001

AUFSCHNITTMESSER
GEWICHT: 59 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 1,9 CM / GESAMTLANGE: 25,1 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4107 / 4002293410708

BROTCHENMESSER
GEWICHT: 57 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 1,9 CM / GESAMTLANGE: 23,4 CM / MIT WELLENSCHLIFF

gm}g!d - m

4101 / 4002293410104

TOMATENMESSER
GEWICHT: 60 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 1,9 CM / GESAMTLANGE: 25,4 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4105 / 4002293410500

KASEMESSER
GEWICHT: 93 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,6 CM / GESAMTLANGE: 26,8 CM / GELOCHT

3108 / 4002293310879

—
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BROTMESSER
GEWICHT: 108 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 32,4 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4143 / 4002293414300
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BROTMESSER
GEWICHT: 140 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 3,1 CM / GESAMTLANGE: 35,8 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4145 / 4002293414508

KOCHMESSER
GEWICHT: 104 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 4,2 (M / GESAMTLANGE: 26,7 (M

4562/14 / 4002293456201

KOCHMESSER
GEWICHT: 134G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 4,2 CM / GESAMTLANGE: 29,1 (M

4562/16 / 4002293456218

KOCHMESSER
GEWICHT: 133G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 4,2 CM / GESAMTLANGE: 31 (M

ﬁm-mw m
v o e
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4562/18 / 4002293456225
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KOCHMESSER
GEWICHT: 184 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 33,6 (M

4562/20 / 4002293456232

© gane [ WUSTHOE
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KOCHMESSER
GEWICHT: 196 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 36,4 (M

4562/23 / 4002293456249
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KOCHMESSER
GEWICHT: 206 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,7 CM / GESAMTLANGE: 39,4 (M

4562/26 / 4002293456256
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FISCHFILIERMESSER
GEWICHT: 99 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,4 (M / GESAMTLANGE: 34,1 CM / FLEXIBEL

4618 / 4002293461816
RS QWOSTHO
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FILIERMESSER
GEWICHT: 80 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,6 CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM / FLEXIBEL

4552 / 4002293455204
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SUPER SLICER
GEWICHT: 180 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 39,2 CM / MIT FEINSCHNITTWELLE

4519 / 4002293451916

BuperSiicer

KONDITORMESSER
GEWICHT: 180 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 39,2 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4517 / 4002293451701

LACHSMESSER
GEWICHT: 97 G / KLINGENLANGE: 29 CM / KLINGENBREITE: 2,05 CM / GESAMTLANGE: 42,3 (M / FLEXIBEL

4540 / 4002293454009
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LACHSMESSER
GEWICHT: 96 G / KLINGENLANGE: 29 CM / KLINGENBREITE: 2,05 CM / GESAMTLANGE: 42,3 CM / FLEXIBEL / MIT KULLENSCHLIFF

4541 / 4002293454108
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 89 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 28,5 CM

4114/16 / 4002293411408
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 103 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,6 CM / GESAMTLANGE: 32,5 (M

4114/20 / 4002293411415
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 148 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 2,95 CM / GESAMTLANGE: 39,1 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4513/26 / 4002293451312

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 163 G / KLINGENLANGE: 32 CM / KLINGENBREITE: 2,95 CM / GESAMTLANGE: 44,6 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4513/32 / 4002293451329
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 146 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 2,95 CM / GESAMTLANGE: 38,9 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4511 / 4002293451107

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 212G / KLINGENLANGE: 32 CM / KLINGENBREITE: 4,1 (M / GESAMTLANGE: 44,9 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4515/32 / 4002293451510
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SCHINKENMESSER
GEWICHT: 213G / KLINGENLANGE: 36 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 49,5 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4515/36 / 4002293451527
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AUSBEINMESSER
GEWICHT:90 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,4 (M / GESAMTLANGE: 27,1 (M

4606/14 / 4002293460611

e i

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 94 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,4 CM / GESAMTLANGE: 29,1 (M

4606/16 / 4002293460628
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AUSBEINMESSER
GEWICHT:92G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,4 CM / GESAMTLANGE: 29,1 CM / FLEXIBEL

4607 / 4002293460703

Seemnor

KUCHENMESSER
GEWICHT: 88 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,6 CM / GESAMTLANGE: 26,5 CM

4130/14 / 4002293413013

. © Sovm EERYUSTHOE
-1l

KUCHENMESSER
GEWICHT: 971G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,6 CM / GESAMTLANGE: 28,5 CM

4130/16 / 4002293413020

KUCHENMESSER
GEWICHT: 95 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 2,6 CM / GESAMTLANGE: 30,5 CM

4130/18 / 4002293413037

@WUSTHOF GOURMET 2019

SANTOKU
GEWICHT: 117 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,4 CM / GESAMTLANGE: 29,5 (M

4186 / 4002293418605

SANTOKU
GEWICHT: 114 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,4 (M / GESAMTLANGE: 29,5 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4188 / 4002293418803

*fans @WIsTHOE
— A s
MESSERBLOCK
GEWICHT: 1,48 KG / MATERIAL: BUCHE / B26 (M x H 21,3 C(MxT8,7 (M
7235 / 4002293723518 MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN
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@ @WUSTHOFSII_\/EQDOINT 2019

SILVERPOINT /
MESSER FUR
KOCHEINSTEIGER,
DIE ALLE HERAUS-
FORDERUNGEN
ZUVERLASSIG
MEISTERN

BROTCHENMESSER

Scharf, langlebig, souveran - fiir jede
Schnittarbeit

Die Klingen der SILVERPOINT Messer werden mit einem Prazisions-
laser aus rostfreiem Spezialstahl geschnitten. AnschlieBend werden
sie mit unserem bewéhrten technischen Know-how von WUSTHOF
aus Uber 200 Jahren zu grundsoliden Einstiegsmessern fiir junge
Koche weiterverarbeitet. Die Messer gleiten mit ihrer optimalen
Scharfe perfekt durch jedes Schneidgut und tiberzeugen durch ihre
lange Schnitthaltigkeit.

Die Griffe aus schwarzem Spezialkunststoff sind fugenlos montiert,
spllmaschinengeeignet und damit hygienisch einwandfrei. Die
Messer sind optimal ausbalanciert, liegen bequem in der Hand und
garantieren dadurch ermidungsfreies Arbeiten.
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@WUSTHOFSII_\/EQIDOIN—I— 2019

Griff

Der Griff aus schwarzem Spezialkunststoff mit
Logo vermittelt ein angenehmes Gefiihl in
der Hand und unterstitzt so ein entspanntes
Arbeiten.

SILVERPOINT

BROTCHENMESSER

Kullen
Durch den Kullenschliff entstehen an den Ver-
tiefungen der Klinge kleine Luftpolster. Das hat
den positiven Effekt, dass sich diinnes oder
weiches Schneidgut leichter von der Klinge 16st.

Klingen mit Prézisionslaser Griff aus Spezialkunststoff /

ausgeschnitten spiilmaschinengeeignet

R T
b
L ']
Wellenschliff
Abgerundete Wellenschliff Klingen aus rostfreiem Eingelassenes Logo
Spitze Spezialstahl im Griff Mit seinem robusten Wellenschliff schneidet das

Brotchenmesser Brotchen, Brot und Hartwurst
muhelos in feine Scheiben - das gilt auch fir die
meisten Gemdisesorten oder weiche Friichte mit
fester Haut, wie z. B. Tomaten.
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R )
SCHALMESSER
m GEWICHT: 22G / KLINGENLANGE: 6 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 16,6 CM
4033 / 4002293403304

e

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 27 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 18,5 (M

4013 / 4002293401300

 —

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 23 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 18,6 CM

4043 / 4002293404301

ém%%m
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GEMUSEMESSER
GEWICHT: 24 G / KLINGENLANGE: 8 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 18,6 (M

4023 / 4002293402307

i
B
;

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 33 G / KLINGENLANGE: 10 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 20,5 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4052 / 4002293405209

gL

GEMUSEMESSER
GEWICHT: 28 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 22,6 CM

4051 / 4002293405100

STEAKMESSER
GEWICHT: 49 G / KLINGENLANGE: 13 CM / KLINGENBREITE: 2,15 CM / GESAMTLANGE: 24,6 CM

4041 / 4002293404103

~mgener

BROTCHENMESSER
GEWICHT:30 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 1,75 CM / GESAMTLANGE: 22,7 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4103 / 4002293410302

126

@WUSTHOFSII_\/EQDOIN—I— 2019

AUSBEINMESSER
GEWICHT: 60 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,59 (M / GESAMTLANGE: 27 (M

4605 / 4002293460505

FILIERMESSER
GEWICHT: 62 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,59 CM / GESAMTLANGE: 27,7 CM / FLEXIBEL

4551 / 4002293455105

l l

BROTMESSER
GEWICHT: 85G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 32,2 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4141 / 4002293414102

KONDITORMESSER
GEWICHT: 140 G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 35,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4501/23 / 4002293450100

KONDITORMESSER
GEWICHT: 155G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,1 CM / GESAMTLANGE: 38,9 CM / MIT WELLENSCHLIFF

4501/26 / 4002293450117
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KOCHMESSER
GEWICHT: 81G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 3,67 CM / GESAMTLANGE: 28,2 (M

4561/16 / 4002293456102

KOCHMESSER
GEWICHT: 124 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 4,17 CM / GESAMTLANGE: 30,6 (M

4561/18 / 4002293456133

e QI WOSTHOE

rlaatriay

KOCHMESSER
GEWICHT: 147 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 4,17 CM / GESAMTLANGE: 32,6 (M

4561/20 / 4002293456157

mnm?smor
St rncm M 100 vaars ot e
" ke, Can B

KOCHMESSER
GEWICHT: 155G / KLINGENLANGE: 23 CM / KLINGENBREITE: 4,177 CM / GESAMTLANGE: 35,6 (M

4561/23 / 4002293456188

mawﬂsmw
i I bia e st isires
" Ginte £ By B

KOCHMESSER
GEWICHT: 173 G / KLINGENLANGE: 26 CM / KLINGENBREITE: 4,17 CM / GESAMTLANGE: 38,6 CM

4561/26 / 4002293456195

sz @ugETOr
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@WUSTHOFSII_\/EQDOINT

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 70 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 28,2 (M

2019

4510/16 / 4002293451022

SCHINKENMESSER
GEWICHT: 79 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 32,2 (M

4510/20 / 4002293451008

LACHSMESSER
GEWICHT: 75G / KLINGENLANGE: 29 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 42,5 CM / FLEXIBEL

4544 |/ 4002293454405

SANTOKU
GEWICHT: 99 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,44 CM / GESAMTLANGE: 29,4 (M

4180 / 4002293418001

SANTOKU

V1l

GEWICHT: 98 G / KLINGENLANGE: 17 CM / KLINGENBREITE: 4,44 CM / GESAMTLANGE: 29,4 CM / MIT KULLENSCHLIFF

4184 / 4002293418414

e R WOSTHOE
i
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@ @WUSTHOFSII_\/EIQIDOINT 2019

CHINESISCHES KOCHMESSER MESSERBLOCK
GEWICHT: 240G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,7 CM / GESAMTLANGE: 31,5 CM GEWICHT: 2,5 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B 25,5CM x H 21,4 CMx T 15,6 (M
4692/18 / 4002293469201 7264 / 4002293726403 MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN

Sy WIS TOE
™ Wi i Doy B

CHINESISCHES KOCHMESSER
GEWICHT: 260 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 7,7 CM / GESAMTLANGE: 33,5 (M

4692/20 / 4002293469218

M! _,W..GSTHOF

e o b
Jiste——i

HACKMESSER
GEWICHT: 360 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 7,1 CM / GESAMTLANGE: 28,9 CM / RUCKENSTARKE: 3,5 MM

4684/16 / 4002293468440

P

e @WOsTHOR

S e b
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HACKMESSER

CLASSIC
GEWICHT: 490 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 7 CM / GESAMTLANGE: 29,7 CM / RUCKENSTARKE: 3,5 MM NEU

4682/16 / 4002293468242

SILVERPOINT
GEWICHT: 360 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,1 CM / GESAMTLANGE: 28,9 CM / RUCKENSTARKE: 3,5 MM

4684/16 / 4002293468440
~

e - [

(K

4680/16 / 4002293468013

GEWICHT: 460 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 7 CM / GESAMTLANGE: 29,5 CM / RUCKENSTARKE: 3,5 MM

N

iy [ WOSTHOE

\___r

4680/18 / 4002293468020 / GEWICHT: 590 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,4 (M / GESAMTLANGE: 31,5 CM / RUCKENSTARKE: 4 MM
4680/20 / 4002293468037 / GEWICHT: 680 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 7,8 (M / GESAMTLANGE: 33,5 CM / RUCKENSTARKE: 4 MM

o

e Tni B WOSTHOF
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HACKMESSER

4685/16 / 4002293468518

GEWICHT: 680 G / KLINGENLANGE: 16 CM / KLINGENBREITE: 7,3 CM / GESAMTLANGE: 28,6 CM / RUCKENSTARKE: 5 MM

= - |l

4685/19/ 4002293468525

GEWICHT: 810G / KLINGENLANGE: 19 CM / KLINGENBREITE: 8,2 CM / GESAMTLANGE: 31,6 (M / RUCKENSTARKE: 5 MM

o] |l

4685/21 / 4002293468532

GEWICHT: 970 G / KLINGENLANGE: 21 CM / KLINGENBREITE: 8,5 CM / GESAMTLANGE: 36,2 (M / RUCKENSTARKE: 5 MM

e IR OSTHOF

4685/24 | 4002293468549

GEWICHT: 11006 / KLINGENLANGE: 24 CM / KLINGENBREITE: 9,8 (M / GESAMTLANGE: 39,3 CM / RUCKENSTARKE: 5 MM

A B RS THOF
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CHINESISCHE KOCHMESSER

IKON
GEWICHT:350 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 32,4 (M

4973/18 / 4002293497334

CLASSIC IKON
GEWICHT:350 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 32,4 (M

4673/18 / 4002293467337

-

CLASSIC IKON
GEWICHT:350 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 32,4 (M

4673-0/18 / 4002293267333

20 yern o v L 1
 Eary g " —

& e o W WIS o

CLASSIC
GEWICHT: 322G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,75 CM / GESAMTLANGE: 31,7 (M

4686/18 / 4002293468617

=

/

: EWUsTHOF
—

L
et

i

ACHTUNG:
Chinesische Kochmesser sind hochwertige Messer und ausschlief3lich zum Schneiden, nicht zum Hacken geeignet!
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CHINESISCHE KOCHMESSER

SILVERPOINT

4692/18 / 4002293469201 / GEWICHT: 240 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,7 CM / GESAMTLANGE: 31,5 CM
4692/20 / 4002293469218 / GEWICHT: 260 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 7,7 CM / GESAMTLANGE: 33,5 CM

semmr EROSTHOR
O M i Dy

4688 / 4002293468808

GEWICHT: 270 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 8,39 CM / GESAMTLANGE: 32,6 CM

—z=e= [l wisTHoF

—en

4691/18 / 4002293469119

GEWICHT: 220 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 7,7 CM / GESAMTLANGE: 30,7 (M

= @ wosTHOF

4691/20 / 4002293469126

GEWICHT: 240 G / KLINGENLANGE: 20 CM / KLINGENBREITE: 7,7 CM / GESAMTLANGE: 32,7 (M

== B wisrnor
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@ @WUSTHOFSCHNEIDEN 2019
KASEMESSER WIEGEMESSER

CLASSIC MIT EINZELKLINGE

GEWICHT: 124 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 3,41 CM / GESAMTLANGE: 24,9 CM 4730 / 4002293473000 / GEWICHT: 986 / GESAMTLANGE: 14.1 CM

3103 / 4002293310305 4731 / 4002293473109 / GEWICHT: 118G / GESAMTLANGE: 17,0 (M
4732 / 4002293473208 / GEWICHT: 210G / GESAMTLANGE: 21,9 (M

CLASSIC
GEWICHT: 119G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,55 CM / GESAMTLANGE: 25,9 CM / GELOCHT y,
3102 / 4002293310206 4
’/’:WC""“-—--..
( \ -./——\.Wﬁsm?ra?__:_\:_

MIT DOPPELKLINGE

4734 / 4002293473406 / GEWICHT: 148 G / GESAMTLANGE: 14,0 (M
4735 / 4002293473505 / GEWICHT: 190 G / GESAMTLANGE: 17,4 CM
4736 / 4002293473604 / GEWICHT:322G / GESAMTLANGE: 21,5 (M

GOURMET
GEWICHT: 93 G / KLINGENLANGE: 14 CM / KLINGENBREITE: 2,6 (M / GESAMTLANGE: 26,8 (M / GELOCHT

3108 / 4002293310879

o
—
HHM’WG:’I!MH

R
IoHisoME S

4800 / 4002293480008

GEWICHT: 90 G / KLINGENLANGE: 12 CM / KLINGENBREITE: 2,3 (M / GESAMTLANGE: 24,8 (M

i
WIEGEMESSERGARNITUR

9881/ 4002293988108 4740 / 4002293474007

INHALT: WIEGEMESSER 4740 / WIEGEMESSERBRETT 7281 GEWICHT: 175G / GESAMTLANGE: 17,2 CM / MIT EINZELKLINGE

GEWICHT: 855G
MATERIAL: BUCHE
L20CM x B20CM x H3 (M

4802 / 4002293480206

GEWICHT: 150 G / KLINGENLANGE: 18 CM / KLINGENBREITE: 3 CM / GESAMTLANGE: 33,2 (M

"""" wisTHOF [ GERMANY
AT40/ a0 cm
"REGEMERSER MINGIHO ¥

P i e i T p—

O M M A T
'....’..0.’OO.Q..QQQQQ'.'.'..QQQ'Q. "."'
"‘*.'-onovvonan...A‘...... ’.:,'

-
NN

e

Py

4812 / 4002293481203

GEWICHT:350 G / KLINGENLANGE: 32 CM / KLINGENBREITE: 3 CM / GESAMTLANGE: 65 CM / MIT DOPPELGRIFF
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CHARCUTERIE SET
BOX AUS HOCHWERTIGEM BUCHENHOLZ MIT SAMTEINLAGEN / GEWICHT: 1,1KG / B28 CMxH 18,5CM x T 3,8 (M

NEU

9548 / 4002293954806

Gemacht fiir GenieRRer INHALT HOLZBOX

Von feuriger Salami und zart-schmelzendem Camembert AUFSCHNITTMESSER
bis zu raffinierten Pasteten - eine fachkundig
zusammengestellte Charcuterie-Auswahl ist ein

kulinarischer Hochgenuss. STREICHMESSER

Das Charcuterie Set beinhaltet drei verschiedene Messer

zum Schneiden, Streichen oder Servieren. Alle drei Messer KASEMESSER
bestechen durch Griffe aus warmem, nuancenreich

gemaserten Pflaumenholz, das als ein echtes Natur-

produkt auch farblich variieren kann. Dank Klingen aus

lasergeschnittenem Stahl und dreifach vernieteten Griffen

sind sie ebenso robust wie prazise - gemacht fiir ein

genussvolles Leben.

138

GEWICHT:89G / 14 CM / MIT WELLENSCHLIFF
FUR WURST, HARTKASE UND BAGUETTE

GEWICHT: 916G / 10 CM / MIT RUNDER KLINGE
FUR STREICHWURST, PASTETEN ODER AUCH AVOCADO

GEWICHT: 87G / 14CM / MIT KLINGENLOCHERN
FUR WEICHKASE UND CAMEMBERT

@ WUSTHOF SETS 2019

STEAK SET
BOX AUS HOCHWERTIGEM BUCHENHOLZ MIT SAMTEINLAGEN / GEWICHT: 1,2KG / B28 CMx H 18,5CMx T3,8 (M NEU

9534 / 4002293953403

Klingen filir GenielRer INHALT HOLZBOX

Perfektion in Sachen Fleischgenuss: Das Steak Set besteht

4 STEAKMESSER GEWICHT:89G / 14 (M /
MIT EXTRA BREITER KLINGENFORM

aus vier Messern in hochster Solinger Qualitat. lhre Griffe
aus warmem, nuancenreich gemasertem Pflaumenholz
machen sie zu einer optischen Besonderheit - und ihre
extra breiten Klingen aus lasergeschnittenem Stahl sowie
die dreifach vernieteten Griffschalen sorgen flr Prazision
und Robustheit.




®

CRAFTER
STEAKMESSERSATZ / MIT 4 CRAFTER MESSERN NEU
9738 / 4002293097381
2 wrmmamr e
INHALT
STEAKMESSER /12 CM e
(Sruimermon e
s ol
URBAN FARMER
STEAKMESSERSATZ / MIT 4 URBAN FARMER MESSERN
9401 / 4002293940106
oy
INHALT
STEAKMESSER /12 (M ey
ey
ey
EPICURE

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 EPICURE MESSERN

9668 / 4002293966809

INHALT
3968 STEAKMESSER/12CM gl W

MESSERSATZ / MIT 2 EPICURE MESSERN

9682 / 4002293968209

INHALT

3966/09 GEMUSEMESSER /9 (M srress RIETHOR
3982/20 KOCHMESSER /20 (M
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IKON

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 IKON MESSERN

9706 / 4002293970608

g r“:
INHALT i .
4988  STEAKMESSER /12 CM SR _

wpne _

R ¢ |
MESSERSATZ / MIT 3 IKON MESSERN
9600 / 4002293960005

e Eq

INHALT .

4986/09 GEMUSEMESSER /9 (M EET
4906/20 SCHINKENMESSER /20 CM — |
4996/20 KOCHMESSER /20 (M e — ¥

CLASSIC IKON

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 CLASSIC IKON MESSERN

9716 / 4002293971605

e )
INHALT
4096  STEAKMESSER /12 CM omem e ,Eq
e |
e )
MESSERSATZ / MIT 3 CLASSIC IKON MESSERN
9601 / 4002293960104
e
INHALT |
4086/09 GEMUSEMESSER /9 CM e
4506/20 SCHINKENMESSER /20 CM . E S
4596/20  KOCHMESSER /20 CM ——— -
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CLASSIC IKON

MESSERSATZ / MIT 2 CLASSIC IKON MESSERN

9606 / 4002293960609

INHALT

4086/09 GEMUSEMESSER /9 (M
4596/20 KOCHMESSER /20 (M

o T

MESSERSATZ / MIT 2 CLASSIC IKON MESSERN

e | Y

9276 / 4002293927602

INHALT
4006 GEMUSEMESSER/8 (M

4176  SANTOKU /17 CM e meTe

TRANCHIERBESTECK / MIT 2 CLASSIC IKON ARTIKELN

9647 / 4002293964706

1 e
INHALT —
4506/20 SCHINKENMESSER /20 CM
4414/16  FLEISCHGABEL /16 CM -~ gl
MESSERSATZ / MIT 2 ARTIKELN
9283 / 4002293928302
ogEm e

INHALT

4673/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 CM
4348 MESSERSCHARFER
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CLASSIC IKON

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 CLASSIC IKON MESSERN

9716-0 / 4002293271606

R l g 1
INHALT e ——— f""_“‘———--—--,_.____:,
4096-0  STEAKMESSER /12 (M L l y u
T /,-__.___________HL‘_J
o gmaner l ] -
— Ple—)
e | \3 3
S — f,_..______________‘__‘__-‘:]{
MESSERSATZ / MIT 3 CLASSIC IKON MESSERN
9601-0 / 4002293260105 B
e R ® @ a i
INHALT h
4086-0/09  GEMUSEMESSER /9 (M
R [
4506-0/20  SCHINKENMESSER /20 CM 2o e

4596-0/20  KOCHMESSER /20 (M R S

CLASSIC

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 CLASSIC MESSERN

9731 / 4002293273104

e m

INHALT

4068  STEAKMESSER /12 CM e m
e ) SRR
e ) CCIERD)

STEAKMESSERSATZ / MIT 6 CLASSIC MESSERN

9730/ 4002293273005 —— L

INHALT

4068 STEAKMESSER /12 (M et m
e ) SRR
e D)
. ° " °)
. ° " °)
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CLASSIC

MESSERSATZ / MIT 3 CLASSIC MESSERN

9608 / 4002293960807

E

)
INHALT .

4066/09 GEMUSEMESSER /9 (M L [l
4522/16  SCHINKENMESSER /16 CM .
4582/20 KOCHMESSER /20 CM T —— e

MESSERSATZ / MIT 3 CLASSIC MESSERN

9660 / 4002293966007

[
|I i
B

INHALT

4066/09 GEMUSEMESSER /9 CM = Cam uosTior |
4149 BROTMESSER/20 (M s opp— b ”

4582/20 KOCHMESSER /20 (M

MESSERSATZ / MIT 2 CLASSIC MESSERN

9755 / 4002293975504 }v
INHALT —— u

4066/09 GEMUSEMESSER /9 (M
4582/20 KOCHMESSER /20 CM

MESSERSATZ / MIT 2 CLASSIC MESSERN

9280 / 4002293928005

INHALT
4000 GEMUSEMESSER /8 CM ® Qs myrisTion
4183 SANTOKU /17 CM ;

TRANCHIERBESTECK / MIT 2 CLASSIC ARTIKELN

9740 / 4002293974002

{
|
INHALT o

4522/20 SCHINKENMESSER /20 (M —
4410/16  FLEISCHGABEL /16 (M
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CLASSIC

MESSERGARNITUR / MIT 4 ARTIKELN

9750 / 4002293975009
INHALT

4066/10 GEMUSEMESSER /10 CM = s s ror _
4522/23  SCHINKENMESSER /23 CM

4582/20 KOCHMESSER /20 (M . — — mm—

4460/23 WETZSTAHL/23 (M

MESSERGARNITUR / MIT 5 ARTIKELN

9746 / 4002293974606

INHALT T —

4066/10 GEMUSEMESSER/10 CM = Cam gatsmror |
4149 BROTMESSER/20CM R — > /
4522/23  SCHINKENMESSER /23 CM e

4582/20 KOCHMESSER/20 (M = Qe EsTHOr
4460/23 WETZSTAHL/23 (M

MESSERGARNITUR / MIT 6 ARTIKELN

9751 / 4002293975108

INHALT T —

4066/10 GEMUSEMESSER /10 CM * e
4602 AUSBEINMESSER /14 (M
4149 BROTMESSER /20 (M

4522/23  SCHINKENMESSER /23 CM = G gntsmror |
4582/20  KOCHMESSER /20 CM ~v————. iy 7

4460/23 WETZSTAHL/23 (M
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CLASSIC

MESSERSATZ / MIT 3 ARTIKELN

9285 / 4002293928500

INHALT

4582/20 KOCHMESSER /20 CM
4686/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 (M
5558 KUCHENSCHERE

® G ) iy Tpon
P

TRAVELER SET / MIT 6 ARTIKELN

9789 / 4002293978901

INHALT

4066/09 GEMUSEMESSER /9 (M
4110 AUFSCHNITTMESSER /14 CM
4582/16 KOCHMESSER /16 (M
5558 KUCHENSCHERE
4342 MESSERSCHARFER
6930 HELBELKORKENZIEHER
7375 KOCHMAPPE

GRAND PRIX I

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 GRAND PRIX Il MESSERN

9625 / 4002293962504

INHALT
4048 STEAKMESSER /12 (M
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@WUSTHOFSETS 2019
GRAND PRIX I

MESSERSATZ / MIT 3 GRAND PRIX Il MESSERN

9605 / 4002293260500

e Y
INHALT
4040/09 GEMUSEMESSER /9 (M
4525/16  SCHINKENMESSER /16 (M o m
4585/20 KOCHMESSER /20 CM i
B m

MESSERSATZ / MIT 2 GRAND PRIX IIl MESSERN

9655 / 4002293965505

—
INHALT

4040/09 GEMUSEMESSER/9 (M
Sy o R WOTTHOF
4585/20 KOCHMESSER /20 (M REe

MESSERSATZ / MIT 2 GRAND PRIX IIl MESSERN

9275 / 4002293927503

INHALT

4015 GEMUSEMESSER / 8 CM
4175 SANTOKU /17 CM ~romRnesTHer

TRANCHIERBESTECK / MIT 2 GRAND PRIX Il ARTIKELN

9645 / 4002293964508

Rl
INHALT
4525/20  SCHINKENMESSER /20 (M
4417 FLEISCHGABEL /16 CM =—_—
=1

147



®

GOURMET

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 GOURMET MESSERN

9729 / 4002293972909

INHALT
4050 STEAKMESSER /12 (M L o

STEAKMESSERSATZ / MIT 6 GOURMET MESSERN

9728/ 4002293272800

INHALT
4050 STEAKMESSER /12 (M ey

X
i
i§

i#

MESSERSATZ / MIT 3 GOURMET MESSERN

9675 / 4002293267509

|fL
;
;Ez

INHALT

4045 GEMUSEMESSER /12 CM e mizner
4114/16  SCHINKENMESSER /16 CM
4562/20 KOCHMESSER /20 CM

I

GEMUSEMESSERSATZ / MIT 3 GOURMET MESSERN

9727 / 4002293972701

in
[ 1
{

INHALT

4034 SCHALMESSER /6 CM e
4042 GEMUSEMESSER /8 CM
4010/08 GEMUSEMESSER /8 (M

B - i
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@ WUSTHOF SETS 2019
GOURMET

MESSERSATZ / MIT 2 GOURMET MESSERN

9281 / 4002293928104

INHALT

4010/09 GEMUSEMESSER /9 (M
4585/20 SANTOKU /17 (M

MESSERSATZ / MIT 2 MESSERN

i T

i
i

9261 / 4002293926100

i
i

INHALT

4188 SANTOKU
4691/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 (M

=zl wisnor

TRANCHIERBESTECK / MIT 2 GOURMET ARTIKELN

9704 / 4002293970400
#snee EUIETHO

INHALT

4114/20  SCHINKENMESSER /20 (M
4400/16 FLEISCHGABEL /16 (M

J

MESSERSATZ / MIT 3 ARTIKELN

8010 / 4002293801001

INHALT

4562/20 KOCHMESSER/20 (M = S —

4691/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 (M

5558 KUCHENSCHERE —==o= I Tor
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GOURMET

MESSERSATZ / MIT 3 ARTIKELN

9288 / 4002293928807

INHALT

4186 SANTOKU /17 CM
4691/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 CM
5558 KUCHENSCHERE

TRAVELER SET / MIT 6 ARTIKELN

e | |
g

9789-1 / 4002293978918

INHALT

4060/10 GEMUSEMESSER /10 (M
4107 AUFSCHNITTMESSER / 14 (M
4562/16  KOCHMESSER /16 (M
5558 KUCHENSCHERE

4342 MESSERSCHARFER

6930 HELBELKORKENZIEHER
7375 KOCHMAPPE

@ WUSTHOF SETS 2019
SILVERPOINT

STEAKMESSERSATZ / MIT 4 SILVERPOINT MESSERN

9634 / 4002293963402

INHALT
4041  STEAKMESSER /13 (M

MESSERSATZ / MIT 3 SILVERPOINT MESSERN

9815 / 4002293981505

INHALT

4051 GEMUSEMESSER /12 CM
4510/20  SCHINKENMESSER /20 (M
4561/18 KOCHMESSER /18 (M

MESSERSATZ / MIT 3 SILVERPOINT MESSERN

9814 / 4002293981406

INHALT

4051 GEMUSEMESSER /12 CM
4141 BROTMESSER /20 CM L
4561/18  KOCHMESSER/ 18 CM

GEMUSEMESSERSATZ / MIT 3 SILVERPOINT MESSERN

9352 / 4002293935201

INHALT

4033 SCHALMESSER / 6 (M
4043 GEMUSEMESSER /8 (M
4013 GEMUSEMESSER / 8 (M
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@ @WUSTHOF SETS 2019

SILVERPOINT

MESSERSATZ / MIT 2 SILVERPOINT MESSERN MESSERSATZ / MIT 2 MESSERN

9279 / 4002293927909 9284 / 4002293928401

-
INHALT INHALT L
4013 GEMUSEMESSER /8 (M TR 4680/16 HACKMESSER /16 (M
4180  SANTOKU /17 CM B 4691/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 (M
—

_==ﬂbmmw
TRANCHIERBESTECK / MIT 2 SILVERPOINT ARTIKELN
9813 / 4002293981307 i .
e g
INHALT — —
4510/20 SCHINKENMESSER /20 (M
4407 FLEISCHGABEL / 16 CM
L MESSERSATZ / MIT 2 ARTIKELN
9282 / 4002293928203
_;ﬂ;!yhmr
INHALT
MESSERSATZ / MIT 2 ARTIKELN 4691/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 {M I

9811 / 4002293981109 4347 MESSERSCHARFER

e EWOSTHOF
INHALT

4692/18  CHINESISCHES KOCHMESSER /18 (M
4347 MESSERSCHARFER
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Professionelle Aufbewah-
rung von Messern - fir
den optimalen Schutz der
Klingen

Messer sind die wichtigsten Werkzeuge in
der Kiiche und jeder Hobby- und Profikoch
weil3: Nur ein scharfes Messer ist ein gutes

Messer.

Damit man also lange Freude an der
Schnitthaltigkeit der Klingen hat, sollten
sie zuverlassig vor Kratzern und Beschadi-
gungen geschiitzt werden. Daflir bieten
wir eine groBe Auswahl von sicheren
Aufbewahrungsmaglichkeiten an: Ob
Messerblock, Magnetleiste, Schubladen-
einsatz, Klingenschiitzer oder Traveler
Set — mit der richtigen Lagerung bleiben
Kiichenmesser langer scharf.

Unser Tipp: Mit unseren Messerbldcken in
hochmodernem Design wird jede Kiiche
nicht nur durch einen echten Hingucker
aufgewertet, die Messer sind auch immer

zum Greifen nah.

@WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019

EPICURE

MAGNETISCHER SCHWEBEBLOCK / MIT 6 EPICURE MESSERN
D ES | G N GEWICHT: 5,54 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL / ABMESSUNG HOLZTEIL: B36xH24xT4 CM / ABMESSUNG MESSERBLOCK MIT FUSS: B 36,5 x H42x T 21,5 (M

HOTSPOT IN
DER KUCHE

9884-2 / 4002293988429

INHALT

3966/09 GEMUSEMESSER /9 (M

3911 AUFSCHNITTMESSER / 14 CM

3922/23 SCHINKENMESSER /23 CM

3950/23 BROTMESSER/23 (M

3983 SANTOKU /17 (M

3982/20 KOCHMESSER /20 CM

MAGNETISCHER SCHWEBEBLOCK



EPICURE

®

MESSERBLOCK / MIT 6 EPICURE MESSERN
GEWICHT: 3,12 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL / B 33,4 (M x H 33,8 (Mx T 11,5 (M

9854 / 4002293985404

20000000099¢

!e

MESSERBLOCK / MIT 6 EPICURE MESSERN
GEWICHT: 3,15KG / MATERIAL: ESCHE, CREMEWEISS, EDELSTAHL / B33,4CMxH 33,8 (MxT11,5(M

INHALT

3966/09

3911

3922/23

3950

3983

3982/20

7260

GEMUSEMESSER /9 CM

AUFSCHNITTMESSER / 14 (M

SCHINKENMESSER /23 CM

BROTMESSER /23 (M

SANTOKU /17 CM

KOCHMESSER /20 CM

MESSERBLOCK

9856 / 4002293985602
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INHALT

3966/09

3911

3922/23

3950

3983

3982/20

7266

GEMUSEMESSER /9 CM

AUFSCHNITTMESSER / 14 CM

SCHINKENMESSER /23 CM

BROTMESSER /23 (M

SANTOKU /17 (M

KOCHMESSER /20 CM

MESSERBLOCK

@WUSTHOF AUFBEVWAHRUNG 2019

CRAFTER

MESSERBLOCK / MIT 2 CRAFTER MESSERN

GEWICHT: 1,88 KG / MATERIAL: RAUCHEREICHE, EICHE, AHORN, THERMOBUCHE / B 14 (M x H 36,5 CMx T 11 (M NEU
9845 / 4002293984506
INHALT
< Jle o ) 3765/09 GEMUSEMESSER/9 (M
o o o 3781/20 KOCHMESSER /20 CM
7230 MESSERBLOCK
MESSERBLOCK / MIT 6 CRAFTER MESSERN
GEWICHT: 2,43 KG / MATERIAL: RAUCHEREICHE, EICHE, AHORN, THERMOBUCHE / B 14 CM x H36,5CM xT 11 (M NEU

9834 / 4002293983400

[o o o
OOOOOOOOOOOOOO

o o o
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INHALT

3765/09 GEMUSEMESSER/9 (M

3710 AUFSCHNITTMESSER / 14 (M

3723/20 SCHINKENMESSER /16 CM

3752/23 BROTMESSER/23 (M

3783/17 SANTOKU /17 CM

3781/20 KOCHMESSER /20 CM

7230 MESSERBLOCK



®

URBAN FARMER

TOOL BASKET / MIT 4 URBAN FARMER MESSERN NEU

GEWICHT:3,14KG / MATERIAL: BUCHE, EDELSTAHL / B37,5x H 13,5xT 17,5 CM

9480 / 4002293948003
INHALT
3400/08 ERNTEMESSER/8 (M
3466/10 GEMUSEMESSER/10 (M
3410/14 AUFSCHNITTMESSER /14 CM
3483/17 SANTOKU /17 (M
7410 TOOL BASKET

IKON

MESSERBLOCK / MIT 6 IKON MESSERN

GEWICHT:3,31KG / MATERIAL: ESCHE, BRAUN / B 33,4 CMx H33,8 (M xT 11,5 CM

9866 / 4002293986609
INHALT
4986/09 GEMUSEMESSER/9 (M
4926 AUFSCHNITTMESSER /14 CM
4906/16 SCHINKENMESSER /16 (M
4966/23 BROTMESSER /23 (M
4976 SANTOKU /17 (M
4996/20 KOCHMESSER /20 (M
7251 MESSERBLOCK

@WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019
IKON
MESSERBLOCK / MIT 9 IKON ARTIKELN
GEWICHT: 4,33 KG / MATERIAL: ESCHE, BRAUN / B33,4CMxH32,2CMxT 14,5 CM
9865 / 4002293986500
INHALT
4920 TOURNIERMESSER/7 CM
4986/09 GEMUSEMESSER /9 CM
< JIe e o) 4926 AUFSCHNITTMESSER / 14 (M
< JI=° <) 4906/16 SCHINKENMESSER/16CM
[ JTec o) 4966/23 BROTMESSER/23 (M
lm) 4976 SANTOKU/17CM
-'m) 4996/20 KOCHMESSER/20 CM
4914/16  FLEISCHGABEL /16 (M
a | [0 o o)) 4968  WETZSTAHL/26CM
7255 MESSERBLOCK
CLASSIC IKON
MESSERBLOCK / MIT 6 CLASSIC IKON MESSERN
GEWICHT: 3,31 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B 33,4 CM x H33,8 CMxT 11,5 CM
9876 / 4002293987606
INHALT
4086/09 GEMUSEMESSER/9 (M
4126 AUFSCHNITTMESSER / 14 CM
< J[o° ° o]  4506/16 SCHINKENMESSER/16CM
[T ° ©)  4163/23 BROTMESSER/23CM
lm) 4176 SANTOKU/17 (M
-lm) 4596/20 KOCHMESSER /20 CM
7250  MESSERBLOCK
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CLASSIC IKON

®

MESSERBLOCK / MIT 9 CLASSIC IKON ARTIKELN
GEWICHT: 4,33 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B33,4(Mx H32,2C(MxT14,5(M

9873 / 4002293987309

INHALT
4020  TOURNIERMESSER /7 CM
4086/09 GEMUSEMESSER /9 CM
4126 AUFSCHNITTMESSER /14 CM
4506/16 SCHINKENMESSER / 16 CM
4163/23 BROTMESSER /23 (M
4176 SANTOKU/17CM
4596/20 KOCHMESSER /20 CM
4414/16  FLEISCHGABEL / 16 CM
4468 WETZSTAHL/26 CM
7253 MESSERBLOCK
MESSERBLOCK / MIT 7 ARTIKELN
GEWICHT: 2,63 KG / MATERIAL: BUCHE / B32,7 CMxH 28,9 (M xT8,6 (M
9875 / 4002293987507
INHALT
_—Jls—= ) 4020  TOURNIERMESSER/7 CM
4086/09 GEMUSEMESSER /9 CM
4506/16  SCHINKENMESSER /16 CM
4163/23  BROTMESSER/23 (M
-lm) 4596/20 KOCHMESSER /20 (M
a 0 O) 4465  WETISTAHL/23 (M
//*@ 5558  KUCHENSCHERE
~=
7235 MESSERBLOCK

160
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CLASSIC IKON

MESSERBLOCK / MIT 7 ARTIKELN
GEWICHT: 2,42 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B33 CMxH30C(MxT8,5 (M

9878 / 4002293987804

INHALT
4020  TOURNIERMESSER/7 CM
4086/09 GEMUSEMESSER/9 (M
4506/16  SCHINKENMESSER / 16 CM
[ JTe ° ©°)  4163/23 BROTMESSER/23 (M
-lm) 4596/20 KOCHMESSER /20 CM
“ : E:j 4465  WETZSTAHL/23 (M
5558  KUCHENSCHERE
7238 MESSERBLOCK
MESSERBLOCK / MIT 8 ARTIKELN
GEWICHT: 3,95 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B 30,7 CM x H 32,1 CMxT 15,5 CM
9880 / 4002293988009
INHALT
—— JIe ©° o)  4086/09 GEMUSEMESSER/7 (M
< Jle o o) 4126 AUFSCHNITTMESSER / 14 (M
< J{° ° o}  4506/16 SCHINKENMESSER/16CM
[[5 ° ©)  4163/23 BROTMESSER/23CM
lm) 4176 SANTOKU/17CM
-IM) 4596/20 KOCHMESSER /20 (M
a OfTo o o)) 4468  WETZSTAHL/26CM
_‘.‘g;.@ 5553 KUCHENSCHERE
~O
7264  MESSERBLOCK
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CLASSIC IKON

MESSERBLOCK / MIT 8 ARTIKELN
GEWICHT: 3,87 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE / B 31,8 C(Mx H 30,9 CMx T 15,6 (M

9882 / 4002293988207

i

B

0000000009090

|

a

b

MESSERBLOCK / MIT 8 ARTIKELN
GEWICHT: 3,87 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE / B 31,8 C(Mx H30,9 C(Mx T 15,6 (M

INHALT

4086/09 GEMUSEMESSER /7 CM

4126 AUFSCHNITTMESSER / 14 (M

4506/16 SCHINKENMESSER /16 (M

4163/23 BROTMESSER /23 (M

4176 SANTOKU /17 (M

4596/20 KOCHMESSER /20 CM

4468 WETZSTAHL /26 (M

5553 KUCHENSCHERE

7265 MESSERBLOCK

9879 / 4002293987903

i

0000000009090

162

INHALT

4086-0/09

4126-0

4506-0/16

4166-0/23

4176-0

4596-0/20

4468-0

5553

GEMUSEMESSER /9 (M

AUFSCHNITTMESSER / 14 CM

SCHINKENMESSER /16 (M

BROTMESSER /23 (M

SANTOKU /17 (M

KOCHMESSER /20 CM

WETZSTAHL /26 (M

KUCHENSCHERE

7265 MESSERBLOCK

@WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019
CLASSIC IKON
MESSERBLOCK / MIT 6 CLASSIC IKON MESSERN
GEWICHT: 3,17KG / MATERIAL: ESCHE, CREME / B 33,4 CMx H 33,8 C(MxT 11,5 CM
9877 / 4002293987705
INHALT
4086-0/09 GEMUSEMESSER /9 CM
4126-0 AUFSCHNITTMESSER /14 CM
< Jle ©° o))  4506-0/16 SCHINKENMESSER/16CM
[ JTe° ©°)  4166-0/23 BROTMESSER/23 (M
lm) 4176-0  SANTOKU/17CM
[T ° °))  4596-/020 KOCHMESSER/20CM
7252 MESSERBLOCK
MESSERBLOCK / MIT 9 CLASSIC IKON ARTIKELN
GEWICHT: 4,35 KG / MATERIAL: ESCHE, CREME / B 33,9 CM xH32,9 CMx T 14,4 CM
9874 / 4002293987408
INHALT
4020-0 TOURNIERMESSER /7 CM
———JTo © 5]  4086-0/09 GEMUSEMESSER/9 CM
4126-0 AUFSCHNITTMESSER / 14 CM
< JTe ©° o] 4506-0/16 SCHINKENMESSER/16CM
L TTe° ) 4166-0/23 BROTMESSER/23CM
lm) 4176-0  SANTOKU/17CM
-lm) 4596-0/20 KOCHMESSER /20 CM
4414-0/16  FLEISCHGABEL /16 (M
e o o))  4468-0  WETZSTAHL/26CM
7254 MESSERBLOCK
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@ @WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019

CLASSIC CLASSIC
MESSERBLOCK / MIT 5 ARTIKELN MESSERBLOCK / MIT 7 ARTIKELN
GEWICHT: 2,1KG / MATERIAL: BUCHE / B32,3CMxH31,3(MxT11,2CM GEWICHT: 2,46 KG / MATERIAL: BUCHE / B 32,8 (M x H 29,5 CMxT8,6 (M
9832 / 4002293983202 9835 / 4002293983509
INHALT INHALT
< ][5 5 5  4066/09 GEMUSEMESSER/9CM < _JTo o 4000  GEMUSEMESSER/8CM
o ° o 4522/20 SCHINKENMESSER /20 CM < JT8 o 5  4066/12 GEMUSEMESSER/12CM
L Je e o) 4149 BROTMESSER / 20 CM 9 o o 4522/20 SCHINKENMESSER /20 CM
°o e o 4582/20 KOCHMESSER/20 (M L JLe o o) 4149  BROTMESSER/20(M

° ° ©° 4582/20 KOCHMESSER /20 (M

a f O] 4465/23 WETZSTAHL/23 (M

5558 KUCHENSCHERE

a O] 4465/23 WETISTAHL/23(M

7242 MESSERBLOCK

7235 MESSERBLOCK

MESSERBLOCK / MIT 5 ARTIKELN MESSERBLOCK / MIT 7 ARTIKELN
GEWICHT: 2,9 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B 351 CMxH31,5CMxT8,7 (M GEWICHT: 2,29 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ / B32,8 (MxH29,5CMxT38,6 (M
9838-8 / 4002293983882 9837 / 4002293983707

INHALT IINHALT

4522/16 SCHINKENMESSER /16 (M 4000 GEMUSEMESSER /8 CM

4680/18 HACKMESSER /18 (M
-lm 4686/18 CHINESISCHES KOCHMESSER /18 CM

a I C:j) 4465/23 WETZSTAHL/23 (M

5558 KUCHENSCHERE

oo 9
—  Jle ° 9 4066/12 GEMUSEMESSER /12 (M

° % ° 4522/20 SCHINKENMESSER /20 (M

L e e o) 4149 BROTMESSER / 20 (M

@ R 4582/20 KOCHMESSER/20 CM
a i O]  4465/23 WETZSTAHL/23 (M

5558 KUCHENSCHERE

7238-11 MESSERBLOCK

7238 MESSERBLOCK
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@ @WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019

CLASSIC CLASSIC
MESSERBLOCKE / MIT 9 ARTIKELN MESSERBLOCKE / MIT 12 ARTIKELN INHALT
9842 / 4002293984209 9846 / 4002293984605 4000 GEMUSEMESSER / 8 (M
GEWICHT: 3,48 KG / MATERIAL: BUCHE GEWICHT: 5,56 KG / MATERIAL: BUCHE 4066/10 GEMUSEMESSER/10 CM
B32CMxH309CMxT11,2CM B36CMxH33CMxT14CM
INHALT < Jlo s o 4110 AUFSCHNITTMESSER /14 CM
7242 / MESSERBLOCK 7246 / MESSERBLOCK -
R 4062  TOURNIERMESSER /7 CM 4602 AUSBEINMESSER /14 CM
< JIs o 5  4066/10 GEMUSEMESSER/10CM T o 4522/23 SCHINKENMESSER /23 CM

|
;

5o o 4110 AUFSCHNITTMESSER /14 CM 4152/23 BROTMESSER/23 (M

> o o 4522/20 SCHINKENMESSER /20 (M 4582/20 KOCHMESSER /20 CM

5 o o 4152/23 BROTMESSER/23 (M 4183 SANTOKU /17 CM

4582/20 KOCHMESSER /20 CM 4680/16 HACKMESSER/16C(M

4410/16  FLEISCHGABEL /16 (M
4410/16  FLEISCHGABEL/16 CM

oo o)

4465/23 WETZSTAHL/23 (M

U

o 4465/23 WETZSTAHL/23 (M
5558 KUCHENSCHERE

- . 5558 KUCHENSCHERE
/%
9843 / 4002293984308 9844 / 4002293984407 9847 / 4002293984704 9848 / 4002293984803
GEWICHT: 3,24 KG / MATERIAL: ESCHE, BRAUN GEWICHT: 3,24 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ GEWICHT: 5,51 KG / MATERIAL: ESCHE, BRAUN GEWICHT: 5,51 KG / MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ
B32CMxH309CMxT11,2(M B32C(MxH309CMxT11,2(M B36(MxH33(MxT14(M

B36CMxH33(MxT14(M y-

7243 / MESSERBLOCK 7244 | MESSERBLOCK 7247 |/ MESSERBLOCK 7248 / MESSERBLOCK
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@ @WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019

GRAND PRIX I GOURMET

MESSERBLOCK / MIT 7 ARTIKELN MESSERBLOCK / MIT 6 ARTIKELN

GEWICHT: 2,46 KG / MATERIAL: BUCHE / B 33,6 (M x H 29,7 (M xT8,5 (M GEWICHT: 2,15KG / MATERIAL: BUCHE / B 32,8 (M x H29,5CMxT8,6 (M NEU
9851 / 4002293985107 9831-2 / 4002293983127

INHALT

L Jr ) 4015 GEMUSEMESSER /8 (M
<—_— JT " 3)  4040/12 GEMUSEMESSER/12CM
@Q 4525/20  SCHINKENMESSER /20 CM
m 4165 BROTMESSER /23 CM

@Q 4585/20 KOCHMESSER /20 CM

a T O 4465/23 WETZSTAHL/23 (M

INHALT

4045 GEMUSEMESSER /12 (M

4101 BROTCHENMESSER /12 CM

4114/20 SCHINKENMESSER /20 (M

4143 BROTMESSER /20 CM

4562/20 KOCHMESSER /20 CM

4465/23 WETZSTAHL/23 (M

5558 KUCHENSCHERE

7235 MESSERBLOCK

7235 MESSERBLOCK

GOURMET

MESSERBLOCK / MIT 5 ARTIKELN MESSERBLOCK / MIT 5 ARTIKELN

GEWICHT:1,52KG / MATERIAL: BUCHE / B 28,6 (M x H 27,3 (M xT8 (M GEWICHT: 2,78 KG / MATERIAL: BUCHE / B35,8 CMx H31,5 CMxT8,8 CM

9867 / 4002293986715 9835-8 / 4002293983585

INHALT INHALT

° o o 4114/16  SCHINKENMESSER /16 CM

4680/16 HACKMESSER/ 16 CM

o o o 4688/20 CHINESISCHES KOCHMESSER /20 CM

1% o ) 4034  SCHALMESSER/6CM
< [95 o > 4060  GEMUSEMESSER/10CM

°© o o 4143 BROTMESSER /20 CM

o o o) 4562/18 KOCHMESSER /18 CM

a | O 4465/23 WETZSTAHL/23 (M

a T E:j 4465/23 WETZSTAHL/23 (M

5558 KUCHENSCHERE

7245 MESSERBLOCK

7235-11 MESSERBLOCK
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@ @WUSTHOFAUFBE\/\/AHQUNG 2019

SILVERPOINT MAGNETISCHER SCHWEBEBLOCK
MESSERBLOCK / MIT 5 ARTIKELN 7231 / 4002293723105
GEWICHT:1,47KG / MATERIAL: BUCHE / B 29,8 (M x H 26,8 (Mx T8 CM GEWICHT: 4,45 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL / ABMESSUNG HOLZTEIL: B36x H 24x T4 CM / ABMESSUNG MESSERBLOCK MIT FUSS: B 36,5 x H 28 X T 15,5 CM

9829 / 4002293982908

INHALT

[ _©°) 4013 GEMUSEMESSER /8 CM
— [ o 4051 GEMUSEMESSER /12 CM

m 4141 BROTMESSER/20 (M
C@ 4561/18  KOCHMESSER /18 CM

a | @) 4465/23 WETZSTAHL/23 (M

7245 MESSERBLOCK

MESSERBLOCK TOOL BASKET
MESSERBLOCK / MIT 7 ARTIKELN
GEWICHT: 2,11 KG / MATERIAL: BUCHE / B 33,9 CM x H 29,2 CMxT8,5CM 7230 / 4002293723006 NEU 7410 / 4002293741000 NEU
9864 / 4002293986401 GEW|CHTI 1,64 KG GEWKHT: 2,67 KG
MATERIAL: RAUCHEREICHE, EICHE, MATERIAL: BUCHE, EDELSTAHL
AHORN, THERMOBUCHE B37,5CMxH13,5CMxT17,5CM

INHALT
B14CMxH24CMxT11 (M

4013 GEMUSEMESSER /8 (M

4051  GEMUSEMESSER/12 CM —
4510/20  SCHINKENMESSER /20 CM

4141 BROTMESSER/20 CM

4561/18 KOCHMESSER /18 CM

4465/23 WETZSTAHL/23 CM '

5558  KUCHENSCHERE

7235 MESSERBLOCK .
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MESSERBLOCKE

7249 / 4002293724904

GEWICHT: 3,37 KG
MATERIAL: THERMOBUCHE
B23CMxH26 (MxT9(M
MIT MAGNETEN

FUR WANDMONTAGE

7258 / 4002293725802

GEWICHT: 3,32 KG
MATERIAL: BETON / THERMOBUCHE
B 12,6 (MxH24,6 (MxT12,6 (M

7260 / 4002293726014

GEWICHT: 2,1 KG

MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL

B243CMxH223(MxT12,7(M
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7262 / 4002293726205

GEWICHT: 2,91 KG
MATERIAL: THERMOBUCHE
B15CMxH28,7 (MxT15(M

7266 / 4002293726601

GEWICHT: 2,1 KG
MATERIAL: ESCHE, CREMEWEISS, EDELSTAHL
B243C(MxH223MxT12,7(M

— —

e —
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MESSERBLOCKE

7275-1 / 4002293727523

NEU

7277-1 / 4002293727714

NEU

7267 / 4002293726700 NEU

GEWICHT: 2,6 KG

MATERIAL: BUCHE, EDELSTAHL

B 157 C(MxH253 CMxT179 (M
MIT MAGNETEN

GEWICHT: 2,6 KG
MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ, EDELSTAHL
B 157 CMxH253CMxT179(M
MIT MAGNETEN

GEWICHT: 2,85 KG

MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL
B157C(MxH253CMxT179(M

MIT MAGNETEN

7272-1 / 4002293727219

NEU

GEWICHT: 4,48 KG
MATERIAL: BUCHE
B20,6 C(MxH285CMxT11,5CM

7278-1 / 4002293727813

NEU

GEWICHT: 4,48 KG
MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ
B20,6 C(MxH285CMxT11,5CM
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MESSERBLOCKE

7264 / 4002293726403

®

7265 / 4002293726502

GEWICHT: 2,5 KG
MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ
B255CMxH21,4(MxT156 (M

7240 / 4002293724003

GEWICHT: 2,09 KG
MATERIAL: BUCHE
B27,4CMxH23,4CMxT10,5CM

GEWICHT: 2,5 KG
MATERIAL: THERMOBUCHE
B255CMxH21,4(MxT156CM

MESSERBLOCKE

7242 / 4002293724201
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7244 | 4002293724409

7243 / 4002293724300

7239 / 4002293723907 7237 / 4002293723709
GEWICHT: 1,28 KG GEWICHT: 1,28 KG

MATERIAL: BUCHE MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ
B23(MxH205CMxT8,5CM B23CMxH205CMxT8,5CM
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GEWICHT: 2,23 KG
MATERIAL: BUCHE
B26,2CMxH225CMxT11,2(M

7246 / 4002293724607

GEWICHT: 2,23 KG
MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ
B26,2CMxH22,5CMxT11,2(M

7248 / 4002293724805

GEWICHT: 3,24 KG
MATERIAL: BUCHE
B29(MxH253(MxT14 (M

GEWICHT: 3,24 KG
MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ
B29(MxH253(MxT14 (M
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GEWICHT: 2,23 KG
MATERIAL: ESCHE, BRAUN
B26,2CMxH22,5CMxT11,2CM

7247 / 4002293724706

GEWICHT: 3,24 KG
MATERIAL: ESCHE, BRAUN
B29CMxH253CMxT14(M
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MESSERBLOCKE SCHUBLADENEINSATZE MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN.
7252 / 4002293725208 7250 / 4002293725000 7251 / 4002293725109 7270 / 4002293727004

GEWICHT: 2,34 KG GEWICHT: 2,34 KG GEWICHT: 2,34 KG GEWICHT: 750 6 / MATERIAL: BUCHE / L 42,6 (M xB 10 (M xH 4,4 (M / FUR 7 MESSER

MATERIAL: ESCHE, CREME MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ MATERIAL: ESCHE, BRAUN

B28,3CMxH24CMxT11,7(M B28,3CMxH24CMxT11,7(M B283CMxH24MxT11,7(M

7271 / 4002293727103

GEWICHT: 1,49 KG / MATERIAL: BUCHE / L 42,5 (M xB 20 CMx H4,4CM / FUR 15 MESSER

7273 / 4002293727301

GEWICHT: 1,01 KG / MATERIAL: BUCHE / L 43 (M xB 22,2 CMxH 4,4 CM / FUR7 MESSER

7254 / 4002293725406 7253 / 4002293725307 7255 / 4002293725505
GEWICHT: 2,8 KG GEWICHT: 2,8 KG GEWICHT: 2,8 KG

MATERIAL: ESCHE, CREME MATERIAL: ESCHE, SCHWARZ MATERIAL: ESCHE, BRAUN
B28,4(MxH243CMxT14,6 (M B28,4(MxH243CMxT14,6 (M B28,4(MxH24,3CMxT14,6 (M

7279 / 4002293727905

GEWICHT: 1,26 KG / MATERIAL: KUNSTSTOFF WEISS / L 43 (M xB 22,2 CMxH4,4CM / FUR7 MESSER
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MAGNETHALTER

7221/30 / 4002293722115 NEU

GEWICHT: 780 G / MATERIAL: AKAZIE / L30CMxB2CMxH6,3 (M

7221/50 / 4002293572215 NEU

GEWICHT: 1,4 KG / MATERIAL: AKAZIE / L50CMxB2(MxH6,3 (M

7222/30 / 4002293372228 NEU

GEWICHT: 780 G / MATERIAL: WALNUSS / L30CMxB2CMxH6,3 (M

7222/50 / 4002293572222 NEU

GEWICHT: 1,4 KG / MATERIAL: WALNUSS / L50 CMxB2CM xH 6,3 (M

7224/40 / 4002293722405

GEWICHT: 800G / MATERIAL: THERMOBUCHE / L 40 CM xB3,5C(MxH 6,3 (M

7223/30 / 4002293722313

GEWICHT: 336 G / MATERIAL: KAUTSCHUKBAUM / L30,1CMxB2 (M xH4,5(M

7223/45 / 4002293722320

GEWICHT: 516 G / MATERIAL: KAUTSCHUKBAUM / L 452 (M xB 2 (M xH 4 (M
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MAGNETHALTER

7225/30 / 4002293722511

GEWICHT: 272 G / MATERIAL: KUNSTSTOFF / L31,2 (MxB2,5CMxH 43 (M

7225/45 | 4002293722528

GEWICHT: 397 @ / MATERIAL: KUNSTSTOFF / L 46,2 (MxB2,6 C(MxH4,5 (M

7226/35 / 4002293722610

GEWICHT: 440 G / MATERIAL: KUNSTSTOFF / L35CMxB 2,6 (MxH4 (M

7226/50 / 4002293722627

GEWICHT: 636 G / MATERIAL: KUNSTSTOFF / L50 CMxB 2,4 CMx H 4 (M

7227/30 / 4002293722702

GEWICHT: 269 G / MATERIAL: ALUMINIUM / L31(MxB 2,8 (MxH3,9(M

7227/45 / 4002293722719

GEWICHT: 386 G / MATERIAL: ALUMINIUM / L46 C(MxB 2,6 (MxH4 (M

7228/35 / 4002293722818

GEWICHT: 476 6 / MATERIAL: ALUMINIUM / L35 CMxB 2,6 (MxH4 (M

7228/50 / 4002293722825

GEWICHT: 720 G / MATERIAL: ALUMINIUM / L 50,2 CMxB 2,3 (Mx H 4,3 (M

179



KOCHKOFFER

9774-1 / 4002293977416 / mit 25 Artikeln

NEU

GEWICHT: 7,17 KG / MATERIAL: ALUMINIUM, KUNSTSTOFF
B52CM x H11,8 CM x T38,7 (M

INHALT
7384 KOCHKOFFER 4474/32
4680/18 HACKMESSER /18 (M 4532
4584/26 KOCHMESSER /26 (M 4543
4582/20 KOCHMESSER /20 (M 4430/25
4522/23 SCHINKENMESSER /23 (M 4410/18
4150 BROTMESSER /23 (M 4204
4550/18 FILIERMESSER /18 (M 4066/10
4602 AUSBEINMESSER /14 (M 4002
3066 APFELSINENSCHALER 4062
3086 ZITRONENSCHABER 5880
4246 APFELENTKERNER 5550-1
4241 KUGELAUSSTECHER 4385
4382
4380

7384 / 4002293738406 / leer mit 2 Einlagen

WETZSTAHL /32 (M
SUPER SLICER / 26 CM
LACHSMESSER /32 (M
PALETTE /25 (M
FLEISCHGABEL /18 CM
BUNTSCHNEIDEMESSER /10 CM
GEMUSEMESSER /10 CM
GEMUSEMESSER /7 (M
TOURNIERMESSER /7 CM
FISCHGRATENZANGE / 18 CM
KUCHENSCHERE
DRESSIERNADEL /16 CM
SPICKNADEL /18 (M
SPICKNADEL /20 (M

GEWICHT: 4KG / MATERIAL: ALUMINIUM, KUNSTSTOFF
B52CM x H11,8 CM x T38,7 (M
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KOCHKOFFER

9771 / 4002293977102 / mit 18 Artikeln

GEWICHT: 4,34 KG / MATERIAL: ALUMINIUM, KUNSTSTOFF
B 449 (M x H10,9C(M x T32(M

INHALT

7388 KOCHKOFFER 4473
4585/20 KOCHMESSER /20 (M 4544
4525/23 SCHINKENMESSER /23 (M 4501/26
4551 FILIERMESSER / 16 (M 4420/25
4385 DRESSIERNADEL / 16 (M 4605

4206 BUNTSCHNEIDEMESSER /9 (M 4407
4023 GEMUSEMESSER /8 (M 4380
4033 SCHALMESSER /6 €M
4245 APFELENTKERNER
4241 KUGELAUSSTECHER
3066 APFELSINENSCHALER
3086 ZITRONENSCHABER

9778 / 4002293977805 / mit 18 Artikeln

WETZSTAHL / 26 (M
LACHSMESSER / 29 (M
KONDITORMESSER / 26 (M
PALETTE /25 (M
AUSBEINMESSER / 14 (M
KOCHENGABEL /16 CM
SPICKNADEL / 20 (M

7388 / 4002293738802 / leer mit 2 Einlagen

GEWICHT: 4,56 KG / MATERIAL: ALUMINIUM, KUNSTSTOFF
B449CM x H10,9C(M x T32(M

INHALT

7388 KOCHKOFFER 4473
4582/20 KOCHMESSER /20 (M 4540
4522/23 SCHINKENMESSER /23 CM 4517
4518/16 FILIERMESSER /16 (M 4430/25
4400/16 KUCHENGABEL /16 CM 4606/14

4204 BUNTSCHNEIDEMESSER / 10 (M 4385
4060 GEMUSEMESSER /10 (M 4380
4034 SCHALMESSER / 6 (M
4245 APFELENTKERNER
4241 KUGELAUSSTECHER
3066 APFELSINENSCHALER
3086 ZITRONENSCHABER

GEWICHT: 2,88 KG

WETZSTAHL /26 (M
LACHSMESSER /29 (M
KONDITORMESSER / 26 (M
PALETTE/25 (M
AUSBEINMESSER / 14 (M
DRESSIERNADEL / 16 CM
SPICKNADEL / 20 (M
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KOCHMAPPEN KOCHMAPPEN

GARNIER SET / MIT 6 ARTIKELN STARTER ROLLTASCHE / MIT 5 ARTIKELN

GEWICHT: 270 G / MATERIAL: KUNSTLEDER, EINFASSUNG AUS PVC-BAND / ZUSAMMENGEROLLT: L 23,6 (M x B 8,7 CM / AUSGEBREITET: L 28,7 CM x B 23,4 (M GEWICHT: 1KG / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: 1 42,5 CM ¥ B 13 CM / AUSGEBREITET: L 42,5 CM x B 41,5 (M
9888 / 4002293988801 9780 / 4002293978000

INHALT INHALT

4246 APFELENTKERNER
4072 SPARSCHALER
4240/2.5 KUGELAUSSTECHER
3066 APFELSINENSCHALER
3086 ZITRONENSCHABER
4033 SCHALMESSER /6 CM
7373 GADETMAPPE

4473 WETZSTAHL / 26 (M
4582/23 KOCHMESSER /23 (M
4606/14 AUSBEINMESSER / 14 (M
4400/16 KUCHENGABEL /16 (M
4066/10 GEMUSEMESSER /10 (M
7370 ROLLTASCHE

KOCHMAPPE / MIT 6 ARTIKELN STARTER ROLLTASCHE / MIT 5 ARTIKELN
GEWICHT: 920 G / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 42,5 CM x B 13 CM / AUSGEBREITET: L 42,5 CM x B 41,5 (M GEWICHT: 1,05 KG / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 42,5 CM xB 13 (M / AUSGEBREITET: L 42,5CMxB41,5(M
9783 / 4002293978307 9788 / 4002293978802

INHALT

4463/23 WETZSTAHL/ 23 (M
4585/20 KOCHMESSER /20 (M
4501/23 KONDITORMESSER /23 (M
4551 FILIERMESSER / 16 CM
4051 GEMUSEMESSER /12 (M
4033 SCHALMESSER /6 CM
7370 ROLLTASCHE

INHALT

4473 WETZSTAHL / 26 (M
4582/23 KOCHMESSER /23 (M
4517 KONDITORMESSER /26 CM
4552 FILIERMESSER / 16 {M
4060 GEMUSEMESSER / 10 (M
7370 ROLLTASCHE
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KOCHMAPPEN KOCHMAPPEN (LEER) MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN.
STARTER ROLLTASCHE / MIT 5 ARTIKELN GADGETMAPPE (LEER) FUR 6 ARTIKEL

GEWICHT: 880 G / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 42,5 CM x B 13 CM / AUSGEBREITET: L 42,5 CM x B 41,5 CM GEWICHT: 80 G / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 23,4 C(M x B 8,7 CM / AUSGEBREITET: L 23,4 CM x B 28,7 (M

9785 / 4002293978505 7373 / 4002293737300

INHALT

4473 WETZSTAHL /26 CM
4562/23 KOCHMESSER/23 (M
4606/14 AUSBEINMESSER / 14 (M
4552 FILIERMESSER / 16 CM
4060 GEMUSEMESSER /10 (M
7370 ROLLTASCHE

ROLLTASCHE (LEER) FUR 6 ARTIKEL

GEWICHT: 190 G / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 42,5 CM x B 13 (M / AUSGEBREITET: L 42,5 CMx B 41,5 (M

7370 / 4002293737003

ROLLTASCHE (LEER) FUR 9 ARTIKEL
GEWICHT: 270 G / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 52,5 CM x B 13 CM / AUSGEBREITET: L 52,5 CM x B 48 (M

9786 / 4002293978604 ROLLTASCHE (LEER) FUR 6 ARTIKEL
GEWICHT: 190 G / MATERIAL: KUNSTLEDER MIT NYLON / ZUSAMMENGEROLLT: L 42,5CM xB 12 CM / AUSGEBREITET: L 42,5 (M x B 42,5 (M

ROLLTASCHE (LEER) FUR 9 ARTIKEL

GEWICHT: 250 G / MATERIAL: KUNSTLEDER MIT NYLON / ZUSAMMENGEROLLT: L 50,5 CM x B 12 CM / AUSGEBREITET: L 50,5 CM x B 47 (M
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7371 / 4002293737102

STARTER ROLLTASCHE / MIT 5 ARTIKELN
GEWICHT: 860 G / MATERIAL: KUNSTLEDER / ZUSAMMENGEROLLT: L 42,5 CM x B 13 CM / AUSGEBREITET: L 42,5 CM x B 41,5 (M

INHALT

4473 WETZSTAHL / 26 CM
4561/23 KOCHMESSER /23 (M
4501/23 KONDITORMESSER /23 (M
4551 FILIERMESSER /16 (M
4023 GEMUSEMESSER /8 CM
7370 ROLLTASCHE

7372 / 4002293737201

7374 / 4002293737409




KOCHMAPPEN (LEER) MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN.

KOCHMAPPE (LEER) FUR 12 ARTIKEL
GEWICHT: 830 G / MATERIAL: POLYESTER / ZUSAMMENGEROLLT: L 50,5 CM x B 19 CM / AUSGEBREITET: L 71 CM x B 50,9 (M

7377 / 4002293737706

KOCHMAPPE (LEER) FUR 10 ARTIKEL
GEWICHT: 1,44 KG / MATERIAL: POLYESTER / ZUSAMMENGEROLLT: L 50,5 CM x B 17 CM / AUSGEBREITET: 50,5 X 68,5 / MIT SCHULTERGURT

7378 / 4002293737805

E o

KOCHMAPPE (LEER) FUR 18 ARTIKEL
GEWICHT: 1,8 KG / MATERIAL: POLYESTER / ZUSAMMENGEROLLT: L 51,4 CM x B 27,6 CM / AUSGEBREITET: L 51,4 C(M x B 89,5 (M / MIT SCHULTERGURT

7379 / 4002293737904

E :E:I ¥
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KOCHTASCHEN (LEER) MESSER IM LIEFERUMFANG NICHT ENTHALTEN.

KOCHTASCHE (LEER) FUR 12 ARTIKEL
GEWICHT: 1,03 KG / MATERIAL: POLYESTER / ZUSAMMENGEROLLT: L 48,5x B 23,5 CM / AUSGEBREITET: L 48,5x B 47 CM / MIT SCHULTERGURT UND ZAHLENSCHLOSS

7381 / 4002293738109

7381 &7282 7381 7382

KOCHTASCHE (LEER) FUR 20 ARTIKEL
GEWICHT: 1,49 KG / MATERIAL: POLYESTER / ZUSAMMENGEROLLT: L 48 x B 24 CM / AUSGEBREITET: L 48 x B 48 CM / MIT SCHULTERGURT UND ZAHLENSCHLOSS

7382 / 4002293738208

U6 o=
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KLINGENSCHUTZER Die spezielle Innenbeschichtung aller Schiitzer

verhindert das Verkratzen der Messerklingen.

9920-1 / 4002293992013

GEWICHT: 6 G / MATERIAL: POLYSTYROL / SCHUTZERBREITE: 2,5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 12 (M

() WUSTHOF

9920-2 / 4002293992020

GEWICHT: 171G / MATERIAL: POLYSTYROL / SCHUTZERBREITE: 2,5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 20 (M

WUSTHOF

9920-3 / 4002293992037

GEWICHT: 19.G / MATERIAL: POLYSTYROL / SCHUTZERBREITE: 3 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 26 CM

() WEISTHOF

9920-4 / 4002293992044

GEWICHT: 27 G / MATERIAL: POLYSTYROL / SCHUTZERBREITE: 3 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 32 CM

() WUSTHOF

9920-5 / 4002293992051

GEWICHT: 22 G / MATERIAL: POLYSTYROL / SCHUTZERBREITE:5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 20 (M

() WUSTHOF

9920-6 / 4002293992068

GEWICHT: 29 G / MATERIAL: POLYSTYROL / SCHUTZERBREITE: 5CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 26 (M

() WUSTHOF
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MAGNETISCHE KLINGENSCHUTZER Die magnetische Innenbeschichtung der

Schitzer hélt die Klingen sicher fest.

9921-1 / 4002293992112

GEWICHT: 50 G / MATERIAL: POLYPROPYLEN / SCHUTZERBREITE: 2,5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 16 CM

9921-2 / 4002293992129

GEWICHT: 100 G / MATERIAL: POLYPROPYLEN / SCHUTZERBREITE:3,5CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 26 (M

9921-3 / 4002293992136

GEWICHT: 150 G / MATERIAL: POLYPROPYLEN / SCHUTZERBREITE: 5,5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 26 (M

9921-4 / 4002293992143

GEWICHT: 110 G / MATERIAL: POLYPROPYLEN / SCHUTZERBREITE: 5,5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 20 CM

9921-5 / 4002293992150

GEWICHT: 200 G / MATERIAL: POLYPROPYLEN / SCHUTZERBREITE: 8,5 CM / FUR KLINGENLANGEN BIS 20 CM




@WUSTHOF SCHARFEN 2019

RICHTIG SPASS
MACHT DIE
ZUBEREITUNG
NUR MIT PERFEKT
GESCHARFTEN
WERKZEUGEN.

WETZSTAHL

Nur eine scharfe Klinge ist eine
sichere Klinge

Die Klinge jederzeit moglichst scharf zu halten, ist fir ein
sicheres Schneiden sehr wichtig, denn das Ausgleichen einer
stumpfen Klinge durch zusatzliche Kraft kann gefahrlich sein
und zu Verletzungen fuhren.

Egal wie hochwertig und schnitthaltig ein Messer hergestellt wird,
durch Abnutzung am Schneidgut oder der Schneideunterlage
verliert auch die beste Klinge mit der Zeit ihre Scharfe. Um diese
im Kiichenalltag problemlos wieder herzustellen, bieten wir eine
Vielzahl an Losungen zum Wetzen und Schérfen an - fiir jederzeit
sicheres, effizientes und freudvolles Schneiden.




EASY EDGE

ELEKTRISCHER MESSERSCHARFER NEU
GEWICHT: 660G / L175CM x B11CM x H12,5CM / EU, STECKER C

4341 / 4002293434100

. Integrierte
Flhrungsrollen
Schleifstaubabsaugung

PEtec
Klingenfiihrungen

SCHARFSTUFEN

3 SCHNEIDE FORMEN (SHAPE) HOCH Bringt beschadigte Klingen wieder in Form.
2 SCHARFEN (SHARPEN) MITTEL Gibt abgestumpften Klingen ihre Scharfe zurlick.

1 FEINABZUG (REFINE) GERING Halt die Klinge durch leichte Nachbesserungen scharf.

Schleifband-Lager
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Austauschbare

PEtec Klingenfiihrungen

UPGRADE SET ERSATZ SET

7918 / 4002293791807 7918-1 / 4002293791814
INHALT INHALT

KLINGENFUHRUNG ASIA SCHLEIFBANDER:

(FUR MESSER MIT ASIATISCHEM SCHLEIFWINKEL) 1XGROB / 120ZA

SCHLEIFBANDER: 2x MEDIUM / 120
1xGROB / 120ZA 1xFEIN / X30 A0
1xMEDIUM / 120 1x ULTRAFEIN / X4 AO

1xFEIN / X30 A0

1x ULTRAFEIN / X4 AO

. —

GROB / 120ZA

MEDIUM / 120

FEIN / X30 A0

ULTRAFEIN / X4 A0

— —
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WETZSTAHLE WETZSTAHLE
IKON 4465/23 / 4002293446516
GEWICHT: 273 G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 37,5 (M / FEINZUG GEWICHT: 179 G / STABLANGE: 23 CM / GESAMTLANGE: 34,8 CM / FEINZUG

4968 / 4002293496801

[ =

4463/18 / 4002293446318

CLASSIC IKON
GEWICHT: 288 G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 37,5 CM / FEINZUG

GEWICHT: 1716 / STABLANGE: 18 CM / GESAMTLANGE: 32,8 (M

4468 / 4002293446806

: —

4463/23 / 4002293446325

GEWICHT: 200G / STABLANGE: 23 CM / GESAMTLANGE: 37,6 (M
CLASSIC IKON

GEWICHT: 288 G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 37,5 CM / FEINZUG

4468-0 / 4002293246802
o | ™
=
&

. 4473 / 4002293447308

GEWICHT: 263 G / STABLANGE: 26 (M / GESAMTLANGE: 40 (M

CLASSIC
GEWICHT: 281G / STABLANGE: 26 (M / GESAMTLANGE: 37,1 (M
4472 / 4002293447209

4460/23 / 4002293446028

GEWICHT: 209G / STABLANGE: 23 (M / GESAMTLANGE: 37,1 (M

GRAND PRIX Il
GEWICHT: 277 G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 37 (M
4477 |/ 4002293447704

4462 [ 4002293446202

GEWICHT: 243 G / STABLANGE: 20 (M / GESAMTLANGE: 35,5 CM / OVAL
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WETZSTAHLE

4474/26 / 4002293447414

GEWICHT: 361G / STABLANGE: 26 (M / GESAMTLANGE: 41,6 CM / FEINZUG

4474/32 / 4002293447421

GEWICHT: 413 G / STABLANGE: 32 (M / GESAMTLANGE: 46,8 (M

4470/26 / 4002293447018

GEWICHT: 348 G / STABLANGE: 26 (M / GESAMTLANGE: 40,5 (M

4470/29 / 4002293447025

GEWICHT: 374 G / STABLANGE: 29 CM / GESAMTLANGE: 42,5 (M

4470/32 / 4002293447032

GEWICHT: 437G / STABLANGE: 32 CM / GESAMTLANGE: 45 (M

4471 / 4002293447100

GEWICHT: 430G / STABLANGE: 32 (M / GESAMTLANGE: 47,6 CM / QVAL
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DIAMANT-SCHARFSTABE

4480 / 4002293448008

GEWICHT: 173 G / STABLANGE: 23 (M / GESAMTLANGE: 37,3 CM / MIT INDUSTRIEDIAMANTEN BESCHICHTET

00 44 HD GERMANT

4481 / 4002293448107

GEWICHT: 268 G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 40,8 CM / MIT INDUSTRIEDIAMANTEN BESCHICHTET

G S4H1 BESMAME

4482 / 4002293448206

GEWICHT: 1776 / STABLANGE: 23 (M / GESAMTLANGE: 37,6 CM / MIT INDUSTRIEDIAMANTEN BESCHICHTET / FEIN

4483 / 4002293448305

GEWICHT: 270 G / STABLANGE: 26 (M / GESAMTLANGE: 40,7 CM / MIT INDUSTRIEDIAMANTEN BESCHICHTET / FEIN

5 coird STRMANY

Wenn die Scharfe eines Messers
q q nachldsst, wetzen Sie es auf einem
WUSTHOF Stahl, indem Sie die Klinge
) > mit einem Winkel von ca. 15 - 20 Grad
in Richtung der Schneide liber den
Wetzstahl streichen.
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KERAMIK-SCHARFSTABE ABZIEHSTEINE

4455 / 4002293445502 ABZIEHSTEIN MIT HALTEWANNE UND ANREIBESTEIN

GEWICHT: 1.402G / L22CM X B8CM X H3 (M / KORNUNG: J 1000 /] 4000

GEWICHT: 215G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 38 CM / KORNUNG: J 800

4453 / 4002293445304

4456 / 4002293445601

GEWICHT: 215G / STABLANGE: 26 CM / GESAMTLANGE: 38 (M / KORNUNG: J 3000

4451 / 4002293445106

GEWICHT: 8616 / L20 (M x B6CM x H3 (M / KORNUNG: J 1000 /13000 / MIT WANNE

POLIERSTABE

4475 / 4002293447506

GEWICHT: 495G / STABLANGE: 32 CM / GESAMTLANGE: 48,4 (M / FEINZUG

4452 / 4002293445205

GEWICHT: 852G / L20CM x B6CM x H3CM / KORNUNG: J3000/J 8000 / MIT WANNE

4476 / 4002293447605

GEWICHT: 499 G / STABLANGE: 32 (M / GESAMTLANGE: 47,5 CM / OVAL / EXTRA FEINZUG

4450 / 4002293445007

GEWICHT: 348G / L15CM x B5CM x H2,5CM / KORNUNG: J 400/ 2000

J = Japanische Norm
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ABZIEHSTEIN HALTEWANNE
GEWICHT: 160G / L32,5(M x B115CM x H2(M NEU

7919-1 / 4002293791913

SCHLEIFHILFE “SLIDER*
GEWICHT: 626G / L6 CM x B6CM x H1,5CM / WINKEL 14°

4349 / 4002293434902

PLUS X AWARD"

2015 ausgezeichnet fir:

Innovation

High Quality

Design

\__ Funktionalitat /

/

ANREIB-/REPARATURSTEIN
GEWICHT:2916G / L10CM x B5CM x H3 CM / KORNUNG: ) 80

4454 / 4002293445403
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MESSERSCHARFER

4343 / 4002293434308

GEWICHT: 150 6 / GESAMTLANGE: 16,4 (M / SCHLEIFKORPER: KERAMIK

4347 |/ 4002293434704

GEWICHT: 235G / GESAMTLANGE: 17,9 CM / SCHLEIFKORPER: KERAMIK / KARBID

4348 / 4002293434803

GEWICHT: 272G / GESAMTLANGE: 21 CM / SCHLEIFKORPER: KERAMIK / DIAMANT
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EINE PERFEKTE
SCHNEID-
UNTERLAGE /
DIE OPTIMALE
ERGANZUNG
FUR SCHNITTIGE
KLINGEN

@WUSTHOF PFLEGE 2019

SCHNEIDBRETTAUFLAGEN

aus nachhaltigen Naturfasern

klingenschonend / splilmaschinengeeignet / beidseitig nutzbar / extra leicht / vielseitig einsetzbar

7310 / 4002293731001 NEU

GEWICHT: 411G / MATERIAL: NATURFASERN / L30CM xB 18 CMx H 0,6 CM

7311 / 4002293731100 NEU

GEWICHT: 622 G / MATERIAL: NATURFASERN / L38 CMxB23 CMx H0,6 CM / MIT SAFTRILLE

7312 / 4002293731209 NEU

GEWICHT: 934 G / MATERIAL: NATURFASERN / L 46 C(Mx B 28 CMx H0,6 CM / MIT SAFTRILLE

Praktische Arbeitsmittel - fiir top
gepflegte Messer

Gemdise schnippeln, Fleisch schneiden, Krduter hacken, Obst
zerteilen — mit guten Messern geht die Arbeit einfach von der
Hand und macht richtig SpaB.

Durch den Einsatz von professionellen Schneidunterlagen
bleiben Messer langer scharf. Die natirliche Beschaffenheit von
hochwertigem Holz sowie die Strapazierfahigkeit des speziel-
len, von uns verwendeten Kunststoffes schonen die empfind-

lichen Klingen und sorgen dafir, dass die Wate durch harte,
ungeeignete Untergriinde nicht beschéadigt wird. So mussen
die Messer seltener nachgescharft werden, die Effizienz in der
Kiiche steigt und die Arbeit erfolgt prazise, sauber und sicher.

Deshalb gehoren neben erstklassigen Messern auch ebenso
leistungsfahige Schneidunterlagen zur idealen Ausstattung
einer Kiiche.
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SCHNEIDBRETTAUFLAGEN SCHNEID- UND SERVIERBRETTER
SET MIT 2 SCHNEIDBRETTAUFLAGEN NEU SET MIT 3 SCHNEIDBRETTAUFLAGEN NEU Massives Buchenholz

7313 / 4002293731308 7314 / 4002293731407 klingenschonend / natiirlich und hygienisch / nachhaltig
INHALT 7311 + 7312 INHALT 7310 + 7311 + 7312

7291-1 / 4002293729114

‘ o

7291-2 / 4002293729121

SCHNEIDBLOCKE GEWICHT: 1,5KG / L47,5CMxB21 CMxH2,8CM

Massives Buchenholz = '
klingenschonend / natiirlich und hygienisch / nachhaltig

7288-1 / 4002293728810
GEWICHT: 3,52 KG / L40CMx B30 CMxH5CM

7289-1 / 4002293728926

7291-3 / 4002293729138
GEWICHT: 1,5KG / L74,5CMxB12,5CMxH2,8 (M
GEWICHT: 6,22 KG / L50 C(Mx B 40 CMx H5 (M
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SCHNEIDBRETTER SCHNEIDBRETTER

Thermobuche Thermobuche

vollstandige Impragnierung durch Warmebehandlung / formstabil / wasserabweisend vollstdndige Impragnierung durch Warmebehandlung / formstabil / wasserabweisend
7292 / 4002293729206 7293 / 4002293729305

GEWICHT: 2,98 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL / L 40 CMxB25CM x H3 (M GEWICHT: 3,14 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE, EDELSTAHL / L 40 CMxB 25 CMx H 4 (M

7295 / 4002293729503
7294 / 4002293729404

GEWICHT: 1,87 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE / L 40 CMx B 25 CM x H 3 (M
GEWICHT: 5,67 KG / MATERIAL: THERMQBUCHE, EDELSTAHL / L50 CMx B35 CMxH4 (M

7296 / 4002293729602

GEWICHT: 3,86 KG / MATERIAL: THERMOBUCHE / L50 C(Mx B35 CMx H 4 (M

PFLEGEHINWEIS FUR ALLE SCHNEIDBRETTER AUS HOLZ:

Niemals in der Sptilmaschine reinigen. Zur Pflege kdnnen Sie die Schneidbretter im trockenen Zustand von Zeit zu Zeit leicht mit
Speisedl eindlen. Verwenden Sie zum Auftragen ein Tuch aus Baumwolle. AnschlieBend lassen Sie es tiber Nacht einziehen und trocknen.

So erhalten Sie die Feuchtigkeitsbarriere aufrecht.
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SCHNEIDUNTERLAGEN

TPU - Thermoplastic Polyurethan 7298 / 4002293729800 I 7298¢g / 4002293729817 7298r / 4002293729824 N

klingenschonend / kratzunempfindlich / spiihimaschinenfest / sterilisierbar GEWICHT: 491G / L38 CMx B 25CMx H0,4CM / MIT SAFTRILLE

7297-2 / 4002293372976 I NEU 7297g-2 / 4002293472973 W NEU 7297r-2 / 4002293572970 Il NEU

GEWICHT: 230G / L26 CMxB 17 CMxH 0,4 CM / MIT SAFTRILLE

7297 / 4002293729701 N 72979 / 4002293729718 7297r / 4002293729725 I 7299 / 4002293729909 N 7299g / 4002293729916 Hmm 7299r / 4002293729923

GEWICHT: 113G / L26 C(Mx B 17 C(Mx H 0,2 (M GEWICHT: 930G / L53 CMxB32CMxHO0,4CM / MIT SAFTRILLE

e
B8 WOsTHOF
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GEFLUGELSCHEREN KUCHENSCHEREN
5501 / 4002293550107 5550-1 / 4002293555010 NEU
GEWICHT: 329G / GESAMTLANGE: 26,5 CM / ROSTFREI GEWICHT: 126 G / GESAMTLANGE: 20 CM / ROSTFREI

-
LT

Sl S N ———

5505 / 4002293550503 5552-1 / 4002293555218

GEWICHT: 341G / GESAMTLANGE: 25,4 CM / ROSTFREI GEWICHT: 126 G / GESAMTLANGE: 20 CM / ROSTFREI

5512 / 4002293551203 5551-1 / 4002293555119

GEWICHT: 346 G / GESAMTLANGE: 24,5 CM / ROSTFREI / MIT AUSHEBENAGEL GEWICHT: 126 G / GESAMTLANGE: 20 CM / ROSTFREI

5508 / 4002293550800 5558 / 4002293555805

GEWICHT: 197G / GESAMTLANGE: 25,5 CM / ROSTFREI GEWICHT: 116 6 / GESAMTLANGE: 20,2 CM / ROSTFREI / MIT AUSHEBENAGEL

wilETrHoF Bllew

5509 / 4002293550909 5556 / 4002293555607

GEWICHT: 154 G / GESAMTLANGE: 25 CM / ROSTFREI / IM DISPLAY MIT 6 STUCK GEWICHT: 120 6 / GESAMTLANGE: 20,6 CM / ROSTFREI

: \
ssos @ wWosTHOF ’
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KUCHENSCHERE HAUSHALTSCHERE
GEWICHT: 1456 / GESAMTLANGE: 17,6 CM / ROSTFREI GEWICHT: 40 G / GESAMTLANGE: 12,5 CM / ROSTFREI / MATTIERT NEU

5553 / 4002293555300 5324/13 /4002293532431

KUCHENSCHERE HAUSHALTSCHERE
GEWICHT: 216 G / GESAMTLANGE: 20,3 CM / ROSTFREI GEWICHT: 55 G / GESAMTLANGE: 15,5CM / ROSTFREI / MATTIERT
5563 / 4002293556307 5324/16 / 4002293532417

FISCHSCHERE HAUSHALTSCHERE
GEWICHT: 255G / GESAMTLANGE: 20,8 CM / VERCHROMT GEWICHT: 80 G / GESAMTLANGE: 18 CM / ROSTFREI / MATTIERT

5561 / 4002293556109 5324/18 / 4002293532424

KUCHEN- / FISCHSCHERE HAUSHALT- / STOFFSCHERE
GEWICHT: 261G / GESAMTLANGE: 21,1 CM / ROSTFREI GEWICHT: 94 G / GESAMTLANGE: 18,1 CM / ROSTFREI / MATTIERT

5564 / 4002293556406 5334/18 / 4002293533407
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FLEISCHGABELN

IKON
GEWICHT: 173 G / GABELLANGE: 16 (M / GESAMTLANGE: 26,8 (M

4914/16 [/ 4002293491424

CLASSIC IKON
GEWICHT: 180G / GABELLANGE: 16 CM / GESAMTLANGE: 26,8 (M

4414/16 / 4002293441429

CLASSIC IKON
GEWICHT: 180 G / GABELLANGE: 16 CM / GESAMTLANGE: 26,8 CM

4414-0/16 / 4002293241425

CLASSIC

4410/16 / 4002293441030 / GEWICHT: 130G / GABELLANGE: 16 CM / GESAMTLANGE: 27,9 (M
4410/18 / 4002293441047 / GEWICHT: 136 G / GABELLANGE: 18 CM / GESAMTLANGE: 28,1 (M
4410/20 / 4002293441054 / GEWICHT: 155G / GABELLANGE: 20 CM / GESAMTLANGE: 30,5 (M

GRAND PRIX 11
GEWICHT: 136 G / GABELLANGE: 16 (M / GESAMTLANGE: 28 (M

4417 / 4002293441733
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FLEISCHGABELN

4411/16 / 4002293441115

GEWICHT: 140 G / GABELLANGE: 16 CM / GESAMTLANGE: 26,6 (M / GEBOGEN

4411/20 / 4002293441122

GEWICHT: 179G / GABELLANGE: 20 CM / GESAMTLANGE: 31,2 (M / GEBOGEN

4413/18 / 4002293441344

GEWICHT: 145G / GABELLANGE: 18 CM / GESAMTLANGE: 29,1 (M

ﬁﬂ, pr—

KUCHENGABELN

GOURMET
GEWICHT: 74 G / GABELLANGE: 14 CM / GESAMTLANGE: 24,5 (M

4400/14 / 4002293440026

GOURMET
GEWICHT: 80 G / GABELLANGE: 16 (M / GESAMTLANGE: 26,5 (M

4400/16 / 4002293440033

SILVERPOINT
GEWICHT: 80 G / GABELLANGE: 16 (M / GESAMTLANGE: 28,5 (M

4407 / 4002293440705
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PALETTEN PALETTEN
4430/15 / 4002293443010 4435 / 4002293443508
GEWICHT: 76 G / PALETTENLANGE: 15 (M / GESAMTLANGE: 27,5 (M GEWICHT: 85 G / PALETTENLANGE: 12 (M / GESAMTLANGE: 28 (M

4430/20 / 4002293443027

GEWICHT: 92 G / PALETTENLANGE: 20 CM / GESAMTLANGE: 32,5 CM
4438 / 4002293443805

GEWICHT: 117 G / PALETTENLANGE: 12 CM / GESAMTLANGE: 28,5 CM

4430/25 / 4002293443034

GEWICHT: 108 G / PALETTENLANGE: 25 CM / GESAMTLANGE: 37,5 (M

4436 / 4002293443607

GEWICHT: 166 G / PALETTENLANGE: 20 CM / GESAMTLANGE: 36,5 (M

4430/30 / 4002293443041

GEWICHT: 1116 / PALETTENLANGE: 30 CM / GESAMTLANGE: 42,5 (M

4434 / 4002293443409

. N 4437 / 4002293443713
GEWICHT: 75G / PALETTENLANGE: 12 (M / GESAMTLANGE: 27,9 (M

GEWICHT: 114 G / PALETTENLANGE: 25 CM / GESAMTLANGE: 41,4 (M

Rl al.

\r

4433 / 4002293443300

GEWICHT: 73 G / PALETTENLANGE: 17 CM / GESAMTLANGE: 29,1 (M
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PALETTEN

4421 / 4002293442105

GEWICHT: 38 G / PALETTENLANGE: 10 CM / GESAMTLANGE: 21,6 (M

4420/20/ 4002293442044

GEWICHT: 79G / PALETTENLANGE: 20 (M / GESAMTLANGE: 35,3 (M

.

4420/25 / 4002293442051

GEWICHT: 82 G / PALETTENLANGE: 25 CM / GESAMTLANGE: 37 CM

\\-_

WOFTHOE

AdEBiFicm

4426 / 4002293442617

GEWICHT: 115G / PALETTENLANGE: 14 CM / GESAMTLANGE: 29 (M

4425 / 4002293442501

GEWICHT: 76 G / PALETTENLANGE: 12 CM / GESAMTLANGE: 27,4 (M

4424 / 4002293442402

GEWICHT: 62 G / PALETTENLANGE: 12 (M / GESAMTLANGE: 27,5 CM
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PELLKARTOFFELGABEL
GEWICHT: 296G / GESAMTLANGE: 15,5 CM

4250 / 4002293425009

SPARSCHALER
GEWICHT: 416G / GESAMTLANGE: 17,4 (M

4072 / 4002293407203

SPARSCHALER
GEWICHT: 516G / GESAMTLANGE:18,8 (M / PENDELSCHALER

4075 / 4002293407500

SPARGELSCHALMESSER
GEWICHT: 49 G / GESAMTLANGE: 22 (M

4082 / 4002293408200

JULIENNESCHNEIDER
GEWICHT: 726G / GESAMTLANGE: 19,1 (M

4076 / 4002293407609

BUNTSCHNEIDEMESSER
GEWICHT: 38 G / KLINGENLANGE: 9 CM / KLINGENBREITE: 1,7 CM / GESAMTLANGE: 19,7 (M

4206 / 4002293420608

R E) USTHOF

ZITRONENSCHABER
GEWICHT: 34 G / GESAMTLANGE: 15 CM

3086 / 4002293308609

APFELSINENSCHALER APFELSINENSCHALER
GEWICHT: 34 G / GESAMTLANGE: 15,7 (M GEWICHT: 34 G / GESAMTLANGE: 15,5 (M
3066 / 4002293306605 3064 / 4002293306407

& - B =
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APFELENTKERNER AUSTERNOFFNER
GEWICHT: 40 G / GESAMTLANGE: 18,8 CM / DURCHMESSER: 1,5 (M

4245 | 4002293424507 4282 / 4002293428208

GEWICHT: 75 G / GESAMTLANGE: 16,1 (M

APFELENTKERNER . e
GEWICHT: 43 6 / GESAMTLANGE: 21,2 CM / DURCHMESSER: 2 (M

4246 / 4002293424606

4281 / 4002293428109

GEWICHT: 116 G / GESAMTLANGE: 16,2 (M
KUGELAUSSTECHER

4240/1.0 / 4002293424019 / GEWICHT:34G / LANGE: 14,7 (M / §1,0 (M
4240/1.5 / 4002293424026 / GEWICHT:336 / LANGE: 15,4 (M / 81,5(M B
4240/1.8 / 4002293424033 / GEWICHT:356 / LANGE: 15,5CM / £1,8CM
4240/2.2 / 4002293424040 / GEWICHT:34G / LANGE: 15,7 CM / 82,2 (M
4240/2.5 / 4002293424057 / GEWICHT:356 / LANGE: 16,2 (M / §2,5(M
4240/3.0 / 4002293424064 / GEWICHT: 406 / LANGE: 16,7 CM / 03,0 (M

4284 / 4002293428406

4241 / 4002293424101 / GEWICHT: 456G / LANGE: 16,5CM / $2,2&2,5(M GEWICHT: 1216 / GESAMTLANGE: 16,2 (M

PAMPELMUSENMESSER
GEWICHT: 40 G / GESAMTLANGE: 20,8 (M

3044 / 4002293304403

SCHNITTSCHUTZ-HANDSCHUH

KASESCHNEIDER 7669s / 4002293769905 76691 / 4002293769929
GEWICHT- 52 G / GESAMTLANGE: 26 (M

GROSSE 7 / GEWICHT: 34 G GROSSE9 / GEWICHT: 386G

3112 / 4002293311203

i 4

ll_;,...r-:" =
KASEHOBEL
GEWICHT: 66 G / GESAMTLANGE: 22,7 CM
3124 / 4002293312408

|
N

PIZZASCHNEIDER KOTLETTKLOPFER
GEWICHT: 73 G / GESAMTLANGE: 17,9 (M GEWICHT: 1352 G / ARBEITSLANGE: 14 CM / GESAMTLANGE: 32,2 (M

4274 / 4002293427409 . 4702 / 4002293470207

B WisTHOF e
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HUMMERGABELN
GEWICHT: 27 G / GESAMTLANGE: 20,5 CM / ROSTFREI / INHALT: 4 STUCK

3320 / 4002293332000

HUMMERZANGE
GEWICHT: 170G / GESAMTLANGE: 19,4 CM / ROSTFREI

5864 / 4002293586403

FISCHGRATENZANGE
GEWICHT: 121G / GESAMTLANGE: 18,5 CM / ROSTFREI

5880 / 4002293588001

BUFFETPINZETTE
GEWICHT: 108 G / GESAMTLANGE: 30 CM / ROSTFREI L32,5CM x B11,5CM x H2 (M NEU

7725-1 / 4002293177250

MR

GOURMET PINZETTE
GEWICHT: 34 G / GESAMTLANGE: 20 CM / ROSTFREI

7726 / 4002293772608

FISCHGRATENPINZETTE
GEWICHT: 47 G / GESAMTLANGE: 14 CM / ROSTFREI

7721 / 4002293772110

FISCHGRATENPINZETTE
GEWICHT: 216G / GESAMTLANGE: 15 CM / ROSTFREI

7720 / 4002293772011
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DRESSIERNADEL
GEWICHT: 10 G / GESAMTLANGE: 18 CM / ROSTFREI

4385 / 4002293438504

SPICKNADEL
GEWICHT: 126G / GESAMTLANGE: 20 CM / ROSTFREI / MIT KLAPPE

4380 / 4002293438009

ERSATZTEILE

MESSERPFLEGEOL

FEDER FUR 5501, 5502 UND 5505

7905 / 4002293790503

ZAHLENSCHLOSS

7960 / 4002293796017

FEDER FUR 5508

7910 / 4002293791005

ERSATZDRAHT FUR 3112

7962 / 4002293796208

VERSCHLUSS UND SCHRAUBE FUR 5512

7920 / 4002293792002

ERSATZTEILE FUR 4348

7964 / 4002293796406

SCHRAUBE UND MUTTER FUR 5556

7923 / 4002293792309

ABDECKKAPPEN FUR MAGNETLEISTEN

7965 / 4002293796505

KERAMIK-WETZSTAB 4455 OHNE GRIFF

7924 / 4002293792408

SCHRAUBEN UND KLINGE FUR 4075

7970 / 4002293797007

KERAMIK-WETZSTAB 4456 OHNE GRIFF

7939 / 4002293793900

BUGEL FUR 4082

7971 / 4002293797106

EINSATZ FUR BURSTENBLOCK 7272 + 7278

7940 / 4002293794006

SCHRAUBE UND MUTTER FUR 4082

7972 / 4002293797205

HOLZEINSATZ FUR SCHNEIDBRETT 7292

7941 / 4002293794105

FEDER FUR 5512

7959 / 4002293795904

7992 / 4002293799209
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BEZEICHNUNG ARTIKEL SERIE EAN SEITE BEZEICHNUNG ARTIKEL SERIE EAN SEITE BEZEICHNUNG ARTIKEL SERIE EAN SEITE BEZEICHNUNG ARTIKEL SERIE EAN SEITE
4002293 4002293 4002293 4002293

Abdeckkappen fiir Magnetleisten 7924 792408 223 Brotmesser 4150 CLASSIC 415000 83 Fischfiliermesser 4618 GOURMET 461816 15 Gemiisemesser 4013 SILVERPOINT 401300 125
Abziehstein 4450 445007 199 Brotmesser 4151 CLASSIC 415109 83 Fischgrétenpinzette 7720 772011 222 Gemiisemesser 4043 SILVERPOINT 404301 125
Abziehstein 4451 445106 199 Brotmesser 4152/23  CLASSIC 415208 83 Fischgrétenpinzette 7721 772110 222 Gemiisemesser 4052 SILVERPOINT 405209 126
Abziehstein 4453 445304 199 Brotmesser 4155 GRAND PRIXII 415505 103 Fischgrdtenzange 5880 588001 222 Gemiisemesser 4023 SILVERPOINT 402307 126
Abziehstein 4452 445205 199 Brotmesser 4165 GRAND PRIXII 416502 103 Fischschere 5561 556109 212 Gemiisemesser 4051 SILVERPOINT 405100 126
Abziehstein-Haltewanne 7919-1 791913 200  NEU Brotmesser 4143 GOURMET 414300 114 Fleischgabel 4414-0/16 CLIKON creme 241425 214 Gemiisemessersatz mit 3 Messern 9352 SILVERPOINT 935201 151
Anreib-/Reparaturstein 4454 445403 200 Brotmesser 4145 GOURMET 414508 114 Fleischgabel 4410/16  CLASSIC 441030 214 Gourmetpinzette 7726 772608 222
Apfelentkerner 4245 424507 220 Brotmesser a41 SILVERPOINT 414102 127 Fleischgabel 4410/18  CLASSIC 441047 214 Hackmesser 4680/16 468013 132
Apfelentkerner 4246 424606 220 Buffetpinzette 7725-1 177250 222 NEU Fleischgabel 4410/20  CLASSIC 441054 214 Hackmesser 4680/18 468020 132
Apfelsinenschéler 3064 306407 219 Biigel fiir 4082 7940 794006 223 Fleischgabel 4414/16  CLASSICIKON 441429 214 Hackmesser 4680/20 468037 132
Apfelsinenschéler 3066 306605 219 Buntschneidemesser 4204 GOURMET 420400 112 Fleischgabel 4417 GRAND PRIXTI 441733 214 Hackmesser 4685/16 468518 133
Aufschnittmesser 3710 CRAFTER 037103 25 NEU Buntschneidemesser 4206 SILVERPOINT 420608 219 Fleischgabel 4914/16  IKON 491424 214 Hackmesser 4685/19 468525 133
Aufschnittmesser 3410/14  URBAN FARMER 341019 33 NEU Butcher knife 4657-1/20  CLASSIC 465746 94 Fleischgabel 4411/16  CLASSIC 44115 215 Hackmesser 4685/21 468532 133
Aufschnittmesser 3911 EPICURE 391120 M Chai Dao 0771 CLASSIC 417707 92 Fleischgabel 4411/20  CLASSIC 441122 215 Hackmesser 4685/24 468549 133
Aufschnittmesser 4926 IKON 492605 50 Chai Dao 8888 CLASSIC 888804 92 Fleischgabel 4413/18  CLASSIC 441344 215 Hackmesser 4684/16  SILVERPOINT 468440 132
Aufschnittmesser 4126 CLASSICIKON 412603 60 Charcuterie Set mit 3 Messern 9548 954806 138 NEU Gadgetmappe (leer), fiir 6 Kleinteile 7373 737300 185 Hackmesser 4682/16  CLASSIC 468242 132
Aufschnittmesser 4126-0 CLIKON créme 212609 72 Chinesisches Kochmesser 4688 468808 135 Garnier Set mit 6 Artikeln 9888 SILVERPOINT 988801 182 Haushalt-/Stoffschere 5334/18 533407 213
Aufschnittmesser 4110 CLASSIC 411002 82 Chinesisches Kochmesser 4691/18 469119 135 Gefliigelschere 5501 550107 210 Haushaltschere 5324/13 532431 213 NEU
Aufschnittmesser 4106 GRAND PRIXTI 410609 102 Chinesisches Kochmesser 4691/20 469126 135 Gefliigelschere 5505 550503 210 Haushaltschere 5324/16 53417 213
Aufschnittmesser 4107 GOURMET 410708 13 Chinesisches Kochmesser 4692/18  SILVERPOINT 469201 135 Gefliigelschere 5508 550800 210 Haushaltschere 5324/18 532424 213
Ausbeinmesser 4958 IKON 495804 50 Chinesisches Kochmesser 4692/20  SILVERPOINT 469218 135 Gefliigelschere 5509 550909 210 NEU Holzeinsatz fiir Schneidbrett 7292 7992 799209 223
Ausbeinmesser 4616 CLASSICIKON 461601 60 Chinesisches Kochmesser 4973/18  IKON 497334 134 Gefliigelschere 5512 551203 210 Hummergabeln, 4 Stiick 3320 332000 222
Ausheinmesser 4616-0 CLIKON creme 261607 72 Chinesisches Kochmesser 4673/18  CLASSICIKON 467337 134 Gemiisemesser 3765/09  CRAFTER 037653 25 NEU Hummerzange 5864 586403 222
Ausheinmesser 4601 CLASSIC 460109 86 Chinesisches Kochmesser 4673-0/18 CLIKON créme 267333 134 Gemiisemesser 3466/10  URBAN FARMER 346625 33 NEU Julienneschneider 4076 407609 219
Ausbeinmesser 4602 CLASSIC 460208 86 Chinesisches Kochmesser 4686/18  CLASSIC 468617 134 Gemiisemesser 3966/09  EPICURE 396637 M Kasehobel 3124 312408 220
Ausbeinmesser 4603 CLASSIC 460307 86 Diamant-Scharfstab 4480 448008 194 Gemiisemesser 3966/12  EPICURE 396675 M Késemesser 4800 480008 136
Ausbeinmesser 4610/16  CLASSIC 461014 86 Diamant-Scharfstab 4481 448107 194 Gemiisemesser 4984 IKON 498409 49 Késemesser 4802 480206 136
Ausbeinmesser 4615 GRAND PRIXII 461502 102 Diamant-Scharfstab 4482 448206 194 Gemiisemesser 4986/09  IKON 498614 49 Késemesser 4812 481203 136
Ausbeinmesser 4607 GOURMET 460703 118 Diamant-Scharfstab 4483 448305 194 Gemiisemesser 4986/12  IKON 498638 49 Késemesser 3108 GOURMET 310879 136
Ausbeinmesser 4606/14  GOURMET 460611 118 Dressiernadel 4385 438504 223 Gemiisemesser 4006 CLASSICIKON 400600 59 Késemesser 3102 CLASSIC 310206 136
Ausbeinmesser 4606/16  GOURMET 460628 118 Einsatz fiir Biirstenblock 7272+ 7278 7972 797205 223 Gemiisemesser 4086/09  CLASSICIKON 408613 59 Késemesser 3103 CLASSIC 310305 136
Ausbeinmesser 4605 SILVERPOINT 460505 127 Elektrischer Messerscharfer 341 434100 192 NEU Gemiisemesser 4086/12  CLASSICIKON 408637 59 Késeschneider 3112 311203 220
Austerndffner 4281 428109 221 Erntemesser 3400/08  URBAN FARMER 340012 33 NEU Gemiisemesser 4006-0  CLIKON creme 200606 A Keramik-Scharfstab 4456 445601 195
Austerndffner 4282 428208 221 Ersatzdraht fiir 3112 7920 792002 223 Gemiisemesser 4086-0/09 CLIKON creme 208619 n Keramik-Scharfstab 4455 445502 195
Austerndffner 4284 428406 221 Ersatzset 7918-1 791814 193 NEU Gemiisemesser 4086-0/12 CLIKON creme 208626 n Keramik-Wetzstab 4455 ohne Griff 7970 797007 223
Brotchenmesser 4101 GOURMET 410104 113 Ersatzteile fiir 4348 7923 792309 223 Gemiisemesser 4000 CLASSIC 400006 81 Keramik-Wetzstab 4456 ohne Griff 7971 797106 223
Brotchenmesser 4103 SILVERPOINT 410302 126 Feder fiir 5501, 5502 und 5505 7960 796017 223 Gemiisemesser 4002 CLASSIC 400204 81 Klingenschiitzer 9920-1 992013 188
Brotmesser 3752/23  CRAFTER 737522 26 NEU Feder fiir 5508 7962 796208 223 Gemiisemesser 4066/09  CLASSIC 406619 82 Klingenschiitzer 9920-2 992020 188
Brotmesser 3452/23  URBANFARMER 345284 34 NEU Feder fiir 5512 7959 795904 223 Gemiisemesser 4066/10  CLASSIC 406626 82 Klingenschiitzer 9920-3 992037 188
Brotmesser 3950/23  EPICURE 395050 42 Filiermesser 4956 IKON 495613 50 Gemiisemesser 4066/12  CLASSIC 406633 82 Klingenschiitzer 9920-4 992044 188
Brotmesser 4963/23  IKON 496351 51 NEU Filiermesser 4556 CLASSICIKON 455617 60 Gemiisemesser 4065/09  CLASSIC 406510 92 Klingenschiitzer 9920-5 992051 188
Brotmesser 4966/20  IKON 496610 51 Filiermesser 4626 CLASSICIKON 462608 60 Gemiisemesser 4015 GRAND PRIX1I 401508 101 Klingenschiitzer 9920-6 992068 188
Brotmesser 4966/23  IKON 496627 51 Filiermesser 4556-0 CLIKON creme 255606 72 Gemiisemesser 4040/09  GRAND PRIXII 404011 101 Klingenschiitzer mit Magnet 9921-1 992112 189
Brotmesser 4163/23  CLASSICIKON 416359 61 Filiermesser 4622 CLASSIC 462202 87 Gemiisemesser 4040/12  GRANDPRIXII 404035 101 Klingenschiitzer mit Magnet 9921-2 992129 189
Brotmesser 4166/20  CLASSICIKON 416618 61 Filiermesser 4550/16  CLASSIC 455013 87 Gemiisemesser 4010/08  GOURMET 401027 m Klingenschiitzer mit Magnet 9921-3 992136 189
Brotmesser 4166/23  CLASSICIKON 416625 61 Filiermesser 4550/18  CLASSIC 455020 87 Gemiisemesser 4010/09  GOURMET 401034 1M Klingenschiitzer mit Magnet 9921-4 992143 189
Brotmesser 4163-0/23 CLIKON creme 216355 73 NEU Filiermesser 4625 GRAND PRIXII 462509 102 Gemiisemesser 40M GOURMET 401102 12 Klingenschiitzer mit Magnet 9921-5 992150 189
Brotmesser 4166-0/20 CLIKON creme 216645 73 Filiermesser 4552 GOURMET 455204 115 Gemiisemesser 4022 GOURMET 402208 112 Kochkoffer mit 25 Artikeln 9774-1 977416 180 NEU
Brotmesser 4166-0/23 CLIKON créme 246659 73 Filiermesser 4551 SILVERPOINT 455105 127 Gemiisemesser 4042 GOURMET 404202 112 Kochkoffer mit 18 Artikeln 9778 CL/GOUR 977805 181
Brotmesser 4128 CLASSIC 412801 83 Fischfiliermesser 4518/16  CLASSIC 451817 87 Gemiisemesser 4045 GOURMET 404509 112 Kochkoffer mit 18 Artikeln 9771 GP/SILVER. 977102 181
Brotmesser 4149 CLASSIC 414904 83 Fischfiliermesser 4518/20  CLASSIC 451824 87 Gemiisemesser 4060 GOURMET 406008 112 Kochkoffer (leer) 7384 738406 180
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Kochkoffer (leer) 7388 738802 181 Kochmesser 4561/16  SILVERPOINT 456102 128 Magnethalter 7226/35 722610 179 Messerblock mit 6 Artikeln 9831-2 GOURMET 983127 169 NEU
Kochmappe mit 6 Artikeln 9783 GP/SILVER. 978307 182 Kochmesser 4561/18  SILVERPOINT 456133 128 Magnethalter 7226/50 722627 179 Messerblock mit 7 Artikeln 9875 CLASSICIKON 987507 160
Kochmappe (leer) fiir 10 Artikel 7378 737805 186 Kochmesser 4561/20  SILVERPOINT 456157 128 Magnethalter 7227/30 722702 179 Messerblock mit 7 Artikeln 9878 CLASSICIKON 987804 161
Kochmappe (leer) fiir 12 Artikel 7377 737706 186 Kochmesser 4561/23  SILVERPOINT 456188 128 Magnethalter 7227/45 722719 179 Messerblock mit 7 Artikeln 9835 CLASSIC 983509 165
Kochmappe (leer) fiir 18 Artikel 7379 737904 186 Kochmesser 4561/26  SILVERPOINT 456195 128 Magnethalter 7228/35 722818 179 Messerblock mit 7 Artikeln 9837 CLASSIC 983707 165
Kochmesser 3781/16  CRAFTER 437811 26 NEU Kochtasche (leer) fiir 12 Artikel 7381 738109 187 Magnethalter 7228/50 722825 179 Messerblock mit 7 Artikeln 9851 GRAND PRIXII 985107 168
Kochmesser 3781/20  CRAFTER 637815 26 NEU Kochtasche (leer) fiir 20 Artikel 7382 738208 187 Magnetischer Schwebeblock 7231 723105 171 Messerblock mit 7 Artikeln 9864 SILVERPOINT 986401 170
Kochmesser 3481/16  URBAN FARMER 348155 34 NEU Konditormesser 4514 CLASSIC 451404 90 Magn.Schwebeblock mit 6 Artikeln ~ 9884-2 988429 155 Messerblock mit 8 Artikeln 9880 CLASSICIKON 988009 161
Kochmesser 3481/20  URBAN FARMER 348179 34 NEU Konditormesser 4517 GOURMET 451701 116 Messerblock 7235 72357 19 Messerblock mit 8 Artikeln 9879 CLIKON creme 987903 162
Kochmesser 3982/16  EPICURE 398235 4 Konditormesser 4501/23  SILVERPOINT 450100 127 Messerblock 7230 CRAFTER 723006 171 NEU Messerblock mit 8 Artikeln 9882 CLASSICIKON 988207 162
Kochmesser 3982/20  EPICURE 398259 42 Konditormesser 4501/26  SILVERPOINT 450117 127 Messerblock 7258 725802 172 Messerblock mit 9 Artikeln 9865 IKON 986500 159
Kochmesser 3982/24  EPICURE 398273 4 Kotelettklopfer 4702 470207 221 Messerblock 7260 726014 172 Messerblock mit 9 Artikeln 9873 CLASSICIKON 987309 160
Kochmesser 3981/16  EPICURE 398143 43 Kiichen-/Fischschere 5564 556406 212 Messerblock 7266 726601 172 Messerblock mit 9 Artikeln 9874 CLIKON creme 987408 163
Kochmesser 3981/20  EPICURE 398167 L] Kiichengabel 4400/14  GOURMET 440026 215 Messerblock 7262 726205 172 Messerblock mit 9 Artikeln 9842 CLASSIC 984209 166
Kochmesser 4996/16  IKON 499628 52 Kiichengabel 4400/16  GOURMET 440033 215 Messerblock 7275-1 727523 173 NEU Messerblock mit 9 Artikeln 9843 CLASSIC 984308 166
Kochmesser 4996/20  IKON 499642 52 Kiichengabel 4407 SILVERPOINT 440705 215 Messerblock 72771 727714 173 NEU Messerblock mit 9 Artikeln 9844 CLASSIC 984407 166
Kochmesser 4996/23  IKON 499659 52 Kiichenmesser 4138/16  CLASSIC 413815 90 Messerblock 7272-1 727219 173 NEU Messerblock mit Magneten 7231 723105 171
Kochmesser 4596/16  CLASSICIKON 459622 62 Kiichenmesser 4139/16  CLASSIC 413914 90 Messerblock 7267 726760 173 NEU Messerblock mit Magneten 7249 724904 172
Kochmesser 4596/18  CLASSICIKON 459639 62 Kiichenmesser 4130/14  GOURMET 413013 118 Messerblock 7278-1 727813 173 NEU Messerblock mit Magneten 7267 726700 173 NEU
Kochmesser 4596/20  CLASSICIKON 459646 62 Kiichenmesser 4130/16 ~ GOURMET 413020 M8 Messerblock 7237 723709 174 Messerblock mit Magneten 7275-1 727523 173 NEU
Kochmesser 4596/23  CLASSICIKON 459653 62 Kiichenmesser 4130/18  GOURMET 413037 118 Messerblock 7239 723907 174 Messerblock mit Magneten 7277-1 727714 173 NEU
Kochmesser 4596/26  CLASSICIKON 459660 62 Kiichenschere 5550-1 555010 211 NEU Messerblock 7240 724003 174 Messergarnitur mit 4 Artikeln 9750 CLASSIC 975009 145
Kochmesser 4596-0/16 CLIKON creme 259628 74 Kiichenschere 5551-1 555119 211 NEU Messerblock 7264 726403 174 Messergarnitur mit 5 Artikeln 9746 CLASSIC 974606 145
Kochmesser 4596-0/20 CLIKON creme 259642 74 Kiichenschere 5552-1 555218 211 NEU Messerblock 7265 726502 174 Messergarnitur mit 6 Artikeln 9751 CLASSIC 975108 145
Kochmesser 4596-0/23 CLIKON creme 259659 74 Kiichenschere 5556 555607 211 Messerblock 7242 724201 175 Messerpfleged! 7905 790503 223
Kochmesser 4582/12  CLASSIC 458205 84 Kiichenschere 5558 555805 211 Messerblock 7243 724300 175 Messersatz mit 2 Messern 9682 EPICURE 968209 140
Kochmesser 4582/14  CLASSIC 458212 84 Kiichenschere 5553 555300 212 Messerblock 7244 724409 175 Messersatz mit 3 Messern 9600 IKON 960005 141
Kochmesser 4582/16  CLASSIC 458229 84 Kiichenschere 5563 556307 212 Messerblock 7246 724607 175 Messersatz mit 3 Messern 9601 CLASSICIKON 960104 141
Kochmesser 4582/18  CLASSIC 458236 84 Kugelausstecher 4241 424101 220 Messerblock 1247 724706 175 Messersatz mit 2 Messern 9276 CLASSICIKON 927602 142
Kochmesser 4582/20  CLASSIC 458243 84 Kugelausstecher 4240/1.5 424026 220 Messerblock 7248 724805 175 Messersatz mit 2 Messern 9606 CLASSICIKON 960609 142
Kochmesser 4582/23  CLASSIC 458250 85 Kugelausstecher 4240/1.8 424033 220 Messerblock 7251 725109 176 Messersatz mit 2 Artikeln 9283 CLASSICIKON 928302 142
Kochmesser 4582/26  CLASSIC 458267 85 Kugelausstecher 4240/2.2 424040 220 Messerblock 7253 725307 176 Messersatz mit 3 Messern 9601-0  CLIKON creme 260105 143
Kochmesser 4584/20  CLASSIC 458410 85 Kugelausstecher 4240/2.5 424057 220 Messerblock 7254 725406 176 Messersatz mit 2 Messern 9280 CLASSIC 928005 144
Kochmesser 4584/26  CLASSIC 458427 85 Kugelausstecher 4240/1.0 424019 220 Messerblock 7255 725505 176 Messersatz mit 2 Messern 9755 CLASSIC 975504 144
Kochmesser 4572/20  CLASSIC 457246 86 Kugelausstecher 4240/3.0 424064 220 Messerblock 7250 725000 176 Messersatz mit 3 Messern 9608 CLASSIC 960807 144
Kochmesser 4582/32  CLASSIC 458274 91 Lachsmesser 4546 CLASSICIKON 454603 64 Messerblock 7252 725208 176 Messersatz mit 3 Messern 9660 CLASSIC 966007 144
Kochmesser 4586/36  CLASSIC 458625 921 Lachsmesser 4542 CLASSIC 454207 91 Messerblock mit 12 Artikel 9846 CLASSIC 984605 167 Messersatz mit 3 Artikeln 9285 CLASSIC 928500 146
Kochmesser 4581/16  CLASSIC 458120 92 Lachsmesser 4543 CLASSIC 454306 91 Messerblock mit 12 Artikel 9847 CLASSIC 984704 167 Messersatz mit 3 Messern 9605 GRAND PRIX1I 960500 147
Kochmesser 4581/20  CLASSIC 458144 92 Lachsmesser 4540 GOURMET 454009 116 Messerblock mit 12 Artikel 9848 CLASSIC 984803 167 Messersatz mit 2 Messern 9655 GRAND PRIXII 965505 147
Kochmesser 4581/23  CLASSIC 458151 92 Lachsmesser 4541 GOURMET 454108 116 Messerblock mit 2 Messern 9845 CRAFTER 984506 157 NEU Messersatz mit 2 Messern 9275 GRAND PRIXII 927503 147
Kochmesser Super Glider 4563/20  CLASSIC 456317 9 Lachsmesser 4544 SILVERPOINT 454405 129 Messerblock mit 5 Artikeln 9832 CLASSIC 983202 164 Messersatz mit 3 Messern 9675 GOURMET 967509 148
Kochmesser 4585/16  GRANDPRIXIl 458526 104 Machete 3499/18  URBAN FARMER 349909 34 NEU Messerblock mit 5 Artikeln 9838-8  (LASSIC 983882 164 Messersatz mit 2 Messern 9281 GOURMET 928104 149
Kochmesser 4585/18  GRANDPRIXIl 458533 104 Magnethalter 7221/30 722115 178 NEU Messerblock mit 5 Artikeln 9867 GOURMET 986715 168 Messersatz mit 2 Messern 9261 GOURMET 926100 149
Kochmesser 4585/20  GRANDPRIXIl 458540 104 Magnethalter 7221/50 572215 178 NEU Messerblock mit 5 Artikeln 9835-8  GOURMET 983585 169 Messersatz mit 3 Artikeln 8010 GOURMET 801001 149
Kochmesser 4585/23  GRANDPRIXIl 458557 104 Magnethalter 7222/30 372228 178 NEU Messerblock mit 5 Artikeln 9829 SILVERPOINT 982908 170 Messersatz mit 3 Artikeln 9288 GOURMET 928807 150
Kochmesser 4562/14  GOURMET 456201 114 Magnethalter 7222/50 572222 178 NEU Messerblock mit 6 Messern 9834 CRAFTER 983400 157 NEU Messersatz mit 3 Messern 9815 SILVERPOINT 981505 151
Kochmesser 4562/16  GOURMET 456218 114 Magnethalter 7223/30 722313 178 Messerblock mit 6 Messern 9854 EPICURE 985404 156 Messersatz mit 3 Messern 9814 SILVERPOINT 981406 151
Kochmesser 4562/18  GOURMET 456225 114 Magnethalter 7223/45 722320 178 Messerblock mit 6 Messern 9856 EPICURE 985602 156 Messersatz mit 2 Messern 9279 SILVERPOINT 927909 152
Kochmesser 4562/20  GOURMET 456232 115 Magnethalter 7224/40 722405 178 Messerblock mit 6 Messern 9866 IKON 986609 158 Messersatz mit 3 Artikeln 9811 SILVERPOINT 981109 152
Kochmesser 4562/23  GOURMET 456249 115 Magnethalter 7225/30 722511 179 Messerblock mit 6 Messern 9876 CLASSICIKON 987606 159 Messersatz mit 2 Messern 9284 928401 153
Kochmesser 4562/26  GOURMET 456256 115 Magnethalter 7225/45 722528 179 Messerblock mit 6 Messern 9877 CLIKON creme 987705 163 Messersatz mit 2 Artikeln 9282 928203 153
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Messerscharfer 4343 434308 201 Santoku 4184 SILVERPOINT 48414 129
Messerscharfer 4347 434704 201 Santoku 4180 SILVERPOINT 418001 129
Messerscharfer 4348 434803 201 Schalmesser 4034 GOURMET 403403 1M
Nakiri 4187/17  CLASSICIKON 418742 61 NEU Schalmesser 4033 SILVERPOINT 403304 125
Nakiri 4193 CLASSIC 419305 93 Schinkenmesser 3723/16  CRAFTER 437231 26 NEU
Palette 4433 443300 216 Schinkenmesser 3723/20  CRAFTER 537238 26 NEU
Palette 4434 443409 216 Schinkenmesser 3922/23  EPICURE 392257 42
Palette 4430/15 443010 216 Schinkenmesser 4906/16  IKON 490625 50
Palette 4430/20 443027 216 Schinkenmesser 4906/20  IKON 490649 50
Palette 4430/25 443034 216 Schinkenmesser 4506/16  CLASSICIKON 450629 63
Palette 4430/30 443041 216 Schinkenmesser 4506/20  CLASSICIKON 450643 63
Palette 4435 443508 217 Schinkenmesser 4506/23  CLASSICIKON 450650 63
Palette 4436 443607 217 Schinkenmesser 4506-0/16 CLIKON creme 250625 72
Palette 4437 443713 217 Schinkenmesser 4506-0/20 CLIKON creme 250649 72
Palette 4438 443805 217 Schinkenmesser 4522/14  CLASSIC 452210 88
Palette 44N 442105 218 Schinkenmesser 4522/16  CLASSIC 452227 88
Palette 4425 442501 218 Schinkenmesser 4522/18  CLASSIC 452234 88
Palette 4426 442617 218 Schinkenmesser 4522/20  CLASSIC 452241 88
Palette 4420/20 442044 218 Schinkenmesser 4522/23  CLASSIC 452258 88
Palette 4424 442402 218 Schinkenmesser 4522/26  CLASSIC 452265 88
Palette 4420/25 442051 218 Schinkenmesser 4530 CLASSIC 453002 89
Pampelmusenmesser 3044 304403 220 Schinkenmesser 4531 CLASSIC 453101 89
Pellkartoffelgabel 4250 425009 219 Schinkenmesser 4523/23  CLASSIC 452326 89
Pizzaschneider 4274 427409 220 Schinkenmesser 4524/20  CLASSIC 452418 89
Polierstab 4475/32 447506 195 Schinkenmesser 4524/23  CLASSIC 452425 89
Polierstab 4476/32 447605 195 Schinkenmesser 4525/16  GRANDPRIXIl 452524 102
Rolltasche (leer) fiir 6 Artikel 7370 737003 185 Schinkenmesser 4525/20  GRANDPRIXIl 452548 102
Rolltasche (leer) fiir 6 Artikel 7372 737201 185 Schinkenmesser 4114/16  GOURMET 411408 116
Rolltasche (leer) fiir 9 Artikel 7371 737102 185 Schinkenmesser 4114/20  GOURMET 4M45 116
Rolltasche (leer) fiir 9 Artikel 7374 737409 185 Schinkenmesser 4511 GOURMET 451107 17
Rolltasche, Starterset 9780 (L/GOUR 978000 183 Schinkenmesser 4513/26  GOURMET 451312 17
Rolltasche, Starterset 9788 (L/GOUR 978802 183 Schinkenmesser 4513/32  GOURMET 451329 17
Rolltasche, Starterset 9785 GOURMET 978505 184 Schinkenmesser 4513/36  GOURMET 451343 17
Rolltasche, Starterset 9786 SILVERPOINT 978604 184 Schinkenmesser 4515/32  GOURMET 451510 17
Santoku 3783/17  CRAFTER 437835 26 NEU Schinkenmesser 4515/36  GOURMET 451527 17
Santoku 3483/17  URBANFARMER 348353 34 NEU Schinkenmesser 4510/16  SILVERPOINT 451022 129
Santoku 3983 EPICURE 398327 43 Schinkenmesser 4510/20  SILVERPOINT 451008 129
Santoku 4972 IKON 497204 51 Schleifhilfe ,Slider” 4349 434902 200
Santoku 4976 IKON 497600 51 Schneid- und Servierbrett 72911 729114 205
Santoku 4172 CLASSICIKON 417202 63 Schneid- und Servierbrett 7291-2 729121 205
Santoku 4176 CLASSICIKON 417608 63 Schneid- und Servierbrett 7291-3 729138 205
Santoku 4172-0 CLIKON creme 217208 73 Schneidblock 7288-1 728810 204
Santoku 4176-0 CLIKON creme 217604 73 Schneidblock 7289-1 728926 204
Santoku 4181 CLASSIC 418100 93 Schneidbrett 7292 729206 206
Santoku 4182 CLASSIC 418209 93 Schneidbrett 7293 729305 206
Santoku 4183 CLASSIC 418308 93 Schneidbrett 7294 729404 206
Santoku 473 GRAND PRIXII 417301 103 Schneidbrett 7295 729503 206
Santoku 474 GRAND PRIXII 417400 103 Schneidbrett 7296 729602 206
Santoku 475 GRAND PRIXII 417509 103 Schneidbrettauflage 7310 731001 203 NEU
Santoku 4186 GOURMET 418605 119 Schneidbrettauflage 731 731100 203 NEU
Santoku 4188 GOURMET 418803 119 Schneidbrettauflage 7312 731209 203 NEU
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Schneidbrettauflage, Set mit 2 7313 731308 204 NEU Tomatenmesser 4136 CLASSICIKON 413600 60
Schneidbrettauflage, Set mit 3 7314 731407 204 NEU Tomatenmesser 4109 CLASSIC 410906 82
Schneidunterlage 7297-2 372976 208 NEU Tomatenmesser 4105 GOURMET 410500 113
Schneidunterlage 72979-2 472973 208 NEU Tool Basket 7410 URBAN FARMER 741000 171 NEU
Schneidunterlage 7297r-2 572970 208 NEU Tool Basket mit 4 Messern 9480 URBAN FARMER 948003 158 NEU
Schneidunterlage 7298 729800 209 Tourniermesser 4920 IKON 492001 49
Schneidunterlage 7297 729701 208 Tourniermesser 4020 CLASSICIKON 402000 59
Schneidunterlage 72979 729718 208 Tourniermesser 4020-0  CLIKON creme 202006 n
Schneidunterlage 7297r 729725 208 Tourniermesser 4062 CLASSIC 406206 81
Schneidunterlage 7299 729909 209 Tourniermesser 4025 GRAND PRIX1I 402505 101
Schneidunterlage 7298¢ 729817 209 Tranchierbesteck mit 2 Artikeln 9647 CLASSICIKON 964706 142
Schneidunterlage 7298¢ 729824 209 Tranchierbesteck mit 2 Artikeln 9740 CLASSIC 974002 144
Schneidunterlage 72999 729916 209 Tranchierbesteck mit 2 Artikeln 9645 GRAND PRIXIl 964508 147
Schneidunterlage 7299r 729923 209 Tranchierbesteck mit 2 Artikeln 9704 GOURMET 970400 149
Schnittschutz-Handschuh 76691 769929 221 Tranchierbesteck mit 2 Artikeln 9813 SILVERPOINT 981307 152
Schnittschutz-Handschuh 7669s 769905 221 Traveler Set mit 6 Artikeln 9789 CLASSIC 978901 146
Schraube und Mutter fiir 4082 7941 794105 223 Traveler Set mit 6 Artikeln 9789-1 GOURMET 978918 151
Schraube und Mutter fiir 5556 7965 796505 223 Upgrade Set 7918 791807 193 NEU
Schrauben und Klinge fiir 4075 7939 793900 223 Verschluss und Schraube fiir 5512 7964 796406 223
Schubladeneinsatz fiir 15 Messer 7271 727103 177 Wetzstahl 4468-0  CLIKON creme 246802 196
Schubladeneinsatz fiir 7 Messer 7270 727004 177 Wetzstahl 4472 CLASSIC 447209 196
Schubladeneinsatz fiir 7 Messer 7273 727301 177 Wetzstahl 4468 CLASSICIKON 446806 196
Schubladeneinsatz fiir 7 Messer 7279 727905 177 Wetzstahl 4477 GRAND PRIXII 447704 196
Spargelschalmesser 4082 408200 219 Wetzstahl 4968 IKON 496801 196
Sparschiler 4072 407203 219 Wetzstahl 4462 446202 197
Sparschaler 4075 407500 219 Wetzstahl 4473 447308 197
Spicknadel 4382 438207 219 Wetzstahl 4460/23 446028 197
Spicknadel 4380 438009 223 Wetzstahl 4463/18 446318 197
Steak Set mit 4 Messern 9534 953403 139 NEU Wetzstahl 4463/23 446325 197
Steakmesser 3968 EPICURE 396835 4 Wetzstahl 4465/23 446516 197
Steakmesser 4988 IKON 498805 50 Wetzstahl 4471 447100 198
Steakmesser 4096 CLASSICIKON 409603 60 Wetzstahl 4470/26 447018 198
Steakmesser 4096-0  CLIKON creme 209609 72 Wetzstahl 4470/29 447025 198
Steakmesser 4048 GRAND PRIX1I 404806 102 Wetzstahl 4470/32 447032 198
Steakmesser 4050 GOURMET 405001 13 Wetzstahl 4474/26 4471414 198
Steakmesser 4041 SILVERPOINT 404103 126 Wetzstahl 4474/32 447421 198
Steakmessersatz mit 4 Messern 9668 EPICURE 966809 140 Wiegemesser 4730 473000 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9716 CLASSICIKON 971605 141 Wiegemesser 4731 473109 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9706 IKON 970608 4 Wiegemesser 4732 473208 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9716-0 CLIKON creme 271606 143 Wiegemesser 4734 473406 137
Steakmessersatz mit 6 Messern 9730 CLASSIC 973005 143 Wiegemesser 4735 473505 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9731 CLASSIC 973104 143 Wiegemesser 4736 473604 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9625 GRAND PRIXII 962504 146 Wiegemesser 4740 474007 137
Steakmessersatz mit 6 Messern 9728 GOURMET 972800 148 Wiegemesserbrett 7281 728100 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9729 GOURMET 972909 148 Wiegemessergarnitur 9881 988108 137
Steakmessersatz mit 4 Messern 9634 SILVERPOINT 963402 151 Zahlenschloss 7910 791005 223
Steakmessersatz mit 4 Messern 9738 CRAFTER 97381 140 NEU Zitronenschaber 3086 308609 219
Steakmessersatz mit 4 Messern 9401 URBAN FARMER 940106 140 NEU
Super Slicer 4516 CLASSICIKON 451602 61
Super Slicer 4532 CLASSIC 453200 90
Super Slicer 4519 GOURMET 451916 116

HINWEIS / Aus fertigungsbedingten Griinden kénnen die in diesem Katalog angegebenen MaBe leicht variieren. Technische Anderungen vorbehalten.

229



JEDES EINZELNE

MESSER VON
WUSTHOF STEHT
PARA KOMPRO-
MISSLOSE QUALI-
TAT

In der WUSTHOF Qualitdtssicherung
zahlt nur Perfektion.

Da kénnen Sie sicher sein - jedes Messer darf unser Werk erst
verlassen, nachdem es in der Schneidpriifung 100%ige Scharfe
bewiesen und in der Endkontrolle seine exzellente Beschaffen-
heit gezeigt hat. Garantiert!

Schon wahrend der Produktion durchlaufen alle Messer immer
wieder Qualitatskontrollen - bei der CLASSIC Serie sind das zum
Beispiel insgesamt 22 Qualitatspunkte. Dazu gehéren optische
Messstationen, die die Klingen sekundenschnell im 1000stel-
Bereich vermessen, die ausnahmslose Klingenkontrolle, die
prazise Uberpriifung der Schneidengeometrie con modernster
Lasertechnik und die abschlieBende Schneidprifung jedes ein-
zelnen Messers. Werden die strengen Qualitatsvorgaben nicht
eingehalten, wird das Messer nicht para den nachsten Prozess
zugelassen.

In der Qualitatssicherung vertrauen wir, wie in der Produktion,
der perfekten Symbiose aus Mensch und Maschine. Wahrend
computergesteuerte, technische Lésungen unbeeinflussbar
und akkurat sind, kann nur der Mensch con seinen sensorischen
Fahigkeiten die endgliltige Zustimmung para die perfekte Gite
eines WUSTHOF Messers geben.
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